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Novo POgo da Sanepar produz 500 mul
l1tros de @ agua por dia e rodizio termina

Setembro Verde: Santa
Casa conscientiza
sobre a importancia da
doacdo de oOrgdos

Setembro ¢ omés de-
dicado aoreforcodaim-
portancia da doagao de
orgaos. E dentro dessa
proposta, a Santa Casa
de Goioeré realizou
sabado, um ‘pedagio’,
visando conscientizar a
sociedade sobre o tema
€ a0 mesmo tempo, fa-
ZeT Com que as pessoas
conversem com seus fa-
miliares e amigos sobre
o assunto. PAGINA 03

Apopulacaode Goio-
eré estd comemorando
o anuncio foi nesta
segunda-feira(23)pela
Sanepar, informando
que o fim do rodizio de
abastecimento de dgua
no municipio. De acor-
do com a empresa, 1SS0
so0 foi possivel gragas
a entrada em operagao
de um novo pogo, com
uma producdo de 500
mil litros de agua por
dia. PAGINA 03

Colégio Polivalente
abre as inscricoes
para o curso Tecnico
em Enfermagem

PAGINA 04

Copa Goloere de Futsal comegou nesta

..........
AR -

segunda feira com 50 equ1pes

nscritas

Comegou na noite desta

: “, —— . segunda-feira(23),a3"edicao

da Copa Goioeré de Futsal,
competicdo que ja se conso-
lidou comoum dos principais
eventos esportivos da cidade,
prometendo trazer muita
emoc¢do e partidas de alto
nivel. No total s3o 10 equipes
participando da competi¢ao
na chave ouro, 16 na chave
prata e 24 times da categoria
de base, que serdo divididos
em sub-08, sub-11 e sub-14.

PAGINA 04

J4 estd na Camara de Vereadores projeto

que cria Centro do Autismo em Goioere
PAGINA 03

Basquete agitou fim de semana esportivo

em Gotoeré; equipe da casa foi vitoriosa
PAGINA 04
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CHARME

O municipio de Mo-
reira Sales estd reali-
zando todos os esfor¢os
para garantir que as
familias que residemna
zona rural possam ser
atendidas com aguatra-
tada e de qualidade. De
acordo com o prefeito
Rafael Bolacha, sao 7
pocos artesianos, aten-
dendo sete bairros, com
umaextensaoderedede
mais de 22 quilometros.
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Moreira Sales leva agua tratada
para moradores da z0na rural

Candidatos a prefertura mtensificam
corpo a corpo na reta final da eleicao
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Candidatos a prefeitura intensificam
corpo a corpo na reta final da eleicao
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PARANA

Saneamento basico

Saneamento Consultoria, Acciona e Igua Saneamento
arremataram na Bolsa de Valores (B3) de Sao Paulo para
prestacao de servigos de esgotamento sanitario a Compa-
nhia de Saneamento do Parana (Sanepar). O Lote 1 inclui
36 cidades da microrregido Centro-Leste. O Lote 2 engloba
48 municipios da microrregido Oeste. E o Lote 3 reune
28 cidades também da microrregido Oeste. O governador
Ratinho Junior destacou que o processo de parcerias vai
ajudar o Parana a ser o primeiro estado do Brasil a alcangar
a universalizagdo do saneamento basico.

Primavera

Aprimavera comegouno ultimo fim de semana. De acordo
com o Sistema de Tecnologia ¢ Monitoramento Ambiental
do Parana (Simepar), a estacdo sera quente e com chuva
abaixo da média historica em todo o Parana. Em outubro, a
chuvadeve seguir o padrao de normalidade. JA em novembro
e dezembro a previsdo ¢ de pouca chuva.

Superavit

A balanca comercial paranaense registrou superavit de
US$401 milhdes no més de agosto, com uma corrente de
comércio de US$4 bilhdes. Noacumulado de janeiro aagosto,
as exportagdes atingiram US$15,9 bilhdes, impulsionadas,
principalmente, pela soja e seus derivados (US$4,3 bilhdes),
frango (US$2,5 bilhdes) e agucar (US$857 milhdes). Os
dados sdo do Ministério do Desenvolvimento, Industria,
Comércio e Servigos.

ArteSesc

O projeto ArteSesc recebe até o dia 16 de outubro pro-
postas de artistas visuais de todo o Brasil para exposi¢des
de artes visuais em sete galerias do Sesc Parand, para o ano
de 2025, nas cidades de Bela Vista do Paraiso, Curitiba,
Foz do Iguagu, Londrina, Maringd e Pato Branco. Cerca
de 40 propostas serdo selecionadas e compordo a agenda
de programagao das unidades do Sesc PR no proximo ano.

Iniciacdo Tecnoldgica e Inovagao

A 14* edi¢ao do Encontro Anual de Iniciagdo Tecnolo-
gica e Inovacdo (Eaiti) vai acontecer nos dias 28 e 29 de
novembro. O Evento ¢ fruto da colaboracao da UEM, UEL,
Unicentro, UENP ¢ UEPG. As inscri¢des e a submissdo
dos resumos vao até o dia 11 de outubro no link: https://
evento.unicentro.br/site/eaiti/2024/1. Para os interessados
em participar como ouvintes, as inscri¢des estardo abertas
até o dia 27 de novembro.

Assistente virtual

ASecretaria de Estado da Educago do Parana (Seed-PR)
langouanovaassistente virtual ‘lara’baseada eminteligéncia
artificial para atender os interessados em consultas relacio-
nadas a Recursos Humanos (RH), matriculas e ouvidoria.
A assistente virtual conta com interface intuitiva, podendo
ser acessada diretamente no site oficial da Secretaria da
Educacao (educacao.pr.gov.br)

Formacao de Presidentes

Presidentes de cooperativas do ramo agropecuario do
Parana participaram do encerramento da etapa nacional do
Programa de Formag@o de Presidentes. O evento trouxe
especialistas para discutir possibilidades de negocios no
mercado externo e interno. Foram dois dias de capacitagao,
19 e 20 de setembro, em Curitiba. “No6s temos um modelo
de gestdo muito evoluido. Hoje, movimentamos R$ 200
bilhdes e vamos crescer, por isso aprimoramento € sempre
importante”, lembrou o presidente do Sistema Ocepar, José
Roberto Ricken.

Da Redaciao ADI-PR Curitiba
Coluna publicada simultaneamente em 22 jornais e
portais associados. Saiba mais em www.adipr.com.br
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Os candidatos a
prefeito de Goioeré
resolveram intensifi-
car 0 Corpo a corpo
com eleitores na reta
final da campanha.
Além de reunides
pontuais em empre-
sas e residéncias, os
candidatos também
estao sereunindo com
eleitores nos centros
comunitarios.

Outra estratégia
usadas pelos candida-
tos sdo os “banners”,
colocados nos cruza-
mentos das principais
avenidasdacidadeea
distribuicao de mate-

rial porta-a-porta que
cresceu, promovendo
um alcance ainda
maior das propostas
cleitorais.

No sabado, o can-
didato Betinho Lima
realizou uma cami-
nhada pela Avenida
Daniel Portela e cal-
cadao. Para reforcar
a acdo, a caminhado
contou com a partici-
pagaododeputado fe-
deral e ex-secretario
de Saude do Parana,
Beto Preto. Durante
a caminhada, Beti-
nho cumprimentou
eleitores, tirou foto

e fez acenos para os
trabalhadores do co-
mércio.

Ja Pedro Coelho,
realizou caminhada
pelos bairros, apro-
veitando o final de
semana para con-
versar de maneira
mais préxima com o
eleitor. Segundo ele,
essa tem sido uma
forma de apresentar
de forma mais calma
suas propostas para
um novo mandato,
caso seja eleito.

O candidato Pau-
lo Novaes nao teve
agenda publica de

campanha e segue re-
correndo da decisao
da Justica Eleitoral de
Goioerée, que impug-
nou sua candidatura.
Quem mais tem feito
visitas ¢ o candidato
a vice ‘Rogério Po-
téncia’.

Por ultimo, o can-
didato Jacy da Silva,
que também tem feito
visitas localizadas,
mas dedicado mais
tempo a gravagoes
para as redes sociais
e também para pro-
gramas deradio, onde
seu tempo ¢ muito
curto.

Ja estana Camara de Vereadores projeto
10 do Autismo em Goloere

que cr1a Cen

Ja esta na Camara
de Vereadores de
Goioeré, o proje-
to de lei, elabora-
do pela Prefeitura
Municipal, visando
a criacao do Cen-
tro do Autismo, que
reunira servigos de
educacao, assistén-
cia social e saude. A
assinatura do projeto
aconteceunasemana
passada, na presenga
de representantes
das secretarias de
Educacao, Saude ¢
Assisténcia Social.

Ane de Paula, se-
cretariade Educacao
, Cita que o projeto
foi elaborado de-
pois de um ano de
discussodes. “Esse
¢ um projeto muito
discutido e que fi-
zemos adaptacgoes
para funcionar que

W R

o

0 modelo do projeto foi desenvolvido com base em
visitas a centros semelhantes em outras cidades

ele possa funcionar
no prédio do CMEI
Maria Zilda”, dizela.

Ainda de acordo
com a secretaria, o
modelo do proje-
to fo1 desenvolvido
com base em visitas a
centros semelhantes
em outras cidades,
buscando adaptar as
melhores praticas a
realidade de Goio-

ere.

Ane comenta que
no proximo ano o
CMEI vai se mudar
para o antigo prédio
da Faculdade Dom
Bosco, que passou
por uma ampla re-
forma e melhorias na
sua estrutura. “Com
a nova estrutura, as
familias nao precisa-
rao mais percorrer as

trés secretarias para
buscar atendimento,
pois isso sera feito
em um mesmo lo-
cal”, destacou.
Segundo Ane, o
objetivo € unir as
politicas puiblicas em
um unico local, pro-
porcionando acesso
facilitado a profis-
sionais da saude,
social e educacao.

Cooperando sempre
com vocé!

Supermercados
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Novo po¢o da Sanepar produz 500 mul
litros de agua por dia e rodizio termina

A populacao de Goio-
eré estd comemorando
o anuncio foi nesta se-
gunda-feira (23) pela
Sanepar, informando
que o fim do rodizio de
abastecimento de agua
no municipio.

De acordo com a em-
presa, isso so foi possivel
gragas a entrada em ope-
racao de um novo pogo,
com uma produgao de
500 mil litros de agua
por dia.

Além disso, a Sanepar
diz que hé o incremento

k -'I. 5"" e

O diretor geral da Sanepar, Sérgio Wipell:

de mais 200 mil litros
por dia, com um segundo
po¢o que entra em opera-
caonestaterca-feira(24).

“Com esses doisnovos
pocos, aliado a producao
existente e acomplemen-
tagdo com caminhdo-pi-
pa, ¢ possivel manter o
abastecimentoregulariza-
doparatodaacidade”, diz
odiretor geral daempresa,
Sérgio Wippel.

Ele explicou que no
ultimo fim de semana,
quando nao foi aplicado
o sistema de rodizio,

—

fim do rodizio de agua em Goioeré

o sistema de producao
e distribuicdo de agua
foi operado com tran-
quilidade, garantindo o
fornecimento para toda
a cidade.

“A entrada em opera-
cdodopoco 10 conseguiu
suprir as necessidades
dosmoradores. E, apartir
de hoje vamos trabalhar
com abastecimento regu-
lar, monitorando de hora
em hora as condicdes”,
afirma.

Desde o inicio da
estiagem e ondas de
calor que atinge, prin-
cipalmente, as regioes
Norte e Noroeste do
Estado, a Sanepar vem
trabalhando para manter
o abastecimento de dgua
naregido. A perfuragdo e
a operacionalizacao dos
dois pogos foram feitas
em tempo recorde, com
a implantacdo de uma
adutora (tubulacdo de
grande porte) com mais
de 5 quilometros de ex-
tensao.

Um dos pogos, com
420 metros de profundi-
dade, foi perfurado nas
proximidades do Parque
de Exposi¢des, o outro,
com profundidade de
mais de 500 metros foi

0 novo poco tem producao de 500 mil litros de agua
por dia e vai ajudar a normalizar o abastecimento

perfurado no patio da
Sanepar. J4 a principal
obra que deve solucionar
em definitivo o déficit
de produgdo de agua ¢ a
interliga¢do do poco, 09,
localizado na regido pro-
ximaao Rio Agua Branca.

Com o processo de
licitagao antecipado, a
obra deve ser concluida
em setembro do proximo
ano. O pogo deve pro-
duzir 120 mil litros de
agua por hora, suprindo
a demanda atual e a dos
proximos anos.

Apesar da suspensdo

Setembro Verde: Santa Casa conscientiza
sobre a importancia da doacao de Orgaos

Setembro é o més dedica-
do ao refor¢o da importancia
dadoacdo de o6rgaos. E dentro
dessa proposta, a Santa Casa
de Goioeré realizou sabado,
um ‘pedagio’, visando cons-
cientizar a sociedade sobre
0 tema e ao mesmo tempo,

Golégio

Novo

fazer com que as pessoas con-
versem com seus familiares e
amigos sobre o assunto.

A aclo foi na Avenida
Daniel Portela, onde houve
a abordagem de pessoas e
também a distribuicdo de
panfletos com orientagdes

e

2

sobre a doagdo de 6rgdos. “E
necessario que cada um de
nos possamos trabalhar com
a nossa familia, com nossos
amigos essa conscientizagao.
Quanto mais doadores tiver-
mos, melhor”, diz o médico

da acdo do ultimo sabado.

Ele cita que apesar de nos
ultimos anos ter aumentado a
discussdo sobre a doagao de
orgdos, trata-se ainda de um
tema polémico e de dificil
entendimento, que resulta
em um alto indice de recusa
familiar, fato que ndo ocorre
s0 no Brasil.

As doagdes de orgdos so
acontecem apds uma série
de processos e protocolos
de seguranga, incluindo o
diagnostico de morte ence-
falica, a autorizacao familiar
para doacdo, a avaliagdo dos
orgaos de modo a afastar
doengas infecciosas, além
da realizacdo de exames de
compatibilidade com prova-
veis receptores.

Por todos esses fatores,
¢ importante que as pessoas
conversem coma familiasobre
a vontade de doar 6rgdos em
caso de morte encefalica, para
facilitar todo o processo de
captacdo e salvar mais vidas.

do rodizio, a recomen-
dacdo para o uso da
agua sem desperdicios
permanece. As dicas de
reutilizacdo da dgua de
maquina de lavar roupas,
ar condicionados, bem
como priorizar o uso da
agua potavel para ali-
mentacdo e higiene sdo
medidas eficazes para o
combate ao desperdicio.

PERIODO CRIiTI-
CO - Desde o dia 3
de maio, quando foi
implantado o rodizio,
a Sanepar atuou com
acdes emergenciais para
diminuir os efeitos do
desabastecimento. No
periodo dorodizio foram
utilizados carretas-pipas
e caminhdes-pipa da
Sanepar para transportar

agua do poco 09 até os
reservatorios da cidade.

Os caminhdes ainda
prestaram atendimento
individualizado asneces-
sidades emergenciais em
escolas, creches, postos
e hospitais de saude de-
legacia e outros prédios
publicos. Em paralelo,
foi feitaatrocade equipa-
mentos e foi aprofundada
a bomba em um dos po-
cos a fim de obter ganhos
na producao de agua, o
que infelizmente nao se
concretizou.

Desde o inicio do ano,
emmédia os pogos e mina
perderam 30% da sua
capacidade de producao
de 4gua, o principal pogo
que ficaem Jaracatia per-
deu 50%, inviabilizando
o fornecimento de agua.

Transplantes de drgaos

Referénciana doacao de
orgaos no Brasil, o Parana
vai agilizar a logistica de
transplantes. O governador
Carlos Massa Ratinho Ju-
niorentregounestasegunda-
feira(23) 18 novos veiculos
para o Sistema Estadual de
Transplantes do Parana,
maior renovacao da frota
da historia do 6rgao. Ele
também anunciou a aquisi-
¢do de duas aeronaves para
a Casa Militar, que ajudam
no transporte de 6rgaos no
Estado.

Oinvestimentoda Secre-
tariade Estado da Saudenos
novos veiculos, que serao
destinados as quatro Organi-
zagoes de Procurade Orgaos
(OPOs) do Estado, foi de
R$ 1,9 milhdo. Nove vei-
culos ficardo em Curitiba,
onde esta a sede da Central

: Estado entrega veiculos
€ anuncia novos avides para salvar vidas

Estadual de Transplantes, e
o restante sera distribuido
entre as organizagdes de
Londrina (Norte), Marin-
ga (Noroeste) e Cascavel
(Oeste).

“O paranaense € um
povo muito solidério, o
que fez com que o Estado
se tornasse referéncia no
transplante de 6rgaos. So-
mos a populacao que mais
doadrgaosno Pais, maisque
odobrodamédianacional”,
afirmou Ratinho Junior.
“Também temos uma das
estruturas maismodernasdo
mundo na gestao logistica,
nabusca desses 0rgaos para
levar até os hospitais para
atender a populagdo. Por
1sso a importancia dessas
novas viaturas, que vao
reforgar a logistica tanto na
Capital, quantono Interior”.

O ensino mais
conectado da regido.

Venha conhecer!
(44) 3522-4793
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Copa Gotoere de Futsal comegou nesta

segunda felra com 50 equ1pes Inscritas

Comegou na noite desta
segunda-feira (23), a 3%
edicao da Copa Goioeré de
Futsal, competicdo que ja
se consolidou comoum dos
principais eventos esporti-
vos da cidade, prometendo
trazer muita emogao e par-
tidas de alto nivel.

No total sdo 10 equipes
participando da competi-
¢do na chave ouro, 16 na
chave prata e 24 times da
categoriade base, que serdo
divididos em sub-08, sub-
11 e sub-14.

O secretario de Esportes
de Goioeré, Igor Américo,
cita que a expectativa ¢é
que esta edicdo supere as
anteriores em termos de
publico e qualidade técnica,
Jj& que diversas equipes se
reforcaram para buscar o
troféu.

Pelo cronograma defi-
nido, havera jogos nos trés

| m““lm "thiu'.l_" .u..,,

Fazer um curso curso
técnico ou profissionali-
zante aumenta as chances
de ingresso no mercado
de trabalho enquanto o
aluno ainda estuda. Foi o
que aconteceu com 20 mil
estudantes da rede estadual
deensino do Parana somente
em 2023. Por isso, neste 23
de setembro, Dia Nacional
da Educacdo Profissional e
Tecnologica, a Secretaria
Estadual da Educagdo (Se-
ed-PR) apresenta algumas
histérias de quem escolheu
essa modalidade de ensino
e ja colhe os bons frutos no
mercado de trabalho.

Neste ano, 32% dos es-
tudantes que ingressaram no
Ensino Médio escolheram
a modalidade. No Pais, sdo
11%. “A perspectiva é que
a gente alcance 41% dos es-
tudantes em 2025”, adianta
Daiane Fraile, que chefia o
Departamento da Educagdo
Profissional na Seed.

No fator empregabilida-
de, houve um crescimento
consideravel de oportuni-
dades de primeiro emprego
também em 2024. “Depois
dos 20 mil contratos no ano
passado, a perspectiva ¢
atingir mais de 30 mil este
ano. Ja estamos com 22
mil em andamento, a partir
da parceria com o setor
produtivo, de acordo com
a demanda de cada regido”,
complementa Daiane.

Em Irati, Educacédo lanca
projeto para o plantio de
40 mil mudas de arvores
nativas

Gabriela Valaski Gon-
zalez, de 17 anos, cursa
hoje a 3% série do curso
técnico de Administragdo
de Empresas integrado ao
Ensino Médio do Colégio
Estadual Sdo Cristovao,
em Sio José dos Pinhais,
na Regido Metropolitana
de Curitiba. Trabalhando
desde o ano passado como
estagidria administrativa
na Secretaria Municipal de
Finangas, a jovem néo tem
duvidas de que foi contra-
tada em razdo do curso.
“Como a vaga era na area
em que estou estudando, os
recrutadores gostaram do
meu curriculo. Senti que a
oportunidade foi mais facil
e rapida”, diz.

Almejando voos ainda
mais altos, Gabriela preten-
de especializar-se na area
de moda e garante que o
aprendizado no segmento
administrativo serd util no

20 mil contratados em 2023: alunos valorizam
educacdo profissional na rede estadual

futuro. “Pretendo cursar
Design de Moda e ja terei
uma boa base de Admi-
nistracdo, que aprendi no
Ensino Médio e esse conhe-
cimento vai contribuir, ndo
s0 profissionalmente, mas
também na minha gestdo
pessoal de finangas e até no
meu tempo”, defende.

“Outra vantagem em
estar inserido nessa moda-
lidade de ensino é ganhar
o proprio dinheiro para
investir em outros cursos,
comprar o que precisaou até
ajudar os pais no orgamento
de casa”, finaliza.

Foi assim também com
Natanieli Machado da Cruz,
de 15 anos, do curso de
Marketing do Colégio Ci-
vico-Militar Lamenha Lins,
na Capital. Ela optou pela
modalidade “quase sem
querer”, e nem imaginava
que ficaria tdo encantada
pela area.

“Euprecisavaestudarde
manha e era o tnico curso
que tinha no horario. Entao,
fui apenas para ‘cumprir
tabela’. S6 que, desde que
entrei no colégio, me des-
lumbrei, busquei trabalho e
com o meu salario fui fazen-
do varios cursos paralelos
paracomplementar”, conta.
“Minha geracdo tem uma
oportunidade muito grande
e basta agarrar”, acrescenta
ajovem que, em 2023, con-
seguiu oportunidade numa
empresa de serigrafia.

DESTAQUE — Entre
os destaques dos avancos
implantados pela Secretaria
da Educacdo do Parana, a
Educacdo Profissional figu-
ra absoluta. Sdo 44 cursos
Técnicos/Profissionalizan-
tes narede estadual e outros
34 Técnicos integrados ao
Ensino Médio espalhados
por todo o Estado.

Quando foi contratada
no colégio particular no
qual trabalha desde o inicio
do ano, Mariana Marques
Flores, que também estuda
Marketing no CCM Lame-
nha Lins, estava em outra
area. Entretanto, ao sabe-
rem que ela ja tinha nogdes
de comunica¢do, foi logo
alcada para o setor. “Tenho
ajudado a fazer videos para
as redes sociais, atuo nas
campanhas, estou inserida
em diversos projetos que
desenvolvem minha cria-
tividade e agregam muito
para mim. Vou levar para a
vida”, afirma

u”t]w I

ginasios principais do mu-
nicipio, sendo que no “10
de Agosto” acontecerao jo-
gos somente da chave ouro.
Ja no Jardim Universitario
sera placo das disputas da
chave prata.

Emrelacdo as categorias
de base, as disputas serdo
realizadas nos ginésios do
Jardim Lindoia e Jardim
Universitario, isso porque
0 objetivo ¢é descentralizar
as disputas e promover a
integracdo entre as comu-
nidades, proporcionando
lazer e muito esporte.

As partidas serdo rea-
lizadas ao longo das pro-
ximas semanas, sempre a
noite, com entrada gratuita
para o publico. O apoio da
comunidade ¢ fundamental
para o sucesso do evento, e
os organizadores esperam
gindsios cheios em todas
as rodadas.
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As equipes de Goioeré fizeram bonito e alcancaram vitorias em todas as partidas

Basquete agitou fim de sema:
em Goloere: equipe da casa

O Ginasio de Esportes 10
de Agosto, em Goioeré, foi
palco, neste ultimo final de
semana, da 4* e 5* Etapa da
Liga Noroeste/Centro-Oeste
de Basquetebol. No total foram
11 partidas realizadas entre
sabado e domingo.

As equipes da Agobas/
Goioeré mostraram for¢a em

casa e conquistaram impor-
tantes vitorias, agradando o
publico presente, que vibrava
a cada cesta que era feita e a
cada ponto conquistado.

Sob o comando dos profes-
sores AnaPaulaBarreto, Carlos
Magno e Franciele Pimentel, os
resultados foram expressivos,
com Goioeré sendo o principal

destaque da competigdo reali-
zada em casa.

No sabado, jogando pela
categoria Adulto, a Agobas/
Goioeré venceu Cruzeiro do
Oeste pelo placar de 72 x 27.
Ja pela categoria Sub-16, a
Agobas/Goioeré fez 34 pontos
contra30de Cruzeiro do Oeste.

As partidas seguiram no

12 €SPOItIvo
fo1 vitoriosa

domingo, sendo que pela cate-
goriaAdulto aAgobas/Goioeré
venceuotime de Terra Boapelo
placarde 60x 35. Jogando pela
categoria Sub-16, a Agobas/
Goioeré fez 50 pontos contra
17 de Terra Boa.

A Agobas agradece o apoio
dos patrocinadores Unicesu-
mar e Fisiocorpus.

Copel se
many

Com R$ 2,1 bilhdes em
investimentos em obras, am-
pliagdo dos servigos de manu-
tencdo e reforgo de equipes, a
Copel se prepara paraatender
a populagdo paranaense na
chegadadeumanovaestacdo
umida. No Parana e em todo
Sul e Sudeste do Brasil, o
periodo compreendido entre
outubro e abril do ano seguin-
te ¢ marcado por aumento na
incidéncia de temporais com
raios e ventos fortes.

Para fortalecer a rede e
garantir energia de qualida-
de, a Copel esta investindo
na constru¢cdo de 20 novas
subestagdes e na duplicagdo
da capacidade de forneci-
mento de energia de outras
80 existentes, além de linhas
para conecta-las.

“A implementagdo de
novas subestacdes e linhas
¢ essencial porque elas am-
pliam a capacidade da rede
para distribuir energia a
populacdo. Se uma fonte de
fornecimento ¢ afetada por
um temporal, outra pode ser
utilizada para fornecer ener-
gia a uma regido”, explica o
superintendente de Engenha-
ria de Expansdo da Copel,
Edison Ribeiro da Silva.

Ainda em 2024, serdo co-
locadas em operagdo quatro
unidades: Morangueira, em
Maringé; Sao Miguel, no
municipio homdnimo; Bardo
de Capanema, no Sudoeste; e
Pirai do Sul, no Centro-Sul.
Todas essas subestacdes ope-
ram em 138 mil volts. Além
delas, a companhia colocou
em operagdo, recentemente,
a nova subestacdo Petropolis,
em Francisco Beltrdo, também
de 138 mil volts.

MANUTENCAO DA
REDE - Paralelamente, a
Copel intensificou os servigos
de manutengdo preventiva
parafortalecerarede elétricae
evitar desligamentos. Somente
nos primeiros nove meses do
ano, as equipes da compa-
nhia fizeram poda de 18.018
arvores em todo o Parana e,
também, de 1,5 milhdo de me-
tros quadrados de vegetacao
préxima a rede elétrica.

Esses servicos ajudam a
minimizar o impacto de tem-
porais ao prevenirem a queda
de galhos e arvores sobrearede
elétrica, uma das principais
causas de desligamentos em
dias de ventos fortes.

A companhia também ja

prepara para estacao Umida com obras,
encdo da rede e reforgo de equipes

instalou cerca de 400 religa-
dores automadticos nas redes
de energia em todo o Estado.
Esses equipamentos possuem
tecnologiapara, em casodeum
desligamento, isolar o trecho
afetado e religar os demais
consumidores, deixando desli-
gado o menor niimero possivel
de clientes até que os reparos
sejam concluidos.

Além disso, estdo sendo
instalados 497 transformado-
res para reforcar a capacidade
de fornecimento de energiaem
diversos municipios. Um dos
destaques ¢ a regido de Foz
do Iguacu, que vai receber,
ao todo, 98 novos transfor-
madores — 18 deles ja foram
instalados.

REFORCO DE EQUIPES
E DE IA — Para atender a
populagdo com agilidade na
estacdo das chuvas, a Copel
também prepara um reforgo
no numero de equipes e um
sistema de deslocamento de
profissionais para areas atin-
gidas por temporais.

“Nestes periodos aumen-
tamos o nivel de alerta para,
caso seja necessario, incre-
mentar até 65% no numero
de equipes que atuam em

uma contingéncia”, ressalta
o superintendente de Servi-
¢os Operacionais da Copel,
Francis de Alencar Prado.
“Em situacdes emergenciais,
poderemos ter mais de 500
equipes de dois ou trés pro-
fissionais atuando em todo o
Parana”, complementa.

Para responder mais ra-
pidamente aos estragos cau-
sados por temporais, cuja
incidéncia tem aumentado
nos ultimos anos, a compa-
nhia esta concluindo o de-
senvolvimento deum sistema
que faz uso de inteligéncia
artificial para prever impactos
detemporais no fornecimento
de energia elétrica.

A aplicagdo combina o
histérico de informagdes
das intempéries climaticas
captadas pelo Simepar com
osregistros de desligamentos
darede da Copel para prever,
com maior exatiddo, o im-
pacto de um temporal que se
aproxima. A ferramenta cal-
cula quantos consumidores
podem ser afetados e ajuda a
companhia a se preparar com
mais rapidez e eficiéncia para
responder aos desligamentos
causados por eventos clima-
ticos.
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Moreira Sales leva agua tratada
para moradores da zona rural

O municipio de
Moreira Sales esta
realizando todos os
esforcos para garantir
que as familias que
residem na zona rural
possam ser atendidas
com agua tratada e de
qualidade.

De acordo com o
prefeito Rafael Bo-
lacha, sdo 7 pocgos
artesianos, atendendo
sete bairros, com uma
extensdo de rede de
mais de 22 quilome-
tros.

A conquista s6 esta
sendo possivel, gracas
auma parceria da Pre-
feitura Municipal com
o Governo Estadual,
através do programa
Agua no Campo.

:

De acordo com o prefeito Rafael Bolacha, sao 7 pocos artesianos,
atendendo sete bairros, com uma extensao de rede de mais de 22 quilometros.

Colegio Polivale:
para 0 curso Tec

A direcido do Co-
légio Polivalente de
Goioeré —Premen [ —
abriu nesta segunda-
feira (23) as inscri-
cOes para os interes-
sados em participar
do curso Técnico em
Enfermagem.

As 1nscrigdes se-
guem até o dia 30
deste més e para se
inscreverem oS In-
teressados precisam
apresentar historico
escolar do Ensino
M¢édio, CPF, contade
luz recente e cartdo
auxilio Brasil se for
beneficiario.

Para maiores infor-
macoes, os interes-
sados poderao entrar
em contato com a

1

11
. A J

e abre as

co em Enfermagem

InSCricoes

0 curso é dos mais importantes e prepara o participante para uma carreira na area da saide

secretariado colégio.
Vale destacar que
esta ¢ uma grande
oportunidade para
avancar nos estudos
€ se preparar para
uma carreira na area
da saude.

Nasemanapassada,
o prefeito Bolacha,
acompanhado do de-
putado estadual Mar-
cio Nunes e do secre-
tario Ewerton Souza,
do Desenvolvimento
Sustentavel.

“Estamos felizes
com essa conquista
importante e que cer-
tamente val mudar
a qualidade de vida
de muitas familias
na zona rural”, diz o

prefeito.

O deputado Marcio
Nunes, que ajudou
viabilizar os recursos,
cita que essa agao tem
sido uma das prio-
ridades do governo
paranaense.

“O nosso governa-
dor, o Ratinho Junior,
¢ muito sensivel aessa
questdo, dai a razao
desses investimentos
na zona rural”, desta-
cou ele.

O Centro Santa
Clara de Goioeré —
CESC, agendoupara
os dias 3 e 4 de outu-
bro, a realizagdo de
uma movimentado
Bazar Beneficente.

O evento sera no
auditorio da entida-
de, com funciona-
mento das 8 as 17
horas. Havera looks
lindos a partir de R$
1,00.

A expectativa ¢
boa, com a direcao

Centro Santa Clara vai realizar Bazar
Beneficente com looks a partir de RS 1

da entidade pedin-
do a colaboragao de
toda a comunidade
nessa importante
acdo para arrecadar
recursos a sua ma-
nuten¢ao.

O Santa Clara
atende hoje centenas
de criancas e somen-
te com 0 apoio e aju-
da da comunidade
¢ que a direcdo da
entidade consegue
manter suas portas
abertas.

Os Jogos Escolares Bom
de Bola (JEPs BB) concluiram
neste fim de semana a fase ma-
crorregional comaparticipagio
de cerca de 3,3 mil atletas e
técnicos, de 104 municipios.

Jogos Escolares Bom de Bola
concluiram a fase macrorregional

Foram definidas as 72 equipes
classificadas para a grande final,
que sera realizada entre 10 e 15
de outubro, na cidade de Pérola,
no Sudoeste do Estado.
Commais de 16,9 mil inscri-

tos na edi¢do 2024, a competicao
de futebol de campo dos JEPs
¢ promovida pelo Governo do
Estado, por meio da Secretaria
do Esporte, com apoio dos Nu-
cleos Regionais de Educagio,
Escritorios Regionaisdo Esporte,
comapoiodas gestdesmunicipais
e da Federagdo Paranaense do
Desporto Escolar.

Acoordenadoradacompeti-
¢ao,MarciaTomadon, disseque
amacrorregional € sempreuma
expectativa grande, porque se
definem os dois representantes
de cada macro para formar as
64 equipes que estardo repre-
sentando os seus nucleos, seus
municipios, suas escolas para
a fase final.
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CONTRA-CAPA

Parana mnicia processo de substituigao da
vacina oral contra a polio pela njetave

ASecretariade Estado
da Satde (Sesa) iniciou
o processo de mudanga
para o novo esquema
vacinal da poliomielite,
substituindo as duas
doses de refor¢co com
vacina oral poliomielite
bivalente (VOPD), co-
nhecida como gotinha,
por uma dose de vacina
inativada poliomielite
(VIP), que ¢ injetavel.

Seguindo as reco-
mendagdes do Programa
Nacional de Imuniza-
coes (PNI), do Ministé-
rio da Saude, a partir de
28 de setembro a vacina
via oral ndo serd mais
utilizada e dara espago
a0 Novo esquema va-
cinal contra a doenga,
exclusivo com VIP.

De acordo com o
Informe Técnico en-
caminhado aos esta-
dos, a medida possui
como principal objetivo
manter a erradicacgao
da poliomielite, tendo
como prazo damudanga
em todo o pais o dia 4
de novembro. A partir
dessa data, o esquema
vacinal serd com a 1%
dose (2 meses de idade);
2% dose (4 meses); 3?
dose (6 meses) € uma

Onde tem transicao

Seguindo as recomendacoes do Programa Nacional de Imunizacoes (PNI), do Ministério da Saiide, a partir de 28 de setembro a vacina via oral nao
sera mais utilizada e dara espaco ao novo esquema vacinal contra a doenca, exclusivo com a vacina inativada poliomielite (VIP), que é injetavel.

dose de reforco aos 15
meses de idade.

A dose de reforco
aplicada atualmente
aos 4 anos nao sera
mais necessaria, ja que
0 esquema vacinal com
quatro doses garanti-
ra a proteg¢do contra a
doenga. A atualizacao
considerou os critérios

epidemiologicos, as
evidénciasrelacionadas
a vacina e as recomen-
dagdes internacionais
sobre o tema.

Mediante a nova al-
teragdo, a Divisao de
Vigilancia do Programa
de Imunizacao da Sesa ja
repassou aorientacao aos
municipios paranaenses

energetica, tem
a forca da Itaipu.

A maior geradora de energia limpa

e renovavel do planeta presente
nos debates do G20 Brasil.

Muita gente conhece a Itaipu Binacional como a usina hidrelétrica
gue mais gerou energia na histéria. Sdo mais de 3 bilhdes de
megawatts/h, um recorde mundial a ser batido. O seu trabalho,
contudo, vai muito além. Hoje ela também € educagao ambiental,
agricultura ecolégica, areas preservadas e obras de
infraestrutura, em especial, no Parana e no Mato Grosso do Sul.

E ainda vanguarda e protagonismo no desenvolvimento de

novas fontes de energia, como o projeto pioneiro de querosene
verde (combustivel sustentavel para aviagao — SAF), o biogas que
abastece a sua frota e a energia solar que ilumina escolas,
hospitais e comunidades.
E se as liderangas das vinte maiores economias do mundo, o0 G20,

se reunem no Brasil para debater o desenvolvimento e a utilizagao de
fontes alternativas de energia, viaveis e sustentaveis, nada mais natural
que levarmos nossa experiéncia para este importante encontro,
contribuindo, com projetos e solu¢des, no processo de transi¢ao
energética que se impoe.

Porque onde tem um futuro sustentavel, tem a for¢a da Itaipu.

Parceira institucional do G20 Brasil.

G20

sobre a substitui¢do € o
processo de operaciona-
lizagdo das vacinas.
Para a chefe da Divi-
sdo, Virginia Dobkowski
Franco dos Santos, a
informa¢ao aos muni-
cipios ¢ fundamental
para a mudanga. “Sao
0s municipios que vaci-
nam, por isso mediante

BRASIL 2024
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BINACIONAL

o informe recebido, ja
repassamos aos respon-
saveis e gradativamente
seguiremos o programa
nacional, como sempre
fazemos. A partir do
dia 28 iniciaremos o
recolhimento da VOP”,
ressaltou.

Nos ultimos anos a
cobertura vacinal da

poliomielite (VIP) no
Parana em criancas
menores de um ano de
idade foi de 80,75%
(2021), 84,12% (2022)
€91,80% (2023). Atual-
mente a cobertura ¢ de
89,06%, de acordo com
o Painel de Cobertura
Vacinal do Ministério
da Saude.

POLIO — A polio-
mielite ¢ uma doenca
grave caracterizada por
um quadro de paralisia
flacida causada pelo
poliovirus selvagem
(PVS) tipo 1, 2 ou 3,
que em geral acomete
os membros inferiores,
de forma assimétrica e
irreversivel.

O tultimo caso de in-
feccao pelo poliovirus
no Brasil ocorreu em
1989. No ano de 1994,
o Pais recebeu a certi-
ficagdo de area livre de
circula¢ao do poliovirus
selvagem.

O Brasil esta ha 34
anos sem casos da do-
enca ¢ desde de 1977
adota a estratégia com
o uso da vacina por via
oral (VOP), chamadade
‘gotinha’ para imuniza-
¢do contra a doenga.

GOVERNO FEDERAL

Nailm
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DE! TO H® 496/2024
Data: 20 de setembro de 2024

SUMULA : APROVA HORMAS TECHNICAS
ACERCA DE ESTABELECIMENTOS DE CARNE
E DERIVADOS, NO AMBITO DO SERVIGC DE
INSPEGAC MUNICIPAL DE PRODUTCS DE
ORIGEM ANTMATL (STM/POA) HO
MUNICIPIO DE MOREIRA SALES:

o PREFEITO DO MUNICIFIO DE MOREIRA SALES, ESTADC DO
PARANA, RAFAEL BRITO DO FRADO, NO USO DE SUAS ATRIBUIGOES
LEGAIS, EM ESPECIAL O CONTIDO HA LEI MUNICIPAL M® 841, DE
13 DE SETEMBRO DE 2023; e

CONSIDERANDO ©F ASPECTOS DE SAUDE PUBLICA DIRETAMENTE
RELACIOHADOS COM A HISIENE DO PESSOAL, INSTALAGOES,
DEPENDENCIAS E EQUIPAMENTOS DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNE
E DERIVADOS SOB INSPEGAC MUNICIPAL CONSORCIADA :

CONSIDERANDO IGUALMENTE A IMPORTANCIA DO CONTROLE DE
QUALIDADE SOBRE AS MATERIAS-PRIMAS, PRODUTOS b
SUBPRODUTOS EM ESTABELECIMENTOS DE CARNE E DERIVADOS !

DECRETA

Art. 1°. Ficam aprovadas as Normas Técnicas para a
Construgidoc de Estabelecimentos para Carne e Derivados no
dmbito do Municipio de Moreira Sales, conforme Anexo I,
que passa a ser parte integrante do presente Decreto.

Art. 2°. Este Decreto entra em wvigor na data de sua
publicagis.

EDIFICIO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE MOREIRA SALES-DARANA,
A0S VINTE DIAS DO MES DE SETEMBRO DE DOIS MIL E VINTE E
QUATRO .

RAFAEL BRITC DO FRADO
FPrefeito Municipal

ANEXO T
HORMAS TECNICAS PARA A CONSTRUGAO DE ESTABELECIMENTOS
DBARA CARNE E DERIVADOS

1- FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS
1.1 - LOCALIZAGAO E SITUAGAO:

A area do terrenc devera ter tamanho compativel
com o estabelecimento, prevista futura expansdo,
recomendando-se um afastamento de 05 (cinco) metros dos
limites das vias ptiblicas ou outras divisas.

A area terda que possibilitar a circulagaoc interna
de veiculos, de mode a facilitar a chegada de matérias
primas e salda de produtos acabados.

A localizagio podera ser urbana, suburbana ou
rural, desde que nioc transgrida as normas urbanisticas,
os Coédigos de Postura Estaduais e Municipalis e naoc cause
preblemas de peoluigldo. Para tanto devem ser ouwidas as
autoridades competentes.

¢ estabelecimento naoc pode estar localizado
préxime a fontes de contaminagic que por sua naturaza
possam prejudicar a identidade, qualidade e inocuidade
dos produtes.

As areas circundantes, tais como, patios e ruas
de acessc deverao ser pavimentadss, de mode a nao
permitir formagis de poeira, bem como facilitar o
perfeito escoamento das dguas.

0 material a ser usade na pavimentagac, além de
nac permitir a formagac de po, devera possibilitar a
limpeza do patic. Para agroindistrias classificadas como
pequenc porte, a pavimentagdc poderd ser realizada com
britas, exceto nas dreas de ecirculagioc de pessoas,
recepgdo e expedigidc cuja pavimentagio deve permitir
lavagem e higienizagdo.

A area deo complexo industrial tera gque ser
delimitada de medo a nac permitir a entrada de animais e
pessoas estranhas.

£ vedado residir no corpe industrial ou no
perimetro de delimitagac do mesmo. O estabelecimento
agroindustrial eclassificade como pequenc porte pode ser
instalade anexo a residéncia, para l1sso, deve possulr
acesso independente.

Para ser considerado estabelecimento
agroindustrial de pegqueno porte, os estabelecimentos
devem possulr as caracteristicas definidas na Lei n®
8171, de 1891, e suas normas regulamentadoras.

1.2 - INSTALA!;&ES E EQUIPAMENTOS:
1.2.1 - Consideragées gerals quanto as instalagdes:
1.2.1.1 - Avea construida:

A area construida devera ser compativel com a
capacidade do estabelecimentc e tipo de egquipamentos,
tende as dependéncias orientadas de tal modo que os raios
solares, o vento, e as chuvas, nioc prejudiquem os
trabalhos industriais.

As dependéncias devem ser construidas de maneira
a oferecer um fluxograma operacicnal racionalizade em
relagic a recepgio de matéria-prima, produgio, embalagem,
acondicicnamento, armazenagem e expedigio.

1.2.1.2 - Pé& direito:

Em todas as segdes industriais o pé direito
devera possulr altura suficiente para permitir a
instalagac e o funcionamento dos equipamentos, bem como a
manutengdc da temperatura interna em niveis adequadoes.

1.2.1.3 - Teto:

¢ forroe de material de facil lavagem e
higienizagdo, resistente i umidade e aos vapores, que nio
acumule sujeira e proporcione vedagac adequada.

Proibe-se o uso de pintura descamavel nas segdes
onde sdc manipulados produtos comestiveis.

1.2.1.4 - Piso:

¢ piso devera ser 1impermeavel, resistente a
impactos, a acidos e alcalis, antiderrapante e de faecil
limpeza. 0 rejunte deverd obedecer i4s mesmas condigdes do
piso.

0 piso devera possulr uma declividade minima de
2% em diregao aos ralos ou canaletas. Os angulos formades
pelas paredes entre si1 e por estas com o plsc deverao ser
arredondadeos.

Cumpre & Inspegdoc Municipal Consorciada ajuizar
da exigéncia particular de cada seg3c e da necessidade de
reparagoes ou substituigdo total do piso.

1.2.1.5 = Paredes, portas e janelas:

As paredes em alvenaria deverac ser
impermeabilizadas, com azulejos ou similares, brancos ou

de cor clara, podendo ser utilizada tinta do tipo “epdxi”
na impermeabilizagac das paredes. Cutros tipos de
materiais poderfic ser empregados para impermeabilizagao
das paredes, desde gque aprovados pelo SIM.

E necessiric que o rejunte do material de
impermeabilizagio seja também de cor clara e ndo permita
acimilo de sujidades.

A= paredes poderac sar ainda de aestrutura
metdlica, wvidre ou plastico rigide transparente.

As paredes das cémaras deverdo ser
convenientemente iscladas e revestidas com cimento liso
ou ocubtro material aprovado.

As portas deverac ser de material nac oxidavel,
impermeavel e resistente as higienizagSes. Nas camaras
frias, serdc de ago inoxidawvel, fibra de widro ocu cutros
materiais aprovados, dotadas ou niao de cortina de ar.

A largura devera ser suficiente para atender a
todos os trabalhos, além de permitir o livre trinsito de
Yoarres’ & equipamentos.

As janelas poderic ser metidlicas ou de widro,
providas de telas milimétricas ou outro sistema de
protegao de entrada de insetos, com parapeites ou beirais
chanfrados que impegam o actimilo de Agua ocu sujidades.

E obrigatéric o usc de telas milimétricas a prova
de insetos em todas as janelas das dependéncias onde sao
elaborados produtos comestiveis. As telas devem ser
removiveis e terdoc gue ser dimensicnadas de modo a
propiciarem suficiente iluminagic e ventilagao naturais.

Ha construgic total ou parcial de paredes, nao
sera permitida a utilizagae de materiais de tipo
"elemento  vasade” ou  combogds, excegdo 4 sala de
mAgquinas .

1.2.1.6 = Iluminagdo & ventilagao:

0 prédio industrial sera dotade de suficiente
iluminagao & ventilagido natural, através de janelas e/fou
aberturas adequadas. A iluminagac artificial, também
imprescindivel, se fard através de luz fria, com limpadas
adecuacdamente protegidas ou de material cue nido permita
estilhagamento, proibindo-se a utilizagdc de luz colorada
que mascarem ou determinem falsa impressic da coloragaoc
dos produtos.

Supletivamente, gquando os meios acima nao forem

suficientes, e as conveniéncias de ordem tecnoldégica
assim indicarem, a ventilagic poderd ser complementada
através da climatizagioc da dependéncia wia

condicionadores de ar ou exaustores.
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E proibida a instalagao de ventiladores nas areas
de processamento.

1.2.1.7 — Abastecimento de Agua:

A fonte abastecedora deveri assequrar wvazmao
suficiente para os trabalhos industriais, recomendando-se
a relagic de 1000 (mil) litros de agua para cada tonelada
de produto recebido.

A Agua deve ser potavel e possulr pontos para o
seu provimente, em guantidade suficiente & limpeza e
higienizagac de todos os setores do estabelecimento, dos
equipamnentos e das dependéncias sanitarias, atendendo
ainda aocs sequintes requisitos:

- Possuir pressio suficiente 4 perfeita limpeza e
higienizagio;

- Ter sido submetida a prévia cloragio, realizada
através de equipamento proprio instalads no sistema de
abasteciments ou ocutro tratamentc gque garanta a suaa
inocuidade microbicldgica.

Os depositos de Agua tratada, tais como, caixas,
cisternas e outros, devem permanecer oconvenientemente
tampados.

@ gontrole da taxa de clore da Agua de
abastecimento deverd ser realizado constantemente, com
frequéncia a ser fixada pelo Programa de Autocontrole do
estabelecimente, previamente aprovado pelo SIM.

[+] estabelecimento deve possuir sistema de
provimento de Aagua gquente ou wvapor para higienizar as
dependéncias, equipamentos e utensilios. Esse sistema
pode ser dispensado para aqueles estabelecimentos gque
utilizam produtos de higienizagac cujas especificagdes
téocnicas nao exijam utilizagaoc de dgua gquente e vapor.

1.2.1.8 — Rede de esgoto:

A rede de esgoto constara de canaletas ou ralos
sifonados em todas as segdes, com excegic das camaras
frias e antecmaras. As wcanaletas, guando existentes
deverdc ser de fundo cSncave e possulr desnivel en
diregdc acs ralos sifonados e estes A rede de externa.
Nas camaras frias e anteclmaras niéoc sera permitido
qualgquer tipo de ralo ou canaleta, devendo as Aaguas
servidas sairem por desnivel até as canaletas ou ralos
existentes nas dependéncias contiguas as mesmas.

Wic serid permitide o desigue direto das Aguas
residuais na superficie do terrenc, assim come, no sSeu

tratamento deverdc ser observadas as prescrigaes
estabelecidas pelo 6rg3c competente.

A rede de esgotos provenientes das instalagoes
sanitarias e vestiarios sera independente dagquela oriunda
das dependéncias industriais.

1.2.2 = Consideragdes gerais guanto aos equipamentos:
1.2.2.1 - Natureza do material:

Os equipamentos e utensilios deverdoc ser atoxicos
e aptos a entrar em contato com alimentos. O0s utensilios
usades nas dependéncias de fabricagac, sob nenhum
pretexto poderdc ser de madeira.

Atengac especial devera ser dispensada ao
perfeito acabamento dos equipamentos e utensilios,
exigindo-se que suas superficies sejam lisas e planas,
sem cantos wvivos, frestas, Jjuntas, poros e soldas
salientes.

As agreindiastrias classificadas como pequeno
porte podem fazer usoc de bombonas e outros reciplentes
exclusivos e identificados para depositar subprodutos nao
comestiveis ou residueos, retirados das areas de trabalho
quantas wezes forem necessarias de forma a impedir a
contaminagac. Apos a retirada das bombonas da area de
trabalho, as mesmas seric armazenadas em local especificoe
para armazenamento de residucs.

1.2.2.2 - Das caracteristicas dos equipamentos:

Nao sera permitido modificar as caracteristicas
dos equipamentos, nem os Cperar acima de suas
capacidades, sem prévia auterizagac do SIM.

0s instrumentos de controle devem estar em
condigdes adegquadas de funcionamento, aferides ou
calibrados.

0s esterilizados utilizados no processo poderao
ser fixos ou mdvels, providos de Agua 34 no minime 85°C
(oitenta e cinco graus centigrados).

1.2.2.3 - Localizagdo dos equipamentos:

A localizagac dos equipamentos deverd cbedecer a
um fluxograma operacional racionalizado, gque evite
contaminagac oruzada e facilite o©s trabalhos de
manutengio, inspegdo e de higienizagdo.

A disposigao dos equipamnentos deve ter
afastamento suficiente, entre si e demais elementos das
dependéncias, para permitir os trabalhos de inspegao
sanitaria, limpeza e desinfecgao.

1.2.3 - Segdes:
1.2.3.1 - Prédio industrial:
1.2.3.1.1 - Recepgdo:

Devera possuir Hall de recepgac gque serd
destinado & recepgdo da matéria-prima, isolado das demais
dependéncias por meic de porta telada provida de
fechamento automatico.

A recepgac devera conter camara fria para
armazenamento da matéria-prima, com capacidade suficiente
para atender as necessidades da indistria, a trilhagem
devera apresentar altura minima de 2,50 (dois metros e
cinguenta centimetros), distantes entre si ne minime 0,60
(sessenta centimetros). As Aquas dos forgadores devem ser
canalizadas evitando acimule no interior da camara.

Nas agroindastrias classificadas como pequeno
porte a cdmara fria na 4rea de recepgio poderia ser
substituida por equipamento de fric industrial provido de
circulagac de ar forgada e termometro com leitura
externa, desde que compativeis com os wvolumes de produgaoc
e particularidades dos processos produtivoes.

1.2.3.1.2 - Industrializagdo:

As dependéncias de industrializagiac deveric ser
amplas, oferecer condigdes higiénico-sanitarias aos
produtos, de modoe a facilitar os trabalhos de inspegao,
de manipulagioc de matérias primas, elaboragiac de produtos
e subprodutos e higienizagac de equipamentos, pilsos,
paredes e forros.

Deverac ser dotadas de fornecimento de agua em
abundincia.

Tais dependéncias terdc de ser construidas de
maneira a oferecer um fluxograma operaciconal
raciocnalizade em relagido a chegada da matéria prima,
cémaras frias, segic de embalagem e acondicicnamento,
armazenagem e expedigac. Dependendo do tipo do produto a
ser fabricado, tera que possuir depdsito de ingredientes.

A guarda das embalagens a serem utilizadas nos
trabalhos diarios, deveria ser feita em local prépric e
estratégico, admitindo-se armirios metalicos ou de outro
material aprovado.

Todas as dependéncias aonde se manipulem e/ou
elaborem produtos comestiveis deverio dispor de pias com
fechamento automdtice, dotadas de dispositive com sabido
liquide inedoro, toalha de um fnico use e coletor de
toalhas usadas, acionado a pedal.

A drea de industrializagdc poderd conter:

* Setor de desossa: destinado a promover a
desossa de carcagas e preparagiaoc dos cortes
que serac usados na indistria. Nesse setor
deverdo ser instaladas mesas préprias para
manipulagiac de produtos, serras apropriadas
para cortes, esterilizader de facas e
gancheiras para cortes primarieos. € local
para deposito de ossos deve ser exclusivo
para tal, ser fechado e quande localizado
externamente, commicar-se com o setor de
desossa através de &culo.

¢ Setor de salga: destinado a salga de
produtos, deve possulr mesas de salga seca e
tancgues para salga tGmida, de material
resistente e impermeavel , sendo a
comunicagic desse setor com a desossa feita
por meis de deuls.

* Setor de Fabricagiao: local destinade a
fabricagac dos produtes, deve possuir os
equipamentos necessario e préprios ao tipo
de produte fabricade, em gquantidade e
tamanho suficiente as necessidades, entre os
quais podemos citar: moedor de carnes,
misturador, picador e embutideira. As mesas
devem ser de material gue permita uma
perfeita higienizagio.

s Arvea guente: local destinade ao cozimento e
defumagao de produtos. Composto basicamente
por fumeiros e tachos de cozimento, enm
quantidade adequada & produgdo. 0Os fumeiros
deven apresentar uma largura maxima de 1,80m
(um metre e oitenta centimetros). A
alimentagic deos fumeiros e o sistema de
agquecimento dos tachos de cozinento,
cbrigatoriamente devera ser feita pela area
externa.

s Setor de tripas: anexo  a area de
manipulagdo, deve ser construido de forma
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gque apresente porta para a area externa
indistria e &oules para a area interna
manipulagéo, deve possuir basicamente
tangue para lavagem de tripas.

EfE

1.2.3.1.3 - Estocagem:

Consideradas suas capacidades e particularidades,
o5 estabelecimentos deverdc ter numerc suficiente de
cimaras, bem como depdsitos secos e arejados e sala de
cura para acelher teda a produgas, leocalizados de maneira
a oferecerem Sequénaia adegquada em relagde a
industrializagdc e a expedigac.

As cimaras frias terdc de atingir as temperaturas
exigidas, bem como o grau higrométrico desejado para cada
produto. Em todos os casos serio instalados termémetros
externos.

Todas as Aareas de estocagem deverdoc dispor de
estrados removiveis, censtruides em material aprovadeo
pele SIM, nac se permitinde o contato direte do produto,
mesmo que embalade e/ou acondicionado, com o piso efou
paredes.

Os produtos que forga de sua teocnclogia exigirem
a estocagem am camaras frias, deverids guardar afastamento
adequado de modoe a permitir a necessiria circulagdo de
frio.

Produtos diferentes podem ser armazenados em uma
mesma area desde gque nac haja interferéncia de qualgquer
natureza que possa prejudicar a identidade & a inocuidade
dos produtos.,

Has agreoindistrias classificadas como pegueno
porte as ocamaras frias podem ser substituidas por
equipamentos de fric de wuso industrial providos de
circulagio de ar forgada e termSmetre com  leitura
esxterna, desde que compativeis com os volumes de produgdo
& particularidades do procasso produtivo.

1.2.3.1.4 - Expedigac:

Devera conter local para embalagem, necessitando
de mesas e equipamentos adequadeos e suficientes para a
atividade.

A expedigio devera ser localizada de maneira a
atender wum fluxograma operacicnal racicnalizado em
relagio Y estocagem e a saida do produto do
estabeleciments, a qual peoedera ser feita através de
“Seulae® . Sua cobertura poderi ser de estrutura metalica e

aluminio, ou outre material aprovade pele SIM, gom
prolongamentc suficiente para abrigar os wveilculos
transportadores.

1.2.32.1.5 - Loecal para armazenagem de residuos:

¢ local para armazenagem de residucs devera ser
separade deo bkloge dndastria e situade de forma a
facilitar o recolhimento do subproduto gquando o mesmo nao
for processade ne leogal. Seraec detalhados em normas
especificas as condigdes para construgdo de fabrica de
processaments de subprodutos.

0 local para depositoc de residuos devera ser
revestido de forma a possibilitar a higienizagioc do mesmo
e possuir cobertura de protegac. Ficam dispensados de
possuir refrigeragao no depdsito de residuocs oS5
estabelecimentos gque fizerem a retirada diaria dos
mesSImos .

1.2.3.1.6 — Laboratédrio:

0s laboratdrios poderio ser exigidos A4 critério
do  SIM. 0s laboratérios deverdc estar adequadamente
localizados de maneira a facilitar a colheita de
amostras.

A Inspegac Manicipal Conseorciada e a enmnpresa
poderdo operar num mesmo laboratdrio, sendo gque o
controle de qualidade & da responsabilidade da empresa
sob a supervisac da Inspegac Municipal Consorciada. Esse
controle de qualidade serd exercide sem qualquer prejuizo
para os trabalhos de inspegio das matérias primas e
produtos acabados, exercido necessariamente pelo Servigo
de Inspegac Municipal Ceonsorciade.

As analises de controle de cqualidade deverao
obedecer as exigéncias do SIM e seus resultados langados
em boletim prépric a ser frequentemente remetido &
Inspegdo Municipal Consorciada, gue terd livre acesso aos
exames, registros e laboratdrios operados pela inddstria.

1.2.3.2 — Anexos e outras instalagdes:

1.2.3.2.1 = Sede da Inspegio Municipal Consorclada:

A sede da Inspegdsc Manicipal Consorciada,
dimensionada de acerde com a necessidade e nimers de
funciondrios para atendimente dos trabalhes da inspegioc e
o ©porte do estabelecimentoc, devera ser construlda
separada de gqualquer outra dependéncia, permitinde-se,
entretanto, sua localizagico no prédic administrativo,
desde que disponha de acesso exclusivo.

As suas instalagdes compreenderdc o gabinete do
inspetor, sala de auxiliares, vestidrios, banheirocs e
sanitarios, sendo recomendade gue nac haja comunicagao
direta com as vias piblicas, bem como, esteja
estrategicamente situada de modo a permitir ampla visdo
da entrada e saida de matérias primas e produtos.

0s méveis e utensilios deverio constar de mesas,
cadeiras, sofis, armirios, miquinas e outros materiais
que poderdc ser solicitades & firma, a juize da Inspegao
Municipal Consorciada.

As  agroindastrias classificadas como pegqueno
porte ficam dispensadas de fornecer condugio, alimentagio
e deslocamente dos funecicnirios do servigo de inspegdo;

de disponibilizar instalagdes, equipamentos, sala e
ocutres materiais para o trabalhe de inspegac e
fiscalizagido, assim como material, utensilios =]

substdnoias especificas para ocolheita, acondiciocnamento e
remessa de amostras oficiais aos laboratérios.

1.2.3.2.2 - Vestiarios, sanitirios/banheiros:

Preferencialmente construidos em compartimentos
independentes de  estabelecimentce  industrial, sendo
proibida sua comunicagdo direta com a Area interna.
Separados por sexs, em tamanho e nimers suficientes ao

atendimento dos funcionarios, conforme legislagio
especifica.

fuando os sanitdarios e wvestiarios mnao forem
contiguos ao estabelecimento, o© acessc devera ser

pavimentade e ndc deve passar por Aareas que oferegam
risoo de contaminagac de gqualquer natureza.

Nido serd permitida a instalagao de vaso sanitario
do tipo “turceo”.

0Os pisos e paredes impermeaveis, forros adequados
e janelas metalicas, de modo a permitirem ventilagio e
iluminagac suficientes.

0s vestiarios deverdo ter armarios individuais de
facil limpeza, preferentemente de estrutura metalica,
dispor de divisdes internas gque Separem roupas e
calgados.

0s lawvatdrios serac de fechamento automatioo,
dispondo de sabdo liquido incdoro e neutro, tocalha de um
dnico uso e cestas coletoras com tampas movidas também a
pedal.

Para estabelecimentos classificados como pequeno
porte fica permitido o use de sanitirie ja existente na
propriedade, desde gue numa distdncia nac superior a 40
{quarenta) metros.

1.2.3.2.3 - Barreira Sanitaria:

Devem ser instaladas barreiras sanitdrias en
todos os pontos de acesso & area de produgdo.

A barreira sanitaria dewve possuir cobertura,
lavador de botas, pias com torneiras com fechamento sem
contato manual, sabaoc liguido inodoro e neutre, toalhas
descartavelis de papel nac reciclade ou dispositivo
autocmidtico de secagem de maocs, cestas coletoras de papel
com tampa acionadas sem contato manual e substancia
sanitizante.

1.2.3.2.4 - Refeitdrio:

0 estabelecimento deverda dispor de refeitdrio
instalade em local prépric e dimensicnado em fungao do
numere de operarieos, preoibindo-se refeigées nos locais
aonde se desenvolvam trabalhos industriais.

1.2.3.2.5 - Lavanderia:

Recomenda-se a instalagao de lavanderia, esta
quando existente, localizar-se-a, de preferéncia, proximeo
aos vestiaries.

A lavagem dos uniformes poderd ser realizada por
empresa terceirizada, devendo ser apresentado ac SIM o
contrato de prestagdo de servigo.

1.2.3.2.6 - Local para higienizagic de caminhdes - Posto
de lavagem e lubrificagdc de wveiculos:

Os estabelecimentos que recebem matéria prima em
caminhdes, deverdac possuir local adequade e ccberto,
dispondo de agua sob pressac, além de todos os agentes de
limpeza necessarios a higienizagao dos mesmos.

Nas agroindistrias classificadas como pegqueno
porte a higienizagao deos caminhdes deve ser realizada em
local coberto, dispondo de A&gua sob pressaoc e dos
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produtos de limpeza necessarios, peodendo ser realizada na
Area de recepgio.

QO poste de lavagem e lubrificagde de wveigulos,
quando existentes, devera ser afastado do prédio
industrial.

1.2.3.2.7 = Almoxarifado:

o] almoxarifado, construide e instalado em
dimensées que atendam as necessidades do estabelecimento,
deve ser localizado fora do corpo industrial. Sera

destinade a guarda dos materiais de uso geral da
indidstria, permitindo-se o depésite de ingredientes e/fou
embalagens desde que reservads local prépric =3
convenientemente separado dos materiais ali depositados.

A armazenagem de materiais de limpeza e produtos
quimicos deve ser realizada em local prdpric e isoclado
das demais dependéncias.

Nas agroindistrias classificadas como pequeno
porte a armarenadem das embalagens, rétulos,
ingredientes, & demais insumas a serem utilizados deve
ser feito em local gque ndc permita contaminagdes de
nenhuma natureza, separados uns dos outros de forma a nao
permitir contaminagdc cruzada, podendoc ser realizada em
armarios de material nac absorvente e de facil limpeza.

1.2.3.2.8 = Caldeira:

A ecaldeira, guands existentea, localizada em
prédic especifico, deverid manter afastamento minimo de 03
(trés) metros em relagic a outras construgdes, bem como,
atender a legislagic especifica. Quando alimentada a
lenha, esta teri que ser depositada em logal adequadeo de
modo a nac prejudicar a higiene do estabelecimento.

1.2.3.2.9 - Sala de maquinas:

A sala de miquinas, quande existente, devera
dispor de area suficiente, instalagdes e egquipamentos
sequndo a capacidade e finalidade do estabelecimento.
Quande localizada ne prédic industrial, devera ser
separada de outras dependéncias por paredes completas.

1.2.3.2.10 - Trataments de agua:

A estagio de tratamento de agua, quando
existente, deveria ser localizada adequadamente de modo a

facilitar o abastecimento. Os tangques de depdsitos
deveris ser protegides.

1.2.3.2.11 - Escritdrio:

0 escritdrie, quando existente, devera estar
localizade fora do prédic industrial e situado préximo a
entrada do estabelecimento.

1.2.3.2.12 - Oficina mecdnica:

A oficina mecinica, gquando existente, devera ser
instalada fora do preédic industrial, recomendando-se o
seu acesso direto as vias publicas.

1.2.3.2.13 - Varejo:

A seqgdc de varejo, de construgac opcicnal, devera
ser afastada do prédic industrial e demais dependéncias
do estabelecimento.

2— PARTICULARIDADES D& PRODUQ}E\O:

A fabricagac de produtos carneos devera seguir os
padrdes descritos nos Regulamentos Técnicos de Identidade
e Qualidade — RTIQ para o respective proeduto, publicado
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
— MAPA.

E recomendivel que cada estabelecimento mantenha
um sistema de controle de qualidade de suas operagdes e
produtes, capaz de assegurar a inocuidade dos alimentos
processados.
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DECRETA

Art. 1°. Ficam aprovadas as Normas Técnigas para a
Construgao de Estabelecimentos para Pescado e Derivados
no Ambitoe do Municipio de Moreira Sales, conforme Anexo
I, que passa a ser parte integrante do presente Decreto.

Art. 2®. Este Decreto entra em wigor na data de sua
publicagaoc.

EDIFICIO DA FREFEITURA MUNICIPAL DE MOREIRA SALES-PARANA,

AODS VINTE DIAS DO MES DE SETEMBRC DE DOIS MIL E VINTE E
QUATRO.

RAFAFEL BRITC DO FPRADD
Prefeite Municipal
ANEXNO I

NORMAS TECNICAS PARA A CONSTRUGAC DE ESTABELECIMENTOS
B BES D K

1- FUNCIONAMENTC DOS ESTABELECIMENTOS
1.1 - LOCALIEACAD E SITUAGAG:

A area do terrenc devera ter tamanho compativel
com =1 estabelecimento, prevista futura expansio,
recomendando-se um afastamento de 05 (cinco) metros dos
limites das vias piblicas cu outras divisas.

A area terid gque possibilitar a circulagido interna
de wvelculos, de meode a facilitar a chegada de matérias
primas e saida de produtos acabados.

A localizagdo poderd ser urkana, suburbana ou
rural, desde que nac transgrida as normas urbanisticas,
os Cédigos de Postura Estaduais e Municipais e ndo cause
problemas de poluigac. Para tanto devem ser ouvidas as
autoridades competentes.

0  estabelecimente ndc pode estar localizado
proximo a fontes de contaminagac que por sua natureza
possam prejudicar a identidade, gqualidade e inocuidade
dos produtos.

As areas circundantes, tais como, patios e ruas
de acesso deverac ser pavimentados, de modo a nao
permitir formagidce de poeira, bem come facilitar o
perfeito escoamento das aguas.

0 material a ser usado na pavimentagac, além de
nido permitir a formagio de pd, deverd possibilitar a
limpeza do patio. Para agroindistrias classificadas como
pequenco porte, a pavimentagao poderia ser realizada com
britas, excetoc nas &reas de circulagdo de pesscas,
recepgac e expedigac cuja pavimentagac deve permitir
lavagem & higienizagio.

A area do complexe industrial tera gque ser
delimitada de modo a nao permitir a entrada de animais e
pessoas estranhas.

E wvedade residir no corpe industrial ocu no
perimetro de delimitagiao do mesmo. © estabelecimento
agroindustrial classificade como pequenc porte pode ser
instalado anexo & residéncia, para 1sso, deve possuir
acesso independente.

Para ser considerado estabelecimento
agroindustrial de pequenc porte, o5 estabelecimentos
devem possulr as ocaracteristicas definidas na Lei n®
8171, de 1991, e suas normas regulamentadoras.

1.2 - INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS:
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1.2.1 - Consideragdes gerals gquanto &s instalagdes:
1.2.1.1 - Area construida:

A Area construida devera ser compativel com a
capacidade do estabelecimento e tipo de equipamentos,
tendo as dependé@ncias crientadas de tal modo que os raios
solares, o vwvento, e as chuvas, ndo prejudiquem os
trabalhos industrials.

As dependéncias devem ser construidas de maneira
a oferecer um fluxograma operacional raciocnalizade em
relagido 4 recepgio de matéria-prima, produgic, embalagem,
acendicicnamente, armazenagem e expedigio.

1.2.1.2 - Pé direito:

Em todas as segdes industriais o pé direiteo
devera possuir altura suficiente para permitir a
instalagiao e o funcionamento dos equipamentos, bem como a
manutengiac da temperatura interna em niveis adequados.

1.2.1.3 - Teto:

[+] forro de material de facil lavagem -
higienizagio, resistente &4 umidade e aos vapores, gue nao
acumule sujeira e proporcione vedagaoc adequada.

Quande a estrutura de sustentagac estiver
exposta, deveria ser metdlica, naoe se permitinde, neste
caso, © uso de madeira. Nesses casos o encontro com a
parede deverd oferecer perfeita vedagao.

Proibe-se o uso de pintura descamivel nas seqgdes
onde sac manipulados produtos comestiveis.

1.2.1.4 - Piso:

O pisoc devera ser impermeavel, resistente a
impactos, a acidos e alcalis, antiderrapante e de facil
limpeza. O rejunte deverid obedecer As mesmas condigdes do
piso.

2 piso deverd possuir uma declividade minima de
2% em diregdo aos ralos ou canaletas. 05 dncgulos formados
pelas paredes entre si e por estas com o piso deverao ser
arredondados .

Cumpre 4 Inspegiaoc Municipal Consorciada ajuizar
da exigéncia particular de cada segao e da necessidade de
reparagfes ou substituicio total do piso.

1.2.1.5 - Paredes, portas e janelas:

Az paredes em alvenaria deveris Ser
impermeabilizadas, com azulejos ou similares, brancos ou
de cor clara, podendo ser utilizada tinta do tipo “epdxi”
na impermeabilizagao das paredes Cutros tipos de
materiais poderac ser empregados para impermeabilizagac
das paredes, desde que aprovados pele SIM.

E necessario gue o rejunte do material de
impermeabilizagic seja também de cor clara e ndo permita
acimalo de sujidades.

As paredes poderio ser ainda de estrutura
metalica, vidre ou plasticeo rigideo transparente.

Az paredes das cAmaras deveris Ser
convenientemente isoladas e revestidas com cimento liso
ou cutro material aprovado.

As portas deveraoc ser de material nac oxidavel,
impermeivel e resistente as higienizagdes. Nas cimaras
frias, serdo de ago inoxidivel, fibra de vidro ou outros
materiais aprovados, dotadas ou ndo de cortina de ar.

A largura devera ser suficiente para atender a
todos os trabalhos, além de permitir o livre transito de
“earros” e equipamentos.

As Sjanelas poderisc ser metilicas ou de wvidro,
providas de telas milimétricas ou outro sistema de
protegic de entrada de insetos, com parapeitos ou beirais
chanfrados que impegam o acumuleo de agua ou sujidades.

E cbrigatério o uso de telas milimétricas a prova
de insetos em todas as janelas das dependéncias onde sao
elaborados produtos comestiveis. As telas devem ser
removivels e terdoc gque ser dimensionadas de modo a
Propiciarem suficiente iluminagio e ventilagdo maturais.

Na construgioc total ou pareial de paredes, ndo
serd permitida a utilizagio de materiais do  kEipo
“elementc vasade” ou combogds, excegdce 4 2 sala  de
maquinas.

1.2.1.6 - Iluminagioc e ventilagio:

¢ prédic industrial serd dotade de suficiente
iluminagic e wventilagdo natural, através de janelas e/ou
aberturas adequadas. A iluminagac artificial, também
imprescindivel, se farad através de luz fria, com lampadas

—

adequadamente protegidas ou de material que nac permita
estilhagamento, proibindo-se a utilizagic de luz colorida
que mascarem ou determinem falsa impressac da coloragao
dos produtos.

Supletivamente, cuande o3 meios acima nic forem

suficientes, e as conveniéncias de ordem tecnolégica
assim indicarem, a wventilagac podera ser complementada
atravées da climatizagaoc da dependéncia via

condicicnadores de ar ou exaustores.
E proibida a instalagic de ventiladores nas areas
de processamento.

1.2.1.7 - Abastecimentoc de agua:

A fonte abastecedora deveria assegurar Vvazao
suficiente para os trabalhos industriais, recomendando-se
a relagio de 5 (cinco) litros de Agua para cada
quilograma de produto recebido.

A Agua deve ser potdvel e possuir pontos para o
seu provimento, em gquantidade suficiente & limpeza e
higienizagac de todos os setores do estabelecimento, dos
equipamentos € das dependéncias sanitarias, atendendo
ainda acs seguintes requisitos:

- Possuir pressis suficiente A perfeita limpeza &
higienizagdo:

- Ter sido submetida a prévia cloragdo, realizada
através de equipamento proprio instalade no sistema de
abastecimento ou outro tratamento gue garanta a sua
inocuidade microkicldgica.

0s depdsitos de aAgua tratada, tais como, caixas,
cisternas € outroes, devem permanecer convenlientemente
tampadeos.

O controle da taxa de cloro da &agua de
abastecimento deveria ser realizade constantemente, com
frequéncia a ser fixada pelc Programa de Autccontrele do
estabelecimento, previamente aprovado pelo S5IM.

0 estabeleciments deve possuir sistema  de
provimente de Agua gquente ou vapor para higienizar as
dependéncias, equipamentos e utensilios. Esse sistema
pode ser dispensado para aqueles estabelecimentos gue
utilizam produtos de higienizagio cujas especificaqdes
técnicas nac exijam utilizagdc de dgua quente e vapor.

1.2.1.8 - Rede de esgoto:

A rede de esgote constard de canaletas ou ralos
sifonados em todas as segdes, com excegac das camaras

frias e antecimaras. As canaletas, quandec existentes
deverdo ser de fundo cdnecave e possuir desnivel em
diregido aos ralos sifonados e estes 4 rede de externa.
Nas caAmaras frias e antecamaras nic sera permitido
qualquer tipo de rale ou canaleta, devendo as &quas
servidas sairem por desnivel até as canaletas ou ralos
existentes nas dependéncias contiguas as mesmas.

Niac sera permitide o desague direte das aguas
residuais na superficie do terrenc, assim como, no seu
tratamento deveriac ser observadas as presorigdes
estabelecidas pelo drgdo competente.

A rede de esgotos provenientes das ;i,nsta_],aqées
sanitirias e vestidrios sera independente daquela oriunda
das dependéncias industriais.

1.2.2 - Consideragoes gerals guanto aos equipamentos:
1.2.2.1 - Natureza do material:

0s equipamentos e utensilios deverdo ser atdxicos
e aptos a entrar em contate com alimentos. 0Os utensilios
usados nas dependéncias de fabricagdo, sob nenhum
pretexto poderidc ser de madeira.

Atengao especial devera ser dispensada ao
perfeite acabamento dos equipamentos e utensilios,
exigindo-se que suas superficies sejam lisas e planas,
sem cantos wvives, frestas, Juntas, poros e soldas
salientes.

As agroindistrias classificadas como pequeno
porte podem fazer uso de bombonas e outros recipientes
exclusivos e identificados para depositar subprodutos nao
comestivels ou residuos, retirados das areas de trabalho
quantas vezes forem necessarias de forma a impedir a
contaminagio. Apds a retirada das bombonas da area de
trabalho, as mesmas serdo armazenadas em local especifico
para armazenamento de residuos.

1.2.2.2 - Das caracteristicas dos equipamentos:

Nio sera permitido modificar as caracteristicas
dos  equipamentos, nem ©s operar acima de suas
capacidades, sem prévia autorizagdo do SIM.

0s instrumentos de controle devem estar em

condigdes adequadas de funcicnamento, aferides ou
calibrades.
Caracteristicas especificas para as

agroindistrias classificadas como pequenc porte:
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s HNos estabelecimentos que elaboram pescado
curado/salgado ha necessidade de local
especifico para depdsito do sal;

* HNos estabelecimentos gque elaboram pescado

defumado ha necessidade de local e
equipamentos especificos para defumagao, o
defumador deve, preferencialmente, ser
contiguo a drea de processamento. o3
defumador pode estar localizado em

dependénecia separada do prédio industrial
desda que o trajeto dos doas seja

pavimentado, as operagoes de carga e
descarga dos produtos no ambiente de
defumagio ocorram em dependéncia fechada e
o5 produtos sejam transportados em

recipientes fechados.
1.2.2.3 - Localizagaoc dos equipamentos:

A localizagic dos equipamentos devera obedecer a
um fluxegrama operacional racionalizado, que evite
contaminagac cruzada -] facilite as trabalhos de
manutengic, inspegidc e de higienizagio.

A disposigao dos equipamentos deve ter
afastamento suficiente, entre si e demais elementos das
dependénoias, para permitir os trabalhos de inspegao
zanitiria, limpeza e desinfeagao.

1.2.3 - Segoes:
1.2.3.1 - Prédio industrial:

(o] bloco industrial podera, ou nio, ser
constituido dos seguintes setores: Aarea de recepgio,
cdmara de espera, fabrica e depdsitoc de gele, salas de
processamento, barreiras sanitarias, setor de lavagem de
equipamentos e utensilies, sala de embalagem, tunel de
congelamento, camara de estocagem, expedigidc e local para
armazenagem de residuos.

1.2.3.1.1 - Recepgio:

A recepgaoc deverid ter prolongamento de cobertura
suficiente para proteger a operagao de descarga de
pescads, equipamentos e utensilios em guantidade e
capacidade adegquadeos para a recepgae higiénica do
pescads.

O estabelecimento deve possuir setor de lavagem e
desinfecgao de caixas ou recipientes, anexo a recepgac do
pescado.

A area de recepgic pode possulr alguns requisitos
especificos relativos ao tipo de matéria prima gque serd
elaborada, esses requisitos deveric estar de acorde com
os oritérios estabelecidos pelo SIM.

1.2.3.2.2 = Fibrica de Gelo:

Deve estar localizada anexa a indastria ou
entreposto em local adequado gque permita a correta
utilizagac do gele ali produzido. A dgua utilizada para a
fabricagio de geloc deve ser clorada ou ser tratada com
outre tipo de tratamento que garanta a gualidade da
mesSma .

A fabricagido pripria de gelo pode ser dispensada
quando exista a facilidade na regiac para a aguisigao do
gelo oom aomprovada gualidade higiénioo-sanitéaria.

1.2.3.1.3 - Industrializagio:

As dependéncias de industrializagdoc deverdac ser
amplas, oferecer condigdes higiénico-sanitarias acs
produtos, de mode a facilitar os trabalhos de inspegao,
de manipulagac de matérias primas, elaboragio de produtos
e subprodutos e higienizagic de equipamentos, pisos,
paredes e forros.

Deverdc ser dotadas de fornecimente de agua em
abundancia.

Tais dependéncias terdo de ser construidas de
maneira a oferecer um fluxograma operaciocnal
raciconalizado em relagic a chegada da matéria prima,
cimaras frias, segidoc de embalagem e acondicionamento,
armazenagem e expedigic. Dependende do tipo do produtc a
ser fabricado, terd gque possuir depdsito de ingredientes.

A guarda das embalagens a serem utilizadas nos
trabalhes didrios, deverd ser feita em local préprio e
estratégico, admitindo-se armirios metdlicos ou de outro
material aprovado.

Todas as dependéncias aonde se manipulem e/ou
elaborem produtoes comestiveis deverdc dispor de pias com
fechamento automdtico, dotadas de dispositivo com sabao
ligquide inodoro, toalha de um Unice usc & coletor de
toalhas usadas, aclionado a pedal.

1.2.3.1.4 — Estocagem:

Consideradas suas capacidades e particularidades,
os estabelecimentos deverio ter nimerc suficiente de
cémaras, bem como depdsitos secos e arejados para acolher
toda a produgdc, localizados de maneira a oferecerem
sequéncia adequada em relagidec a industrializagdo e a
expedigaoc.

As camaras frias terao de atingir as temperaturas
exigidas, bem como o grau higrométrico desejado para cada
preduto. Em todos os casos serde instalados termdmetros
externos.

Todas as Aareas de estocagem deverio dispor de
estrados removiveis, construidos em material aprovado
pele SIM, nac se permitinde o contato direto do produtao,
mesmo que embalado e/ou acondicionado, com © piso efou
paredes.

0s produtos que forga de sua tecnclogia exigirem
a estocagem em camaras frias, deverdo guardar afastamento
adequado de modo a permitir a necessaria circulagiaoc de
frie.

Produtos diferentes podem ser armazenadeos em uma
mesma area desde que ndo haja interferéncia de qualquer
natureza que possa prejudicar a identidade e a inocuidade
dos produtos.

Nas agroindastrias classificadas como pedqueno
porte as cédmaras frias podem ser substituidas por
equipamentos de frie de wuso industrial providos de
circulagiaoc de ar forgada e termémetro com leitura
externa, desde que compativeis com os volumes de produgio
e particularidades do processo produtiveo.

1.2.3.1.5 - Expedigao:

A expedigac deveri ser localizada de maneira a
atender um fluxograma operaciocnal racicnalizadoe em
relagidoc & estocagem e & salda do prodate do
estabelecimento, a gqual poderd ser feita através de
“écule”. Sua cobertura poderad ser de estrutura metilica e
aluminio, ou outrc material aprovade pelo SIM, com
prelongaments suficiente para abrigar os veiculss
transportadores.

1.2.3.1.6 - Local para armazenagem de residucs:

0 local para armazenagem de residuos deverad ser
separado do blocoe indistria e sitwuade de forma a

facilitar o recolhimento do subprodutoe quande o mesmo nao
for processade no local. Serdo detalhados em normas
especificas as condigdes para construgdo de fabrica de
processamento de subprodutos.

0 local para depédsite de residuos devera ser

revestido de forma a possibilitar a higienizagao do mesmo

possuir cobertura de protegac. Ficam dispensades de

possuir refrigeragidc no depdsito de residues os
estabelecimentos que fizerem a retirada diaria dos
MmesSmos .

1

.2.3.1.7 — Laboratdrio:

0s laboratérios poderioc ser exigidos & critério

do SIM. Os laboratérios deverao estar adequadamente
localizados de maneira a facilitar a colheita de
amostras.

A Inspegdo Municipal Consorciada e a empresa

poderdo operar num mesmo laboratdrio, sendo que o
contrcle de qualidade & da responsabilidade da empresa
sob a supervisac da Inspegioc Municipal Consorciada. Esse
controle de gqualidade serd exercido sem qualquer prejuizo
para os trabalhos de inspegao das matérias primas e
produtos acabados, exercido necessariamente pelo Servigo
de Inspegac Municipal Conscroiado.

As analises de controle de gqualidade deverio

obedecer as exigéncias de SIM e seus resultados langados
em beletim préprice a ser fregquentemente remetide a
Inspegdc Municipal Consorciada, que tera livre acesso aos
exames, registros e laboratdrios operados pela indastria.

1:

1;

.2.3.2 = Anexos e outras instalagdes:

.2.3.2.1 - Sede da Inspegac Municipal Consorciada:

A sede da Inspegao Municipal Consorciada,

dimensicnada de acorde com a necessidade e namero de
funciondrios para atendimento dos trabalhos da inspegéo e

=]

porte do estabelecimento, devera ser construida

separada de qualquer outra dependéncia, permitindo-se,
entretanto, sua localizagac no predio administrativo,
desde que disponha de acesso exclusivo.

As suas instalagdes compreenderas o gabinete do

inspetor, sala de auxiliares, vestlarios, banheiros e
sanitarios, sendo recomendado que ndc haja comunicagio
direta com as <wvias puablicas, bem como, esteja
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sstrategicamente situada de modo a permitir ampla wisao
da entrada e saida de matérias primas o produtos.

O moveis e utensilios deveric constar de mesas,
cadeiras, sofds, armirios, migquinas e oubtros materiais
que poderiico ser solivitades 4 fixrma, a juize da Inspegic
Municipal Consoroiasda.

A= agroindistrias classificadas [Tt PeEcpeTIo
porte ficam dispensadas de fornecer condugac, alimentagio
e deslocamente dos funciondrioes de servigo de inspegior
e disponibilizar instalagdes, aqui pamentos , =ala -
cutros materiais para =] trakalho == inspagdo o
fiscalizagao, as como material, utensilios e substdncias
especilficas para colheita, asondicionamento o remessa de
amostras oficiais acs laboratdérios.

1.2.3.2.2 - VestiArios, sanitarios/banheiros:

Praferencialmente construidos eam @ compartimentos
independentes der estabelecimento industrial sendo
proibida =ua comunicagho direta com a Area interna.
Separados por Sexo, am tamanho & nimero suficientes ao
atendimento dos funcionarios, conforme legislagaoc
especifica.

guande o= Sanitdrios e vestiArios ndao forem
contigques ae estabelecimento, = deverda ser
pavimentado e nic deve passar por Areas que oferegam
riszso de gontaminagio de gqualoguer natures=a.

Nio sera permitida a instalagio de vaso sanitario
do tipo “turoo.

0= pisos e paredes impermeiveis, forros adequados
@ janelas metdlicas, de modo a permitirem wventilagidc e
iluminagiac suficientes .

0= vestiarios deverio ter armarios individuais de
facil limpeza, pr
disper de divis
calgados .

©s lavatdérios serde com fechamento automatico,
dispondo dea sabac liquide inodore e neutro, toalha de am
tnico usc & cestas coletoras com tampas movidas também a

padal .

feresntements de estrutura metalica,
£ Ainternas que Separem Ioupas e

Para wstabelecimentos classificados como peguenc
porte fioca permitids & uso de sanitiris 34 existente na
propriedade, desde gque numa distineia ndo superiocr a 40
(quarenta) metros.
1.2.3.2.3 - Barreira Sanitaria;

Devem ser instaladas barreiras sanitdrias em
todos os pontos de acessc a drea de produgio.

A barreira sanitdria deve possuir cobertura,
lavador de botas, pias com torneiras com fechamento sem
contate manual, sabaoe liquide incdoro & neutreo, toalhas
descartaveis de papel nao reciclado ou dispositivo
automatico de secagem de maos, cestas coletoras de papel
com tampa acionadas sem contats manual e substincia
sanitizante.

1.2.3.2.4 - Refeitdrio:

O estabelecimento devera dispor de refeitdrio
instalado em local prdpric e dimensiocnado em fungao do
nimerc de operarios, proibindo-se refeigées nos locals
acnde se desenvolvam trabalhos industriais.

1.2.3.2.5 - Lavanderia:

Recomenda-se& a instalagiec de lavanderia, esta
gquande existente, lecalizar-se-i, de preferéncia, préximeo
acs vestiarios.

A lavagem dos uniformes poderi ser realizada por
empresa terceirizada, devendo ser apresentade ac SIM o
contrato de prestagio de servigo.

1.2.3.2.6 - Local para higienizagdoc de caminhdes - Posto
de lavagem e lubrificagioc de veicules:

0s estabelecimentos que recebem matéria prima em
caminhdas, deverido possulr local adequada & oocberto,
dispondo de agua sob pressao, além de todos os agentes de
limpeza necessarios a higienizagic dos mesmos.

FNas agroindistrias oclassificadas como pequenc
porte a higienizagic dos caminhdes deve ser realizada em
lacal caoberta, dispondoe de Adgua sob pressac e dos
produtes de limpeza necessarios, podendo ser realizada na
drea de recepgio.

0 posto de lavagem e lubrificagac de wveiculos,
quando existentes, devera ser afastado do prédio
industrial.

1.2.3.2.7 — Almoxarifads:

o almoxarifado, construide = instalado m
dimensdes gue atendam as necessidades do estabelecimento,
deve ser localizado fora do corpe industrial. Sera

destinade a guarda dos materiais de wuso geral da
indistria, permitindo-se o depdsito de ingredientes e/ou
enbalagens desde e reservado local préprio -
convenientemente separado dos materiais ali depositados.

A armazenagem de materiais de limpeza e produtos
quimicos deve ser realizada em local préprio e isolado
das demais dependéncias.

Nas agroindistrias classificadas come pequeno
porte a Armazenagqem das embalagens, rétulos,
ingredientes, e demais insumos a serem utilizados deve
ser feito em leocal gque naco permita contaminagdes de
nenhuma natureza, separados uns dos cutros de forma a nao
parmitir contaminagiac cruszada, podends ser realizada em
armarios de material nac absorvente e de ficil limpeza.

1.2.3.2.8 - Caldeira:

A  caldeira, quando existente, localizada em
prédio especifico, deverd manter afastamento minimo de 03
(tré&s) metros em relagdo a outras construgées, bem como,
atender a legislagac especifica. Q(uande alimentada a
lenha, esta terd gue ser depositada em local adequado de
mode a nidc prejudicar a higiene do estabelecimento.

1.2.3.2.9 - S5ala de maquinas:

A sala de maquinas, guando existente, devera
dispor de area suficiente, 1nstalagdes & equipamentos
segqunds a capacidade e finalidade do estabelecimento.
fuando localizada no prédic industrial, deverad ser
separada de outras dependéncias por paredes completas.

1.2.3.2.10 - Tratamento de agua:

A  estagac de tratamento de Agua, quando
existente, deverid ser localizada adequadamente de modo a
facilitar o abastecimento. Os tancues de depdsitos
deverac ser protegidos.

1.2.3.2.11 — Escritdrio:

0 escritdrio, gquando existente, devera estar
localizado fora do prédic industrial & situads préximo &
entrada do estabelecimenta.

1.2.3.2.12 - Oficina mecénica:

A oficina mecinica, guando existente, devera ser
instalada fora deo prédioc industrial, recomendando-se o
seu acesso direteo as wvias piblicas.

1.2.3.2.13 — Varejo:

A segaoc de varejo, de construgac opciocnal, devera
ser afastada do prédic industrial e demails dependéncias
do estabelecimento.

2- PARTICULARIDADES D& PRODUGAO:

A fabricagiaoc de pescados devera segulir os padrdes
descritos nos Regulamentos Técnicos de Identidade e
¢ualidade - RTIQ para o respectiwve produto, publicado
pele Ministérie da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
= MAPA.

E recomendiavel que cada estabelecimentc mantenha
um sistema de controle de cualidade de suas operagoes e
produtos, capaz de assegurar a inoculdade dos alimentos
processados.

DECRETC H® 498/2024
Data: 20 de setembro de 2024

SUMULA - AFPROVA NORMAS TECNICAS
ACERCA DE ESTABELECIMENTOS DE OVOS,
No AMBITO DO SERVIGO DE INSPEGAC
MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL (SIM/POA) NO MUNICiPIO DE
MOREIRA SALES:

0 PREFEITO DO MUNICIPIO DE MOREIRA SALES, ESTADO DO
PARANA, RAFAEL BRITC DO PRADO, NO USO DE SUAS ATRIBUIGOES
LEGAIS, EM ESPECIAL © CONTIDD NA LEI MUNICIPAL N® 841, DE
13 DE SETEMBRO DE 2023; e

CONSIDERANDO OS5 ASPECTOS DE SAUDE FUBLICA DIRETAMENTE
RELACIOHADOS COM A HIGIENE DO PESSOAL, INSTALACCES,
DEPENDENCIAS E EQUIPAMENTOS DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS
SOB INSPEGAO MUNICIPAL CONSORCIADA:

CONSIDERANDO IGUALMENTE A ]_.'!\'EPORT.&NC IA DO CONTROLE DE
QUALIDADE SCBRE AS MATERIAS-DRIMAS, ERODUTOS B
SUBPFRODUTOS EM ESTABELECIMENTOS DE OVOS;

DECRETA

Art. 1®. Ficam aprovadas as MNormas Teécnicas para a
Construgido de Estabelecimentos para ovos no ambito do
Municipio de Moreira Sales, conforme Anexo I, gque passa a
ser parte integrante do presente Decreto.

Art. 2°. Este Decreto entra em vigor na data de sua
publicagio.

EDIFICIO DA FREFEITURA MUNICIFAL DE MOREIRA SALES-PARANA,
AQS VINTE DIAS DO MES DE SETEMERO DE DOIS MIL E VINTE E
QUATRG .

RAFAEL BRITO DO PRADO
Prefeito Municipal

MUNICIPIO DE MOREIRA SAL
ESTADO DO PARANA
Hua Otto Mocedo, n® 629, CEF 873700 — Moceirm Soles-F'R
CNET 0® 76,21 7.025/(001-03 — Fone (44) 3532-8100 - Fax (44) 3532.8121
wrrw ook aealinpr g
w-mail: prefaitur
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PARS COVOS

1- FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS
1.1 - LOCALIZACAO E SITUAGAO:

A Area do terrenc deverid ter tamanho compativel
com =) estabelecimento, prevista futura expansac,
recomendando-se um afastamento de 05 (cinco) metros dos
limites das wvias puablicas ou ocutras divisas.

A Area teri cue possibilitar a eirculagido interna
de wveiculos, de mode a facilitar a chegada de matérias
primas e saida de produtos acabados.

A localizagao poderd ser urbana, suburbana ou
rural, desde que nioc transgrida as normas urbanisticas,
os Cédigos de Postura Estaduais e Municipais e nio cause
problemas de poluiglo. Para tante devem ser ouvidas as
autoridades competentes.

[+] estabelecimente nac pode estar localizado
proxime a fontes de contaminagio gue por sua naturesa
possam prejudicar a identidade, gualidade e inocuidade
dos produtos.

As areas circundantes, tais como, pdtios e ruas
de acesso deverido ser pavimentados, de modo a néoc
permitir formagao de poeira, bem como facilitar o
perfeito escoamento das Aguas.

0 material a ser usado na pavimentagic, além de
nao permitir a formagic de pd, devera possibilitar a
limpe=za do patioc. Para agroindistrias classificadas como
pegquens porke, a pavimentagio poderd ser realizada com
britas, exceto mnas Areas de circulagic de pesscas,
recepoic e expedicic cuja pavimentagio deve permitir
lavagem e higienizagic.

A Area do complexo industrial terad gue ser
delimitada de modo a nio permitir a entrada de animais e
pessoas estranhas.

vedado residir ne ceorpe industrial ou no
perimetro de delimitagio do mesmo. © estabelecimento
agroindustrial classificado come pequenc porte pode ser
instalado anexc A& residéncia, para isseo, deve possuir
acesso independente.

Para ser considerado estabelecimento
agroindustrial de pequenc porte, os estabelecimentos
devem possuir as caracteristicas definidas na Lei n®°
8171, de 1991, e suas normas regulamentadoras.

1.2 - INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS:

Ap——

1.2.1 - Consideragdes gerais quanto as instalagdes:
1.2.1.1 - Area construida:

A area construida deverid ser compativel com a
capacidade do estabelecimento e tipo de equipamentos,
tendo as dependéncias orientadas de tal modo que os raios
solares, o +vente, e as chuvas, nac prejudigquem os
trabalhos industriais.

As dependéncias devem ser construidas de maneira
a oferecer um fluxograma operaciocnal racicnalizade em
relagio a recepgdo de matéria-prima, produgdo, embalagem,
acondicicnamento, armazenagem e expedigac.

1.2.1.2 - Pé direita:

Em todas as segdes industriais o pé& direito
deverad possuir altura suficiente para permitir a
instalagac e o funcicnamento dos equipamentos, bem como a
manutengic da temperatura interna em nivelis adequados.

1.2.1.3 - Teto:

0 forro de material de faecil lavagem e
higienizagéo, resistente 4 umidade e acs vapores, que naoc
agumile sujeira e pProporcicone vedagac adequada.

Quando a estrutura de sustentagaoc estiver
exposta, deverd ser metidlica, nisc se permitindo, neste
caso, o usc de madeira. Nesses casos o encontro com a
parede deveri oferecer perfeita wvedagio.

Proibe-se o uso de pintura descamivel nas segdes
onde s&oc manipulados produtos comestiveis.

1.2.1.4 - Piso:

O piso deverid ser impermeavel, resistente a
impactos, a acidos e &dlcalis, antiderrapante e de facil
limpeza. O rejunte deveri cbedecer as mesmas condigdes do
piso.

0 piso deverid possuir uma declividade minima de
2% em diregdc aos ralos ou canaletas. Os dngulos formados
pelas paredes entre si e por estas com o piso deverio ser
arredondados.

Cumpre & Inspegac Municipal Consorciada ajuizar
da exigéncia particular de cada segdc e da necessidade de
reparagoes ol substitulgdo total do piso.

1.2.1.5 - Paredes, portas e janelas:

As paredes em alvenaria deverac ser
impermeabilizadas, com azulejos ou similares, brancoes ou
de cor clara, podendo ser utilizada tinta do tipo “epdxi”
na impermeabilizagdo das paredes. Outros tipos de
materiais poderdc ser empregados para impermeabilizagaoc
das paredes, desde que aprovados pelo.

E necessario que o rejunte do material de
impermeabilizagde seja também de cor clara e naoc permita
actimile de sujidades.

As paredes poderao ser ainda de estrutura
metalica, widre ou plastice rigide transparente.

Consideram-se areas “sujas”, a recepgac de leite
e de cestas plasticas, onde, a critério do SIM, podera
ser usado parede de tijolo de vidro com a finalidade de
melhorar a iluminacgao.

As paredes das afimaras deverio ser
convenientemente isoladas e revestidas com cimento liso
ou outro material aprovado.

As portas deverao ser de material naoc oxidavel,
impermeavel e resistente Aas higienizagdes. Nas camaras
frias, serac de ago inoxidavel, fibra de vidro ou outros
materiais aprovados, dotadas ou niso de cortina de ar.

A largura devera ser suficiente para atender a
todos os trabalhos, além de permitir o livre trénsito de
“gcarros” e equipamentos.

As Janelas poderdc ser metalicas ou de vidro,
providas de telas milimétricas ou outro sistema de
protegioc de entrada de insetos, com parapeitos ou beirais
chanfrados que impegam o acimuleo de agua ou sujidades.

E obrigatéric o usec de telas milimétricas a prova
de insetos em todas as janelas das dependéncias onde sao
elaborados produtos comestivels. As telas devem ser
removivels e terdoc gue ser dimensionadas de modo a
propiciarem suficiente iluminagic e ventilagaoc naturais.

Na construgac total ou parcial de paredes, nao
sera permitida a utilizagiic de materiais do tipe
“elemento wvasado” ou combogés, excegdo & sala de
maguinas.
1.2.1.6 = Iluminagio e ventilagio:

O prédic industrial sera dotade de suficiente
iluminagdc e ventilagdc natural, através de janelas e/fou
aberturas adequadas. A ilmm'_nagaa artificial , também
imprescindivel, se fara através de luz fria, com lampadas
adequadamente protegidas ou de material gque ndo permita
estilhagamento, proibindo-se a utilizagao de luz colorida
que mascarem ou determinem falsa impressdo da coloragaoc
dos produtos.

Supletivamente, guando os melos acima ndo forem
suficientes, & as conveniéncias de ordem tecnolégica
assim indicarem, a ventilagdoc podera ser complementada
atraves da climatizagdo da dependéncia wia
condicionadores de ar ou exaustores,

E proibida a instalagdo de ventiladores nas dreas
de processamento.

1.2.1.7 - Abastecimento de Agua:

2 fonte abastecedora devera assegurar Vazao
suficiente para os trabalhos industriais, recomendando-se
a relagio de 0,6 (zero virgula saeis) litros de Agua para
cada dazia de ovos.

A agua deve ser potawvel e possuir pontos para o
seu provimente, em quantidade suficiente & limpeza e
higienizagic de todos os setores do estabelecimento, dos
equipamentos & das dependéncias sanitarias, atendendo
ainda aos seguintes requisitos:

- Possuir pressaoc suficiente a perfeita limpeza e
higienizagdo;

- Ter sido submetida a prévia cloragiaoc, realizada
através de equipamento préprio instalade no sistema de
abastecimento ou outro tratamento gque garanta a sua
inocuidade microbiolégica.

0s depdsitos de aqua tratada, tais como, caixas,
olsternas e outros, devem permanecer convenientemente
tampados.

O ocontrole da taxa de «c¢lore da &gua de
abastecimento deverd ser realizado constantemente, com
frequénecia a ser fixada peloc Programa de Autocontrole do
estabelecimento, previamente aprovado pelo SIM.

0 estabelecimento deve possuir sistema de
provimente de &gua quente ou vapor para higienizar as
dependéncias, equipamentos e utensilios. Esse sistema
pode ser dispensado para agqueles estabelecimentos que
utilizam produtos de higienizagio cujas especificagdes
técnicas ndo exijam utilizagdo de igua quente e vapor.
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1.2.1.8 — Rede de esgoto:

A rede de esgoto constard de canaletas ou ralos
sifonados em todas as segdSes, com excegio das cémaras
frias e antecimaras. As canaletas, quando existentes
deverio ser de fundo cdncave e possuir desnivel em
diregio aos ralos sifonados e estes a4 rede de externa.
Has camaras frias e antecimaras ndo serd permitido
qualquer tipo de ralo ou canaleta, devendos as éguas
servidas sairem por desnivel até As canaletas ou ralos
existentes nas dependéncias contiguas as mesmas.

Nic sera permitido o desague direto das Aaguas
residuais na superficie do terrenc, assim como, no seu
tratamento deverio ser observadas as prescrigdes
estabelecidas pele Srgic competente.

A rede de esgotos provenientes das instalagaes
sanitdrias e vestidrios serd independente daquela oriunda
das dependéncias industriais.

1.2.2 = Consideragdes gerais quanto aos equipamentos:
1.2.2.1 — Natureza do material:

0s equipamentos & utensilios deveric ser atdxicos
& aptos a entrar em contato com alimentos. Os utensilios

1 = | nas lep | ias de fabricagao, sob  nenhum
pretexto poderdc ser de madeira.
Atengao espacial deveri ser dispensada ao

perfeito acabamento dos equipanentos e utensilies,
exigindo-se gque suas superficies sejam lisas e planas,
Sem cantos wiwvos , frestas, Juntas, poros - soldas
salientes.

A= agroindistrias classificadas como pedgquenc
porte podem fazer usco de bombonas e cutros recipientes
exclusivos e identificados para depositar subprodutos nao
comestiveizs ou residuos, retirados das Areas de trabalho
quantas vezes forem necessarias de forma a impedir a
contaminagiaoc. ApdSs a retirada das bombonas da Area de
trabalho, as mesmas serdc armazenadas em local especifico
para armazenamento de residuos.

1.2.2.2 — Das caracteristicas dos equipamentos:
Néc serd permitido modificar as caracteristicas

dos aqulpamentos nem o5 operar acima de suas
capacidades, sem prévia autorizagac do SIM.

Cs instrumentos de contrele devem estar em

condigoes adequadas de funcionamento, aferidos ou
calibrados.
Caracteristicas especificas para as

agroindastrias de ovos e derivados:

¢ A lavagem e secagem dos ovos de galinha,
quando realizadas, devem ser executadas em
maguina lavadora e secadora, especifica
para esse fim;

* 0Os ovos destinados a industrializagioc devem
ser selecionados e submetidos a lavagem e
secagem;

. E proibida a lavagem por imersaoc de ovos:

* Os ovos de galinha e de codorna destinados
a fabricagao de produtos imersos em
salmoura ou outros liquidos de cobertura
podem ser lavadeos por imersdo, desde gque
submetidos imediatamente ac cozimento;

* E proibida a utilizagas de substéncia
descontaminantes na Agua utilizada para
lavagem de ovos, com excegic do clore que
podera ser utilizade em nivels nao
superiores a 50 ppm (cingquenta partes por
milhie) ;

* Poderda ser permitida a lavagem, ovoscopia e
classificagadc manuais nos estabelecimentos
que apenas recebem e manipulam oves de
produgdo prdpria, até o miximo de 3.000
(trés mil) ovos/dia;

¢+ Entrepostos efou distribuidores que recebem
ovos de terceiros e reembalam em embalagens
préoprias sac obrigados a executar nova
ovoscopia.

1.2.2.3 - Localizagac dos eguipamentos:

A localizagio dos equipamentos deverid cbedecer a
um fluxograma operacional racicnalizadeo, cue evite
contaminagido cruzada =3 facilite os trabalhos de
manutengdo, inspegac e de higienizagdo.

A disposigao dos equipamentos deve ter
afastamento suficiente, entre si e demais elementos das
dependéncias, para permitir os trabalhos de inspegio
sanitdria, limpeza e desinfecgdo.

1.2.3 - Segodes:

1.2.3.1 — Prédic industrial:
1.2.3.1.1 - Recepgdo:

0 estabelecimento deve possuir area de recepgac
de tamanho suficiente para realizar a selegao e
internalizagic da matéria prima para processamento,
instalada em sala ou aArea coberta e isclada das dreas de
processamentc por paredes inteiras.

A selegio, guando realizada de forma mecanizada,
pode ocorrer na area de processamento.

A Aarea de recepgac deve possuir
projegio de cobertura com prolongamento
suficiente para protegdo das operagdes nela realizadas.

Deve ser previsto recipiente com acionamento nao
manual da tampa para coleta e armazenamento de residuos
provenientes da operagao.

A higienizagdo das caixas de transporte de
matéria prima, quando realizada no estabelecimento, deve
ocorrer em area exclusiva, prdxima a drea de recepgdo,
dotada de ponto de agua corrente e local coberto para
secagem.

A  higienizagao das caixas de transporte de
matéria prima peode ser realizada na area de recepgao,
desde que em momento distintoe do recebimento dos ovos.

1.2.3.1.2 - Industrializagao:

As dependéncias de industrializacio deverio ser
amplas, oferecer condigdes higiénico-sanitarias aos
produtos, de modo a facilitar os trabalhos de inspegido,
de manipulagac de matérias primas, elaboragac de produtos
e higienizagac de egquipamentos, pisos, paredes e forreos.
Devem ser separadas das demais dependéncias por paredes
inteiras.

Deverdo ser dotadas de fornecimento de agua em
abunddnoia.

Tais dependéncias terdac de ser construidas de
maneira a oferecer i fluxograma operacional
racicnalizade em relagio & chegada da matéria prima,
cédmaras frias, camaras de maturagic, segic de embalagem e
acondicionamento, armazenagem e expedigac. Dependendo do
tipo do produte a ser fabricado, tera gque possulr
depdsito de ingredientes.

A guarda das embalagens a serem utilizadas nos
trabalhos diidrios, deverd ser feita em local prépric e
estratégico, admitindo-se armarios metalicos ou de outro
material aprovado.

Todas as dependéncias aonde se manipulem e/ou
elaborem produtos comestiveis deverio dispor de pias com
fechamento automitico, dotadas de dispositive com sabio
ligquido inodore, tealha de um dnice usc e coletor de
toalhas usadas, acionado a pedal.

Para a fabricagac de produtos liquides de oves, o
estabelecimente deve possuir dependéncia exclusiva para
cuebra de ovos, com temperatura ambiente n2oc superior a
16° C (dezesseis graus centigrados) .

Para agroindistrias classificadas come pequenc
porte a higienizagio de utensilios e das embalagens
primarias para acondicicnamento dos owvos de galinha e
ovos de codorna imersos em salmoura ou outros liquides de
cobertura pode ser realizada na Aarea de processamento,
desde que esta seja dotada de ponto de Aagua corrente
& local para secagem, exclusivos para esta
finalidade e ocorrer em momento distinto da produgao.

A higienizagio das embalagens primarias deve ser
realizada no dia de sua utilizagao.

A higienizagio de embalagem secundaria, guando
realizada no estabelecimento, deve ocorrer em Aarea
exclusiva, dotada de ponto de &agua corrente e local
coberto para secagem.

Para a produgic de ovos de galinha, sdo
necessarios os segulntes equipamentos:

#* Cimara escura dotada de foco de lu=z
incidente sob os ovos, para a operagdo de
ovescopiar

#» Classificador por pesc; e

#* Recipiente com acionamento nac manual da
tampa para coleta e armazZenamento de
residuos provenientes da operagdo.

Para produgio de ovos de codorna sao dispensadas
as etapas de ovoscopia e classificagac por peso.

As embalagens primaria e secundiria para ovos de
galinha e ovos de codorna e derivados devem ser de
primeiro uso.

A embalagem secundaria pode ser reutilizada,
desde que fabricada com material impermeavel, resistente
e gue permita limpeza e desinfecgao.

Para a produgdo de produtos liquidos de ovos &
necessario:

* Equipamento ou utensilio para quebra;

* Peneira ou filtreo:;
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# Recipiente coletor provido de embalagem
primaria;

* Recipiente com acicnamento naoc manual da

tampa para coleta - armazenamento de

residucs provenientes da operagio;

Tangque de recepgio:

® Filtro de linha sob pressio;

Pasteurizador a placas ou pasteurizador

tubular;

Besfriador a placas ou resfriader tubular;

Tangque pulmioc:

Envasadora; e

TR ]

Camara fria ou equipamento de fric de uso
industrial provido de circulagac de ar
forgada e termdmetro com leitura externa.

Os equipamentos utilizados para a quebra
mecanizada devem ser operados a uma velocidade gque
permita a segregagio de ovos considerados imprdprios.

s pasteurizador deve dispor e controle
autcmitico de temperatura, termorregistradcores e
termémetros.

0Os estabelecimentos gue transportam produtos para
outro estabelecimentce sob inspegac oficial para serem
pasteurizados ficam dispensados de possuir pasteurizador,
resfriador, tanque pulmac e envasadora.

o5 produtos, quando ndoc pasteurizados
imediatamente apds a quebra, devem:

® Ser resfriades e mantides a temperatura de
2*°C a 4® C (deis graus centigrades a 4 graus
centigrados) e submetidos & pasteurizagdo no
pericde miximo de 72 (setenta e duas) horas
apdés a quebra; ou

® Ser congelados e atingir a temperatura de -
12 *C (menos doze graus centigrados) em até
60 (sessenta) horas apés a «quebra e
submetidos a pasteurizagao.

0z produtos ligquideos de ovos devem ser envasados
em embalagem adegquada para as condigdes previstas de
armazenaments, due garanta a invielabilidade e protegio
apropriada contra contaminagdo.

Os produtos ligquidos de ovos devemn ser
rafrigerados [=1F) congelados imediatamente apsés a
pasteurizagio e assim mantidos durante tedo o periodo de
estocagem.

Para produgdo de owvos de galinha e ovos de
codorna imersos em salmoura ou outros liquidos de
cobertura, Sio necessarios o8 seguintes equipamentos:

* Recipiente para lavagem;

* Recipiente para cozimento;

* Fonte de calor;

* Caesto perfurado;

* Recipiente para resfriamento;

* Magquina trincadera;

* Maquina descascadora;

* Recipiente para salmoura ou outros ligquidos;
* Balanga: e

* Medidor de pH.

Para o processamento de produtos
submetidos a tratamento térmico os
estabelecimentos devem possulr ainda:

* Recipiente para tratamento térmico do

produte envasado; e
* Termometro.

Para o processamento de produtos naoc
submetidos a tratamento térmiceo o estabelecimento
deve possuir cdmara fria ou equipamento de frio de uso
industrial provide de circulagdc de ar forgada e
termémetro com leitura externa.

Os produtos nac submetidos a tratamento
térmico devem ser mantidos sob refrigeragio.

Os produtoes devem ser envasados em embalagem
hermeticamente fechada e apresentar pH méximo de 4,5
{quatre virgula cinco) até o final do prazo de validade.

1.2.3.1.3 - Estocagem:

Consideradas suas capacidades e particularidades,
os estabelecimentos deveriac ter nimerc suficiente de
cidmaras, bem como depdsitos secos e arejados para acolher
toda a produgdo, localizados de maneira a oferecerem
sequéncia adequada em relagde a industrializagidec e a
expedigio.

As eimaras frias terio de atingir as temperaturas
exigidas, bem como o grau higrométrico desejado para cada
produto. Em todos os casos serdo instalados termdémetros
externcs, além de higrémetros para as camaras de
maturagdo de gueijos.

Todas as areas de estocagem deveriac dispor de
estrados removivelis, econstruides em material aprovado
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pele SIM, ndc se permitinde o contateo direte deo produto,
mesmo que embalado, envasade efou acondicionado, coem o
pisc efou paredes.

Os produtos que forga de sua tecnologia exigirem
a estocagem em clmaras frias, deverdc guardar afastamento
adequado de modo a permitir a mnecessaria circulagdo de
frio.

Produtos diferentes podem ser armazenados em uma
mesma Area desde que n3c haja interferéncia de qualquer
natureza que possa prejudicar a identidade e a inocuidade
dos produtos.

Quando a tecnologia de fabricagidc estabelecer
maturagic e estocagem em temperatura ambiente, nio &
obrigatéria a instalagac de equipamento de refrigeragéo.

Mas agroindistrias classificadas como pequenc
porte as ocamaras frias podem ser substituidas por
equipamentos de frio de wuso industrial providos de
circulagdc de ar forgada e termémetro com leitura
externa, desde que compativeis com os volumes de produgaoc
e particularidades do processc produtivo.

1.2.3.1.4 - Expedigao:

A expedigac deverd ser localizada de maneira a
atender wum fluxegrama operacional racionalizado em
relagiac a estocagem e a saida do produto do
estabelecimento, a gqual podera ser feita atravées de
“édoculo”. Sua cobertura poderid ser de estrutura metilica e
aluminio, ou ocutre material aprovade peleo SIM, com
prolongamento suficiente para abrigar os veliculos
transportadores.

1.2.3.1.5 - Local para armazenagem de residuos:

0 local para armazenagem de residuos devera ser
separado do bloco inddstria e situade de forma a
facilitar o recclhimento do subproduto quando o mesmo naoc
for processado no local. Serdoc detalhados em normas
especificas as condigdes para construgio de fabrica de
processamento de subprodutos.

0 local para depdsite de residucs devera ser
revestido de forma a possibilitar a higienizagao do mesmo
e possulr cobertura de protegiao. Ficam dispensados de
possuir refrigeragic no depdsito de residues os
estabelecimentos que fizerem a retirada didria dos
mesmos.

1.2.3.1.6 - Laboratorio:

0s laboratdrios poderdo ser exigidos A critério
do SIM. Os laboratorios deverdc estar adequadamente
logalizades de maneira a faeilitar a eceolheita de
amestras.

A Inspegac Municipal Consorciada e a empresa
poderdc operar num mesmo laboratdrio, sende gque o
controle de qualidade & da responsabilidade da empresa
sob a supervisdo da Inspegac Municipal Consorciada. Esse
controle de gqualidade sera exercido sem gualguer prejuizo
para os trabalhos de inspegdc das matérias primas e
produtos acabados, exercido necessariamente pelo Servigo
de Inspegac Municipal Consorciade.

As analises de controle de gqualidade deverdo
obedecer as exigéncias do SIM e seus resultados langados
em boletim prépric a ser frequentemente remetide a
Inspegdo Municipal Consorciada, que terd livre acesso aos
exames, registros e laboratdrios operados pela indastria.

1.2.3.2 - Anexos e ocutras instalagdes:
1.2.3.2.1 — Sede da Inspegic Municipal Consorciada:

A  sede da Inspegaoc Municipal Consorciada,
dimensionada de acordo com a necessidade e nimerc de
funcionirios para atendimento dos trabalhes da inspegic e
o porte do estabelecimente, devera ser construida
separada de qualquer outra dependéncia, permitindo-se,
entretanto, sua localizagio no prédioc administrative,
desde que disponha de acesso exclusivo.

As suas instalagdes compreenderiao o gabinete do
inspetor, sala de auxiliares, vestidrios, banheiros e
sanitarios, sendo recomendado gue nac haja comunicagao
direta com as vias publicas, bem como, estela
estrategicamente situada de modo a permitir ampla visao
da entrada e saida de matérias primas e produtos.

0s méveis e utensilios deveric constar de mesas,
cadeiras, sofds, armirios, mAquinas e ocutros materiais
que poderdc ser solicitados a firma, a juizo da Inspegic
Municipal Consorciada.

As agroindistrias classificadas como pequenc
porte ficam dispensadas de fornecer condugac, alimentagaoc
e deslocamente dos funcionarios do servigo de inspegao;
de disponibilizar instalagdes, equipamentos, sala e
outros materiais para o trabalho de inspegic e
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fisecalizagio, assim coms material, utensilios &
substincias especificas para colheita, acondicicnamento e
remessa de amostras oficiais aos laboratérios.

1.2.3.2.2 — Vestiarios, sanitarios/banheiros:

Preferencialmente construides em compartimentos
independentes do estabelecimento industrial, sendo
proibida sua comunicagio direta com a A4rea interma.
Separados por sexo, em tamanhe e namero suficientes ao

atendimento dos funcionarios, conforme legislagao
especifica.

fuando os sanitirios e vestiirios nic forem
contigquos ao estabelecimento, o acessc deveria ser

pavimentado e nac deve passar por Aareas cue oferegam
risco de contaminagiao de qualquer natureza.

MNac serd permitida a instalagaoc de vaso sanitéarioc
do tipe “turco®.

Os pisos e paredes impermedveis, forros adequados
e janelas metdlicas, de modo a permitirem ventilagic e
iluminagac suficientes.

0s vestidrios deverioc ter armirios individuais de
facil limpeza, preferentemente de estrutura metalica,
dispor de divisfes internas gue separem roupas e
calgades.

0s lavatdSrios serdc com fechamento automitico,
dispondo de sab3o ligquido incdoro e neutro, tocalha de um
anico uso & cestas coletoras com tampas movidas também a
pedal.

Para estabelecimentos classificados come peguenc
porte fica permitido o usc de sanitarioc ja existente na
propriedade, desde gque numa distSnecia nac superior a 40
{quarenta) metros.

1.2.3.2.3 - Barreira Sanitaria:

Devem ser instaladas barreiras sanitéarias
todos os pontos de acesso & area de produgao.

A barreira sanitiria deve possuir cobertura,
lavador de botas, pias com torneiras com fechamento sem
contate manual, sabic liquide incdorc e neutro, toalhas
descartaveis de papel ndo reciclade ou dispositivo
antomitico de secagem de mios, cestas coletoras de papel
com tampa acionadas sem contato manual e substdncia
sanitizante.

1.2.3.2.4 — Refeitdrio:

0 estabelecimento devera dispor de refeitdrio
instalado em local préprio e dimensionado em fungdc do
nimerc de ocperarios, proibindo-se refeigdes nos locais
aonde se desenvolvam trabalhos industriais.

1.2.3.2.5 - Lavanderia:

Recomenda-se a instalagdo de lavanderia, esta
quande existente, localizar-se-a, de preferéncia, proximo
aos vestidrios.

A lavagem dos uniformes poderd ser realizada por
empresa terceirizada, devendo ser apresentade aoc S5IM o
contrato de prestagio de servigo.

1.2.3.2.6 - Local para higienizagdc de caminhées - Posto
de lavagem e lubrificagioc de veiculos:

Os estabelecimentos gque recebem matéria prima
caminhdes, deverdo possuir local adequado e coberto,
dispondo de agua fria e gquente, sob pressido, além de
todos os agentes de limpeza necessarios a higienizagao
dos mesmos.

Has agroindistrias classificadas como pegquenc
porte a higienizagioc dos caminhdes deve ser realizada
local coberto, dispendo de &agua sob pressac e dos
produtos de limpeza necessarios, podendo ser realizada na
drea de recepgio.

0 posto de lavagem e lubrificagde de wvelicules,
gquands existentes, deverid ser afastade do prédio
industrial.

1.2.3.2.7 - Almoxarifado:

0 almoxarifado, construide e instalado
dimensdées que atendam &s necessidades do estabelecimento,
deve ser localizado fora do corpo industrial. Sera
destinado a guarda dos materiais de uso geral da
indistria, permitindo-se o depdsito de ingredientes e/ou
embalagens desde que reservado local préprio e
convenientemente separado dos materiails ali depositados.

A armazenagem de materiais de limpeza e produtos
quimicos deve ser realizada em local prdpric e isolado
das demais dependéncias.

Mas agroindistrias classificadas como pegquenc
porte a ArmAaZenadgemn das embal agens, rétulos,
ingredientes, e demais insumos a serem utilizados deve

ser feito em local que nac permita contaminagoes de
nenhuma natureza, separados uns dos outros de forma a naoc
permitir contaminagdo cruzada, podendo ser realizada
armirios de material ndeo absorvente e de ficil limpeza.

1.2.3.2.8 - Caldeira:

A caldeira, quando existente, localizada
prédio especifico, deverd manter afastamente minime de 032
{trés) metros em relagioc a outras construgdes, bem como,
atender a legislagio especifica. Quande alimentada a
lenha, esta terd que ser depositada em local adequado de
modo a ndo prejudicar a higiene do estabelecimento.

1.2.3.2.9 - Bala de maquinas:

A sala de mAquinas, gquando existente, devera
dispor de Aarea suficiente, instalagdes e equipamentos
sequndo a capacidade e finalidade do estabelecimento.
Quande logalizada no prédic industrial, devera ser
separada de outras dependéncias por paredes completas,
excegio feita aos postos de refrigeragao.

1.2.3.2.10 - Tratamento de Aqua:

A estagac de tratamento de Agqua, quando
existente, deveria ser localizada adequadamente de modo a
facilitar o abastecimento. 0s tangues de depdsitos
deverac ser protegidos.

1.2.3.2.11 - Escritério:

0 eseritdrio, gquando existente, deveri estar
loecalizade fora do prédis induskrial e situadeo proximo a
entrada do estabelecimento.

1.2.3.2.12 - Oficina mecinica:

A oficina mecinica, gquando existente, devera ser
instalada fora do prédic industrial, recomendando-se o
seu acessc direto as vias publicas.

1.2.3.2.13 = Varejo:

A segdo de varejo, de construgdc opcicnal, devera
ser afastada do prédisc industrial e demais dependéncias
do estabelecimento.

2— PARTICULARIDADES D& PRDDU(;:\O:

A fabricagio de ovos e derivados deverda seguir os
padrées descritos nos Regulamentos Técnicos de Identidade
e Qualidade - RTIQ para o respective produto, publicado
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
— MAPA.

0 estabeleciments deverid utilizar matéria-prima
proveniente de estabelecimentc de postura comercial sob
controle sanitarioc oficial dos drgacs competentes,
conforme legislagaoc especifica.

0s estabelecimentos registrados no SIM/POA, e que
manipulam ovos “in natura” devem apresentar a cada 6
{seis) meses o laude negative de Salmonelose (obtido por
meic de método padréo) das granjas fornecedoras de ovos.

0s vos destinados & classificagaoc em entreposto,
devem estar obrigatoriamente acompanhados da respectiva

Nota de Produtor Rural , constando as sequintes
informagdes:
Da Origem:

= HNome da Granja:
* Endexrego da Granja:
¢ N° de cgadastro da Granja ne oérgaoc de
controle sanitarie:
= Objetive do Transporte;
* Data da Embalagem dos ovos na Granja; e
* Assinatura do Proprietario.
Do Destino:
# HNome do Entreposto;
* Enderego do Entreposto; e
* N° de registro do Entreposto no Servigo de
Inspegac Competente.
0s ovos destinados ao consumo humano e vendidos
no coméraio atacadista ou varejista devemn estar
devidamente acondicionados - ernbaladss, bemn coms
claramente identificada a sua origem através de rétulo,
etigqueta, etc., istc & walids também para os ovos
acondiclonados em bandejas de 2,5 (duas e meia) dizias de
oVaS.
Para a exposigic de ovos no comércio dentre deo
municipio de Rondon fica estabelecida a sequinte

classificagdo:
TIPO [ PESC |
JUMBO | 66 gramas ou mais
EXTRA I 60 a 65 gramas
GRANDE 55 a 60 gramas
MEDIO ! 50 a 55 gramas
PEQUENC 45 a 50 gramas

[ IMDUSTRIAL Menos de 45 gramas |

E recomendavel que cada estabelecimento mantenha
um sistema de contrele de qualidade de suas operagSes e
produtos, capaz de assegurar a inocuidade dos alimentos
processados.
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DECRETO N°® 496/2024
Data: 20 de setembro de 2024

SUMULA: APROVA  NORMAS TECNICAS
ACERCA DE ESTABELECIMENTOS DE LEITE
E DERIVADOS, NO EMBITO DO SERVIGO DE
INSPEGAO MUNICIFAL DE FRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL (SIM/PCA} NO MUNICIPIO
DE MOREIRA SALES:

¢ PREFEITO DO MUNICIPIO DE MOREIRA SALES, ESTADO DO
PARANA, RAFAEL BRITC DO PRADO, NO USC DE SUAS ATRIBUI(;aES
LEGAIS, EM ESFECIAL O CONTIDO NA LEI MUNICIPAL N® 841, DE
13 DE SETEMBRO DE 2023; e

CONSIDERANDO OS ASPECTOS DE SAUDE PUBLICA DIRETAMENTE
RELACIONADOS COM A HIGIENE DO PESSOAL, INSTALA(;aES,
DEPENDENCIAS E EQUIBAMENTOS DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE
E DERIVADOS SOB INSPEQAO MUNICIPAL CONSORCIADA:

CONSIDERANDO IGUALMENTE A MORTANCIA DO CONTROLE DE
QUALIDADE SCBRE AS MATERIAS-PRIMAS, PRODUTOS E
SUBFRODUTOE EM ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

DECRETA

Art. 1°. Ficam aprovadas as Normas Técnicas para a
Construgac de Estabelecimentos para leite e derivados no
dmbiteo do Municipic de Moreira Sales, conforme Anexo I,
que passa a ser parte integrante do presente Decreto.

Art. 2°. Este Decreto entra em vigor na data de sua
publicagas.

EDIFICIO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE MOREIRA SALES-PARAMA,

AOS VINTE DIAS DO MES DE SETEMBRO DE DOIS MIL E VINTE E
QUATRO .

RAFAEL BRITO DO PRADO
Prefeito Municipal
ANEXD T

HORMAS TECNICAS PARA A COMSTRUCAO DE ESTABELECIMENTOS
PARA LEITE E DERIVADCGS

1- FUMCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS
1.1 - LOCALIZAGAO E SITUAGAD:

A Area do terreno deverid ter tamanho compativel
com =] estabelecimento, prevista futura expansao,
recomendando-se um afastamento de 05 (oinco) metros dos
limites das wvias piiblicas ou outras divisas.

A Area terd que possibilitar a circulagiac interna
de wveiculos, de modo a facilitar a chegada de matérias
primas e saida de produtos acabados.

A localizagidc poderd ser urkana, suburbana ou
rural, desde que nac transgrida as normas urbanisticas,
s Cadigos de FPostura Estaduais & Municipais e nac cause
problemas de poluigao. Para tanto devem ser ouvidas as
autoridades competentes.

0 estabelecimente ndoc pode estar localizado
préxime a fontes de contaminagio gue por =ua naturesza
poessam prejudicar a identidade, gualidade e inocuidade
dos produtos.

A=z Areas circundantes, tais como, patios e ruas
de acessc deverac ser pavimentados, de modo a naoc
permitir formagdo de poeira, bem como facilitar o
perfeito esccaments das aAguas.

< material a ser usade na pavimentagao, além de
ndc permitir a formagic de pé, devera possibilitar a
limpeza do patico. Para agroindistrias classificadas como
pequence porte, a pavimentagio poderd ser realizada com
britas, excete nas A4reas de girculagiac de pessoas,
recepgac e expedigdc ocuja pavimentagdoe deve permitirc
lavagem & higienizagaoc.

A Area do complexo industrial tera que ser
delimitada de modo a nioc permitir a entrada de animais e
pesscas estranhas.

E wvedads residir no corpo industrial ou no
perimetre de delimitagio de mesme. 0 estabelecimento
agreindustrial classificadeo como pegquencs porte pode ser
instalado anexc a residéncia, para isso, deve possuir
acesso independente.

Para ser considerado estabelecimento
agroindustrial de pequenc porbte, os estabelecimentos
devem possuir as caracteristicas definidas na Lei n®
2171, de 1991, e suas normas regulamentadoras.

1.2 - INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS:

1.2.1 - Consideragdes gerais quanto as instalagdes:
1.2.1.1 - Area construida:

A Area construida deveri ser compativel com a
capacidade do estabelecaimento e tipo de equipamentos,
tendo as dependéncias orientadas de tal modo que os raios
solares, o wvento, e as chuvas, nac prejudiquem os
trabalhos industriais.

As dependéncias devem ser construidas de maneira
a oferecer um fluxograma operacicnal racicnalizade em
relagdo 4 recepgdc de matéria-prima, produgdc, embalagem,
acondicionamento, armazenagem e expedigaoc.

1.2.1.2 - P& direito:

Em todas as segdes industriais o peé direito
devera possuir altura suficiente para permitir a
instalagdc e o funciocnamento dos equipamentos, bem como a
mamitengio da temperatura interna em niveis adequados.

1.2.1.3 = Teto:

Q forro de material de  facil lavagem e
higienizagio, resistente 4 umidade e aos vapores, que nao
acumile sujeira e proporcicne vedagio adegquada.

Quando a estrutura de sustentagioc estiver
exposta, deverid ser metdlica, ndo se permitindo, neste
caso, o usoc de madeira. Nesses casos o encontro com a
parsde deveri oferscer perfeita vedagio.

Proibe-se o uso de pintura descamavel nas segoes
onde sioc manipulados produtos comestiveis.

1.2.1.4 — Piso:

0 piso devera ser impermeavel, resistente a
impactos, a Acidos e dlcalis, antiderrapante e de féacil
limpeza. O rejunte devera cbedecer as mesmas condigdes do
pisga.

0 piso deverid possulr uma declividade minima de
2% em diregdc aos ralos ou canaletas. Os adngulos formados
pelas paredes entre si e por estas com o piso deverdo ser
arredondados.

Cumpre & Inspegdo Municipal Conserciada ajuizar
da exigéncia particular de cada segao e da necessidade de
reparagées ou substituigao total do piso.

1.2.1.5 - Paredes, portas e janelas:

As paredes e alvenaria deverao ser
impermeabilizadas, com azulejos ou similares, brancos ou
de cor clara, podendo ser utilizada tinta do tipo “epoxi”
na impermeabilizagac das paredes. Outros tipos de
materials poderdoc ser empregados para impermeabilizagao
das paredes, desde que aprovados pelo SIM.

E necessirioc que o rejunte do material de
impermeabilizagiao seja também de cor clara e nac permita
aciumilo de sujidades.

As @paredes poderao ser ainda de estrutura
metalica, vidro ou plastico rigido transparente.

Consideram-se areas “sujas”, a recepgéo de leite
e de cestas plasticas, onde, a critério do SIM, podera
ser usado parede de tijolo de vidro com a finalidade de
melhorar a iluminagao.

As paredes das camaras deverao ser
convenientemente iscladas e revestidas com cimente liso
ou outro material aprovado.

As portas deveriaoc ser de material nio oxidavel,
impermedvel e resistente Aas higienizagdes. Nas camaras
frias, serdo de ago inoxidavel, fibra de vidro ou outros
materiais aprovados, dotadas ou naoc de cortina de ar.

A largura devera ser suficiente para atender a
todos os trabalhos, além de permitir o livre trinsito de
“carros" e equipamentos.

As janelas poderdo ser metdlicas ou de wvidro,

providas de telas milimétricas ou outro sistema de
protegao de entrada de insetos, com parapeitos ou beirais
chanfrados que impegam o acumuleo de agua ou sujidades.
E obrigatéric o uso de telas milimétricas a prova
de insetos em todas as janelas das dependéncias onde sao
elaborades produtes comestiveis. As telas devem ser
removiveis e terdo que ser dimensionadas de modo a
propiciarem suficiente iluminagaoc e ventilagio naturais.

Na construgac total ou parcial de paredes, nao
serd permitida a utilizagdo de materiais do tipo
"elemento vasado” ou combogds, excegdo a sala de
micuinas.

1.2.1.6 - Iluminagaoc e ventilagio:
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0 prédic industrial sera dotado de suficiente
iluminagao e ventilagdo natural, através de janelas e/ou
aberturas adequadas. A iluminagic artificial, também
imprescindivel, se fari através de luz fria, com lampadas
adequadamente protegidas ou de material cue nac permita
estilhagamento, proibindo-se a utilizagido de luz colorida
que mascarem ol determinem falsa impressac da coloragiao
dos produtos.

Supletivamente, gquando os meios acima nido forem
suficientes, e as conveniéncias de ordem tecnolégica
agsim indicarem, a ventilagac podera ser complementada
através da climatizagido da dependéncia via
condicionadores de ar ou exaustores.

E proibida a instalagio de wventiladores nas Areas
de processamento.

1.2.1.7 - Abastecimento de agua:

A fonte abastecedora devera assegurar vazao
suficiente para os trabalhos industriais, recomendando-se
a relagiac de 6 (seis) litros de Agua para cada litro de
leite recebido.

A agua deve ser potavel e possuir pontos para o
seu provimento, em gquantidade suficiente 4 limpeza o
higienizagdc de todos os setores do estabelecimento, dos
equipamentos e das dependéncias =sanitarias, atendendo
ainda aos seguintes requisitos:

- Possuir pressac suficiente & perfeita limpeza e
higienizagao;

- Ter side submetida a prévia cloragio, realizada
através de equipamento préprio instalado no sistema de
abastecimente ou outre tratamento gue garanta a suaa
inocuidade microbiocldgica.

0s depésitos de Agua tratada, tais gomo, caixas,
cisternas e outros, devem permanescer convenientemente
tampados .

0 controle da taxa de cloro da Aagua de
abastecimento devera ser realizado constantemente, oom
frequéncia a ser fixada pelo Programa de Autocontrele do
estabelecimentc, previamente aprovado pelo SIM.

(=] estabelecimente deve possuir sistema de
provimento de Agqua guente ou vapor para higienizar as
dependénecias, equipamentos e utensilios. Esse sistema
pode ser dispensade para aqueles estabelecimentos quae
utilizam produtos de higienizagio cujas especificagdes
técnicas nac exijam utilizagic de dgua quente e vapor.

1.2.1.8 - Rede de esgoto:

A rede de esgoto constari de canaletas ou rales
sifonados em todas as seqgdes, com excegio das camaras
frias e antecimaras. As canaletas, quando existentes
deverdo ser de funde odncave e possuir desnivel em
diregio aos ralos sifonados e estes 4 rede de externa.
Has camaras frias e antecimaras nic sera permitido
qualquer tipo de rale ou canaleta, devendo as aguas
servidas sairem por desnivel até As canaletas ou ralos
existentes nas dependéncias contigquas as mesmas.

Hao sera permitide o desague direto das aguas
residuais na superficie do terrenc, assim como, no seu
tratamento deverao ser observadas as prescrigoes
estabelecidas peleo Srgac competente.

A rede de esgotos provenientes das instalagdes
sanitirias e vestidricos serd independente dagquela oriunda
das dependéncias industriais.

1.2.2 - Consideragoes gerais quanto acs equipamentos:
1.2.2.1 - Hatureza do material:

0Os equipamentos e utensiliocs deverio ser atdxicos
e aptos a entrar em contate com alimentos. Os utensilios
usados nas dependéncias de fabricagac de queije (pas,
mexedores, formas e ocutros), sob nenhum pretexto poderac
ser de madeira, tolerando-se ¢ seu usco exclusivamente nas
prateleiras das camaras.

Os latdes para transporte de leite poderioc ser de
agso inoxidavel, aluminio, ferre estanhado, plastice ou
outros materiais aprovados pelo SIM.

Atengaoc especial devera ser dispensada ac
perfeito acabamento dos equipanentos e utensilios,
exigindo-se gue suas superficies sejam lisas e planas,
sem ocantos vivos, frestas, Juntas, poros - soldas
salientes.

As  agreindiastrias classificadas como  pequenc
porte podem fazer usc de bombonas e outros recipientes
exclusivos e identificados para depositar subprodutos nao
comestiveis ou residuocs, retirades das areas de trabalho
quantas vezes forem necessarias de forma a impedir a
contaminagdc. Apds a retirada das bombonas da area de
trabalho, as mesmas serac armazenadas em local especifico
para armazenamento de residuos.

1.2.2.2 - Das caracteristicas dos egquipamentos:

Nio serd permitido modificar as caracteristicas
dos equipamentos, nem oS operar acima de suas
capacidades, sem prévia autorizagio do SIM.

0Os 1nstrumentocs de controle devem estar em
condigoes adequadas de  funcionamento, aferides ou
calibrados.

Caracteristicas especificas para as
agroindistrias classificadas come peguenc porte:

* Podem fazer o envase em sistema
semiautomatico ou similar da leite
pasteurizado para consume direto;

* A etapa de salga por salmoura deve ser
realizada em cdmara fria ou equipamentc de
frio de usoc industrial préprioc, permitindo-
se apenas a realizagido da secagem nos
mesmos ambientes;

* O fatiamento e a ralagem de queijos devem
ocorrer em dependéncia exclusiva sob
temperatura controlada, de acorde com a
tecnolegia do produto:

* (uando se tratar de fabricagao de produte
defumado, o defumador deve ser contiguo a
area de processamento. © defumador pode
estar localizado em dependéncia separada do
prédic industrial desde que o trajeto dos
dois seja pavimentado, as operagoes de
oarga e descarga dos produtos no ambiente
de defumagids occorram em dependéncia fechada
e os produtos sejam transportados em
recipientes fechados.

1.2.2.3 - Localizagdoc dos egquipamentos:

A localizagio dos equipamentos devera obedecer a
um  fluxograma operacional raciconalizado, que evite
contaminagac cruzada e facilite os trabalhos de
manutengiao, inspegac e de higienizagio.

A disposigac dos equipamentos dewve ter
afastamento suficiente, entre si e demais elementos das
dependéncias, para permitir os trabalhes de inspegac
sanitaria, limpeza e desinfecgao.

1.2.3 - Segdes:

1.2.3.1 - Prédio industrial:

1.2.3.1.1 - Recepgdo:

A recepgac deverd ser ampla e a plataforma,
guande existente, situada aproximadamente a 0,80 m do
solo, para facilitar a descarga de latdes. A sua
cobertura poderéd ser de estrutura metilica e aluminio, ou
outre material aprovade pele SIM, com prolongamento
suficiente para abrigar os veiculos transportadores.

Em recepgdo totalmente automatizada, ha
necessidade de prever-se um local adequade para guarda
dos wvasilhames ja& higienizados.

E facultada a separagac fisica (por parede de
alvenaria, estrutura metdlica efou wvidro e divisdria de
outros materiais aprovades pelo SIM), entre a plataforma
e a recepgidc propriamente dita.

0 laboratério para as andlises do leite recebido,
quando existente, devera estar localizado de maneira
estratégica, de modo a facilitar a colheita de amostras e
a realizagaoc de todas as andlises de rotina necessarias a
selegic do leite.

0 estabelecimento que recebe leite em latdes deve
possuir Aarea destinada a lavagem e higienizagioc dos
mesmos, localizada de forma a garantir gque nac haja
contaminagao do leite.

A recepgaoc de Ccalixas plasticas para
acondicionamentoe de leite pasteurizado deverd ser
localizada em dependéncia adequada e separada, de mede a
facilitar © recebimente pela plataforma e proporcicnar
uma boa sequéncia em relagio ac envasamento o leite. As
caixas terdo de ser eficientemente higienizadas.

1.2.3.1.2 - Pré-beneficiamento e beneficiamento:

Para realizar o pré-beneficiamentoc de leite oru
refrigerado, s3o necessarios os seguintes equipamentos:
s Filtro de linha sob pressac ou
clarificadora;
¢ Resfriador a placas;
* Bomba sanitdria; e
* Tangque de estocagem.
Ficam dispensados de possuir resfriador a placas
@ tanque de estocagem os estabelecimentos gque:
¢ Realizam o beneficiamente ou processamento
imediatamente apds a recepgdc do leite,
sendeo proibida a estocagem de leite crur
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* Recebem exclusivamente leite
previamente refrigerado nas
propriedades rurais fornecedoras,

permitindo-se a recepgic e estocagem de
leite em tanques de expansio; e

* Industrializem apenas leite da
propriedade rural onde: asta
instalado o estabelecimento, sendo
permitida a refrigeragic em tangque de
expansis.

Para o pré-beneficiamento de leite recebido em
latio, o estabelecimentoc deve possuir ainda cuba para
recepgac.

A pasteurizagioco do leite deve ser realizada por
meio da pasteurizagic rapida ou pasteurizagdo lenta.

Entende-se por pasteurizagiaoc rapida o agquecimento
do leite de 72°C a 75°C (setenta e dois graus centigrados
a setenta e cinco graus centigrados) per 15 {(quinze) a 20
(vinte) sequndos, em aparelhagem prépria, provida de
dispositives de controle automitics de temperatura, tarmeo
registradores, termémetros e valvula para o desvic de
fluxo do leite.

Entende-se por pasteurizagdc lenta o agquecimento
indireto do leite de 62°C a 65°C (sessenta e dolis graus
centigrados a sessenta e cinco graus centigrados) por 30
{trinta) minutos, mantendo-se o leite scb agitagie
mecinica, lenta, em aparelhagem prépria.

Para realizar o© beneficiamento de leite para

Consumo direto, sa0 necessiarios as sequintes
equipamentos:
* Filtro de linha sab pressio ou
clarificadora;
* Pasteurizador a placas, no CAS0 de

pasteurizagis rdpida;

* Tangue de dupla camisa e resfriador a
placas, no casoc de pasteurizagdo lenta; e

* Envasadora.

O leite destinado a pasteurizagae para consumo
direto deve passar previamente por clarificadora ou
sistema de filtros de linha que apresente
efeito equivalente ao da clarificadora.

O tanque de dupla camisa deve dispor de sistema
uniforme de aquecimento e resfriamento, controle

antomidtics de temperatura , termo registradores @
termémetros.
Q laita pasteurizade destinado as

Consumo direto deve ser refrigerade imediatamente
apds a pasteurizag¢dc e mantide entre 2°C a 4°C (dois
graus centigrades a quatre graus centigradoes) darante
todo o periodo de estocagem.

E permitido o armazenamento do leite pasteurizado
em tanques isckérmicos providos de agitadores
automaticos, a temperatura de 2°C a 4°C (dois graus
centigrades a guatrs graus centigrados).

0O leite pasteurizado para consumcs direto deve ser
envasade em sistema automitico ou semiautomatice em
circuito fechado, com embalagem adequada para as
condigdes previstas de armazenamento e gue garanta a
invielakilidade L] protegic apropriada contra
contaminagio.

E proibida a pasteurizagic de leite pré-envasado.

ot proibida a repasteurizagio do leite para
consumo direto.

Apds a pasteurizagac, seja para consumc direto ou
para elaboragic de produtos lacteos, devem ser realizadas
as provas de fosfatase alcalina e peroxidase do leite,
que deverdc apresentar resultados negative para a
primeira e positivo para a segunda.

1.2.3.1.3 - Industrializagao:

As dependéncias de industrializagaoc deverac ser
amplas, oferecer condigdées higiénico-sanitirias aos
produtos, de mode a facilitar os trabalhos de inspegao,
de manipulagdc de matérias primas, elaboragédc de produtos
e higienizagio de equipamentos, pisos, paredes e forres.

Deverao ser dotadas de fornecimento de agua em
abundincia.

Tais dependéncias terdc de ser construidas de
maneira a oferecer 1am fluxograma operacional
racionalizado em relagioc A chegada da matéria prima,
cémaras frias, cimaras de maturagdo, segio de embalagem e
acondicionamento, armazenagem € expedigiac. Dependendo do
tipes do produto a ser fabricado, terd gue possuir
depdsito de ingredientes.

A guarda das embalagens a serem utilizadas nos
trabalhos didrics, deverid ser feita em local prépric e
estratégico, admitindo-se armirios metilicos ou de outro
material aprovado.

A fabricagic de produtos ndo comestiveis terd de
ser separada dos produtos comestiveis.

Todas as dependéncias acnde se manipulem e/ou
elaborem produtos comestiveis deverdo dispor de pias com
fechamentoe automitico, dotadas de dispositive com sabao
liquido inodoro, toalha de um Gnico usc e coletor de
toalhas usadas, acicnado a pedal.

Para fabricagico de leite fermentadoc e bebida
lactea fermentada, saoc necessarios as sequintes
equipamentos:

* Fermenteira;

* Envasadora ou bkico dosador acoplade ao
registro da fermenteira; e

* Equipamento para lacrar a emnbalagem,
assegurando a invielabilidade do produto.

A alimentagidc da envasadora devera ocorrer por
meio de bomba sanitiria, ndc se permitindo o transvase
manual .

A fermentagac de produtos pré-envasados devera
ser realizada em ambiente com temperatura compativel com
o processo de fabricagao.

Para fabricagio de gqueijes sSao necessarios os
seaquintes squipamentos:

* Tangque de fabricagio de camisa dupla; ou

* Tangue de camisa simples associado a
equipamento de pasteurizagac ou tratamento
térmico equivalente.

O tratamento térmico utilizado deverid assegqurar o
resultade negative para a prova de fosfatase alcalina.

Quando utilizada a injegio direta de wvapor, deve
ser utilizado filtro de vapor culinario.

Quando a legislagio permitir a Tfabricagio de
queijo a partir de leite cru, fica dispensadoc o uso de
equipamentos de pasteurizagao.

A pasteurizagiao lenta para a produgac de queijos
ndo necessita ser realizada sob agitagdoc mecinica.

A maturagio de gqueijos pode ser realizada em
prateleiras de madeira, desde que, em boas condigdes de
conservagic e ndoc impligquem em risco de contaminagio do
produto.

Para fabricagic de requeijic, sic necessiriocs os
sequintes equipamentos:

* Tacho de dupla camisa e coifa wvoltada para o
exterior; e

* Equipamento para lacrar a embal agem,
assegurando a invielabilidade do produte.

0 estabelecimentoc gque produz creme e massa para
elaborar requeijac deve possuir ainda o5 egquipamentos
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listados mnesta Instrugio Normativa para produgioc de
queijo e creme de leite.

Para fabricagac de creme de leite, sao
necessarios os seguintes egquipamentos:

* Padronizadora cu desnatadeira;

* Tanque de fabricagio de camisa dupla; e

* Envasadora e lacradora que assequre
inviolabilidade do produto.

Quando o estabelecimento produzir apenas creme de
leite cru de usco industrial naoc € obrigatdric o tangue de
fabricagaoc de camisa dupla.

Para fabricagic de manteiga, sdc necessarios os
sequintes equipamentos:

* Tangue de fabricagic de camisa dupla;

* Batedeira; e

* Lacradora gue assegure invioclabilidade do
produto quande envasado em potes plasticos.

0 estabelecimento gue produz coreme para produgaoc
de manteiga deve possuir ainda os equipamentos listados
nesta Instrugdc Normativa para produgdo de creme de
leite, exceto a envasadora.

A agua gelada utilizada no processo de fabricagao
de manteiga pode ser obtida pele usc de tangque de
refrigeragac por expansio, o gual devera ser instalado de
forma a impossibilitar o risco de contaminagiaoc cruzada.

Para fabricagac de dece de leite, sdo necessarios
o0s seguintes egquipamentes:

* Tacho de dupla camisa e coifa wvoltada para o
exterior; e

* Equipamento para lacrar a embalagem dque
assegure invioclabilidade do produto.

Para fabricagac de ricota, saoc necessarios os
seguintes egquipamentos:

s Tangue em ago inoxidivel de dupla camisa; ou
* Tangue de camisa simples com injetor de
vapor direto.

Quando utilizada a injegdo direta de vapor,
devera ser utilizado filtro de vapor culinario.

1.2.3.1.4 - Estocagem:

Consideradas suas capacidades e particularidades,
os estabelecimentos deverdo ter nimerc suficiente de
cdmaras, bem como depésitos secos e arejados para acolher
toda a produgdo, localizados de maneira a oferecerem
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sequéncia adegquada em relagac a industrializagac e a
expedigio.

As cdmaras frias terdo de atingir as temperaturas
exigidas, bem como o grau higrométrico desejado para cada
produto. Em todos os casos serdao instalados termémetros
externos, além de higrdmetros para as cimaras de
maturagac de queijos.

Todas as areas de estocagem deverdo dispor de
estrados removiveis, construides em material aprovado
pelo SIM, nic se permitindoc o contato diretc do produto,
mesmo que embalado, envasade efou acondicicnade, com o
pisc e/ou paredes.

0s produtos que forga de sua tecnologlia exlgirem
a estocagem em camaras frias, deverac guardar afastamento
adequade de modo a permitir a necessaria circulagao de
frio.

Produtos diferentes podem ser armazenados em uma
mesma area desde que ndo haja interferéncia de qualquer
natureza que possa prejudicar a identidade e a inocuidade
dos produtos._

Quando a tecnologia de fabricagac estabelecer
maturagic e estocagem em temperatura ambiente, ndc &
obrigatéria a instalagdo de equipamento de refrigeragdo.

Has agroindastrias classificadas come pegueno
porte as camaras frias podem Ser substituidas por
equipamentas de frios de use industrial provides de
circulagiae de ar forgada e termSmetro com leitura
externa, desde que compativeis com os volumes de produgdo
e particularidades do processo produtivo.

1.2.3.1.5 - Expedigao:

A expedigac deverd ser localizada de maneira a
atender wum fluxograma operacional racionalizade em
relagao &  estocagem e 4 saida do produte do
estabelecimento, a gual poderda ser feita através de
*doule”. Sua cobertura poderd ser de estrutura metalica e
aluminio, ou outrc material aprovado pelo SIM, com
prolengaments suficiente para abrigar os veiculos
transportadores.

1.2.3.1.6 - Local para armazenagem de residuos:

0 local para armazenagem de residucs deveri ser
separade do bloco indistria e situade de forma a
facilitar o recclhimento do subproduto quande o mesmo naoc
for processado no local.

0 local para depdsito de residuos deverid ser
revestido de forma a possibilitar a higienizagioc do mesmo
e possuir cobertura de protegao. Ficam dispensados de
possuir refrigeragidc no depdsito de residucs os
estabelecimentos que fizerem a retirada diaria dos
mesmos.

1.2.3.1.7 - Labeoratdrio:

Os laboratorios seric instalados e
convenientemente egquipados para um perfeito controle
fisico-quimico e microbioldgico matéria prima efou
produtes, em todos os estabelecimentos de laticinios.

Para agroindistrias classificadas comoc peguenc
porte nao & obrigatdria a instalagdc de laboratério nas
fabricas de laticinios ou queijarias que processam
exclusivamente leite oriundo da propriedade rural onde
estao localizadas, desde que as analises de matéria-prima
e de produto sejam realizadas em laboratorios externos. A
dispensa de laboratdric, nesses casos, naoc desobriga a
realizagiaoc no estabelecimento das analises de fosfatase
alcalina e peroxidase para controcle do processo de
pasteurizagidoc do leite para industrializagado.

0s laboratorios deveraoc estar adequadamente
localizados de maneira a faecilitar a colheita de
amostras, permitindo-se a sua 1instalagdo na recepgdo, a

fim de atender também as analises de rotina do leite “in
natura”, e/ou pré-beneficiado e/ou beneficiado.

A Inspegiao Muniecipal Ceonsorciada e a empresa
poderac operar num mesmo laboratdrio, sendo que o
controle de gualidade & da responsabilidade da empresa
sob a supervisac da Inspegac Municipal Consorciada. Esse
controle de qualidade sera exercido sem gqualquer prejuizo
para os trabalhes de inspegac das matérias primas e
produtos acabados, exercido necessariamente pelo Servigo
de Inspegdo Municipal Censorciado.

As analises de controle de gqualidade deverac
ohedecer as exigéncias do SIM e seus resultados langados
em boletim préprie a ser frequentemente remetide &
Inspegdo Municipal Conscorciada, que terd livre acesso aos
exames, reglistros e laboratdérics operados pela industria.

1.2.3.2 - Anexos e outras instalagdes:

1.2.3.2.1 — Sede da Inspegdc Municipal Consorciada:

A sede da Inspegac Municipal Consorciada,
dimensionada de acorde com a necessidade e nomero de
funcicndrios para atendimento dos trabalhos da inspegioc e
o porte do estabelecimento, deveri ser construida
separada de gualquer outra dependéncia, permitindo-se,
entretanto, sua localizagio no prédic administrative,
desde que disponha de acesso exclusivo.

As suas instalagdes compreenderdc o gabinete do
inspetor, sala de auxiliares, wvestiirios, banheiros e
sanitarios, sendo recomendado gque nac haja comunicagac
direta COm as Vias paklicas, ben COmS , aesteja
estrategicamente situada de modo a permitir ampla visdo
da entrada e saida de matérias primas e produtos.

05 mévelis e utensiliss deveric constar de mesas,
cadeiras, sofis, armirics, maguinas e outros materiais
que poderdoc ser solicitados & firma, a juize da Inspegao
Municipal Censorciada.

As agroindistrias classificadas como pequeno
porte ficam dispensadas de fornecer condugac, alimentagao
e deslocamento dos funcionirios do servige de inspegac;
de disponibilizar instalagdes, equipamentos, sala e
cubros materials para =} trakalho de inspegac
fiscalizagio, assim como material , utensilios -
substancias especificas para colheita, acondicionamento e
remessa de amostras oficials aos laboratdrios.

@

1.2.3.2.2 — Vestiarios, sanitarios/banheiros:

Preferencialmente construidos em compartimentos
independentes do estabelecimento industrial, sendo
proibida sua comunicagiao direta com a Aarea interna.
Separados por sexo, em tamanho e namero suficientes ao
atendimento dos funcionarios, conforme legislagdo
aspecifica.

¢umando os sanitarios e vestliirios nao forem
contigues aoc estabelecimento, o acesso deveria ser
pavimentado e nic deve passar por Aareas que oferegam
risco de contaminagac de qualguer natureza.

Nao serd permitida a instalagac de vaso sanitario
do tipo "“turco®.

Os pisos e paredes impermeaveis, forros adequados
e janelas metilicas, de modo a permitirem ventilagic e
iluminagdo suficientes.

0s vestidrios deverdo ter armarios individuals de
facil limpeza, preferentemente de estrutura metalica,
dispor de divisdes internas gque separem roupas e
calgados.

O0s lavatdrios serdc com fechamento automatico,
dispondo de sabdo liquideo inodoro e neutro, toalha de um
tnico uso & cestas coletoras com tampas movidas também a
pedal.

Para estabelecimentos classificados como pegquenc
porte fica permitido o uso de sanitario ja existente na
propriedade, desde que numa distdncia ndo superior a 40
(gquarenta) metres.

1.2.3.2.3 — Barreira Sanitdria:

Devem ser instaladas barreiras sanitarias em
todos os pontos de acessoc a4 area de produgio.

A barreira sanitdria deve possuir cobertura,
lavador de botas, pias com torneiras com fechamento sem
contato manual, sabac liquido inodoro e neutro, toalhas
descartaveis de papel ndc reciclade ou dispositiveo
automatico de secagem de mics, cestas coletoras de papel
com tampa acionadas sem contato manual e substancia
sanitizante.

1.2.3.2.4 - Refeitorio:

0 estabelecimento devera dispor de refeitdrio
instalado em local proprico e dimensionado em fungac do
nimerc de operarics, proibindo-se refeigdées nos loocais
acnde se desenvelvam trabalhos industriais.

1.2.3.2.5 — Lavanderia:

Recomenda-se a instalagd3o de lavanderia, esta
guando existente, localizar-se-a, de preferéncia, proximo
aocs vestiarios.

A lavagem dos uniformes podera ser realizada por
empresa terceirizada, devendo ser apresentado ac SIM o
contrato de prestagac de servigo.

1.2.3.2.6 - Local para higienizagao de carros-tanques -
Posto de lavagem e lubrificagic de veicules:

0s estabelecimentos gue recebem matéria prima em
carros=- tanques, deverdc possulr local adequade e
coberto, dispondo de agua fria e quente, sob pressaoc,
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além de todos os agentes de limpeza necessirios A
higienizagioc dos mesmos.

Has agreindistrias classificadas como pegquenc
poerte a higienizagdc interna dos tanques deos caminhdes
deve ser realizada em local coberto, dispondo de dgua sob
pressac e dos produtos de limpeza necessarios, podendo
ser realizada na area de recepgio.

O posto de lavagem e lubrificagic de veiculos,
quando  existentes, deverd ser afastade do prédio
industrial.

1.2.3.2.7 - Almoxarifado:

Q almoxarifade, construide e instalade em
dimensdes gque atendam as necessidades do estabelecimento,
deve ser localizade fora do corpo industrial. Serd
destinado a guarda dos materiais de wuso geral da
inddstria, permitindo-se o depdsito de ingredientes e/ou
enkalagens desde que reservado local prépric L=
convenientemente separado dos materiais ali depositados.

A armazenagem de materiais de limpeza e produtos
guimicoas deve ser realizada em local prépric e isolade
das demais dependéncias.

Has agroindistrias classificadas coms pedquens
porte a armazenagem das embalagens, rdtules,
ingredientes, e demais insumos a serem utilizados deve
ser feitoc em local gque nic permita contaminagses de
nenhuma natureza, separados uns dos outros de forma a nio
permitir contaminagac cruszada, podendo ser realizada em
armarios de material naoc absorvente e de facil limpeza

1.2.3.2.8 - Caldeira:

A caldeira, quando existente, localizada am
prédic especifico, deverda manter afastamento minimo de 03
{trés) metros em relagio a outras construgdes, bem como,
atender a legislagac especifica. fuando alimentada a
lenha, esta tera que ser depositada em local adegquado de
moedo a ndo prejudicar a higiene do estabelecimento.

1.2.3.2.% — Sala de mAgquinas:

A sala de migquinas, quande existente, devera
dispor de area suficiente, instalagdes e equipamentos

sequndoe a capacidade e finalidade do estabelecimento.
Quande loecalizada no prédie industrial, devera ser
separada de outras dependéncias por paredes completas,
excegac feita aos postos de refrigeragao.

1.2.3.2.10 - Tratamente de agua:

A estagio de tratamento de Aagua, quando
existente, deverd ser localizada adequadamente de modo a
facilitar o abastecimento. ©Os tangues de depésitos

deverao ser protegidos.
1.2.3.2.11 - Escritorio:

0 escritdério, gquando existente, deverid estar
localizado fora do prédio industrial e situado proximo a
entrada do estabelecimento.

1.2.3.2.12 - Oficina mecianica:

A oficina mecdnica, cquando existents, deverd ser
instalada fora do prédic industrial, recomendando-se o
seu acesso direto as vias publicas.

1.2.3.2.13 — Varejo:

A segdo de wvarejo, de construgdo opoional, deverd
ser afastada do prédio industrial e demais dependéncias
do estabelecimento.

2- PARTICULARIDADES DA PRODUGAO:

A fabricagaoc de produtos licteos devera seguir os
padrées descritos nos Regulamentos Técnicos de Identidade
e Qualidade — RTIQ para o respective produto, publicado
pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
— MAPA.

E recomendivel que cada estabelecimento mantenha
um sistema de contrele de qualidade de suas operagoes e
produtos, capaz de assegurar a inocuidade dos alimentos
processados.

DECEETO N™ 500/2024
Data: 20 de setembro de 2024

SUMULA: APROVA  NORMAS TECNICAS
ACERCA DE ESTABELEC IMENTOS DE
ABELHAS E DERIVADOS, WO AMBITO DO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIRAL DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA)
NGO MUNICIPIO DE MOREIRA SALES:

O PREFEITC DO MUNICIFIC DE MOREIRA SALES, ESTADC DO
PARANA, RAFAEL BRITO DO PRADO, NO USO DE SUAS ATRIBUI(;'@ES
LEGAIS, EM ESPECIAL O CONTIDO HA LEI MUNICIFAL H® 841, DE
13 DE SETEMERO DE 2023: e

CONSIDERANDO OS ASPECTOS DE SAUDE PUBLICA DIRETAMENTE
RELACIONADOS COM A HIGIEFE DO FPESSOAL, INSTALAGOES,
DEEENDENCIAS E EQUIPAMENTOS DOS ESTABELECIMENTOS DE
ABELHAS E DERIVADOS SOB INSPEGAC MUNICIPAL CONSORCIADA

CONSIDERANDO IGUALMENTE A IMPORTANCIA DO CONTROLE DE
QUALIDADE SOBRE AS MATERIAS-FRIMAS FRODUTOS E
SUBPRODUTOSE EM ESTABELECIMENTOS DE ABELHAS E DERIVADOS;

DECRETA

Art. 1°. Ficam aprovadas as Normas Técnicas para a
Construgic de Estabelecimentos para abelhas e derivados
ne Ambito do Municipio de Moreira Sales, conforme Anexo
I, que passa a ser parte integrante do presente Decreto.

Art. 2°. Este Decreto entra em vigor na data de sua
publicagio.

EDIFICIO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE MOREIRA SALES-PARANA,

A0S VINTE DIAS DO MES DE SETEMBRO DE DOIS MIL E VINTE E
QUATRO.

RAFAEL BRITO DO PRADO
Prefeito Municipal

ANEXO I

NORMAS TECHNICAS PARA A CONSTRUCAC DE ESTABELECIMENTOS
DARA ABELHAS E DERIVADOS

1- FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECTMENTOS
1.1 - LOCALIZAGAQ E SITUAGAO:

A area do terrenc devera ter tamanho compativel
com o estabel ecimento, prevista futura expansaoc,
recomendando-se um afastamente de 05 (cinceo) metreos dos
limites das vias piblicas ou outras divisas.

A area terd que possibilitar a circulagdo interna
de wveiculos, de modo a facilitar a chegada de matérias
primas e salda de produtos acabados.

A localizagao podera ser urbana, suburbana ou
rural, desde que nac transgrida as normas urbanisticas,
o5 Codigos de Postura Estaduais e Municipals € nac cause
problemas de poluigio. Para tanto devem ser ouvidas as
autoridades competentes.

0 estabelecimento nadoc pode estar leocalizade
proxime a fontes de contaminagac gque por sua natureza
possam prejudicar a identidade, qualidade e inocuidade
dos produtos.

As areas circundantes, tais como, patios e ruas
de acesso deverac ser pavimentados, de modo a nao
permitir formagiac de poeira, bem come facilitar o
perfeito escoamento das Aguas.

0 material a ser usado na pavimentagac, além de
nac permitir a formagido de pd, deverda possibilitar a
limpeza do patis. Para agroindistrias classificadas como
pequenc porte, a pavimentagdo podera ser realizada com
britas, exceto nas &areas de ocirculagdc de pessoas,
recepgac e expedigidc cuja pavimentagic deve permitir
lavagem e higienizagdo.

A area do complexo industrial tera que ser
delimitada de modo a nao permitir a entrada de animais e
pessoas estranhas.

E wvedado residir ne corpo  industrial ou no
perimetro de delimitagido do mesmo. ¢ estabelecimento
agroindustrial classificade como pequeno porte pode ser
instalado anexo & residéncia, para isso, deve possuir
acesso independente.

Para ser considerado estabelecimento
agroindustrial de pegueno porte, os estabelecimentos
devem possuir as oaracteristicas definidas na Lei n*
8171, de 1991, e suas normas regulamentadoras.

1.2 - INSTALAGCES E EQUIPAMENTOS:

MUNICIPIO DE MOREIRA SALES
ESTAD MY PARANA
Hum Onto Mocodo, n” 629, CEP 573700 — Morvirn Sales-PR
621702500 1-03 — Fone (44) 3532-2100 — (44 35328121
www.morcirasolos. pr.gov.be
e-mail: prefeituraifmersirasales, pr.goy, br

1.2.1 - Consideragdes gerais quante iz instalagdes:
1.2.1.1 - Area construida:

A Area construida devera ser compativel ocom a
capacidade do estabelecimento = tipo de equipamentos,
tendo as dependé@noias orientadas de tal modo que of raios
molares o wenta, e as chuvas, ndo  prejudiguem  os
trabalhos industriais.

As dependéncocias devem saer construidas de maneira
a oferecer um fluxograma operacional racionalizado em
relagio A recepgioc de matéria-prima, produgido, embalagem,
acondicionamenteo, armazenagem = expedigio.

1.2.1.2 - Pé direito:

Em todas as= segdes industriais o pé direito
devera possuir altura suficiente para permitir a
instalagaoc e o funcionamento dos equipamentos, bem como a
manitengac da temperatura interna em niveis adequados.

1.2.1.3 — Teto:;

[+] forro cle material de faoil lavagem e
higienizagao, resistente 4 umidade e aos wvapores, que naoc
acumile sujeira e proporcione vedagio adeguada.

Cuando a aestrutura de sustentagaoc estiver
exposta, deverda ser metdlica, ndo se permitindo, neste
caso, O uso de madeira. HNesses casos o encontro com a
parede deverd oferecer perfeita vedagio.

Froibe-se o use de pintura descamivel nas segaes
onde sio manipulados produtos comestivels.

1.2.1.4 = Piso:

2 pise devera ser impermedvel, resistente a
impactes, a Agides e alcalas, antiderrapante e de facil
limpeza. ¢ rejunte devera cbedecer As mesmas condigdes do
piso.

© piso devers possuir uma declividade minima de
2% em diregdc acs ralos ou canaletas. O=s fdngulos formados
pelas paredes entre si e por estas com o piso deveriac ser
arredondados .

Cumpre & Inspegidc Municipal Consorciada ajuizar
da exigéncia particular de cada segio e da necessidade de
reparagoss ou substituligio total do piso.

1.2.1.5 — Paredes, portas e janelas:

As paredes em alvenaria deverdo ser
impermeabilizadas, com azulejos ou similares, brancos ou
de cor clara, podendo ser utilizada tinta do tipo “epdxi”
na impermeabilizagdac das paredes. Outros tipos de
materiais poderae ser empregades para impermeabilizagaoc
das paredes, desde gque aprovados pelo SIM.

E necessario que o rejunte do material de
impermeabilizagao seja também de cor clara e naoc permita
acumilo de sujidades.

2s paredes poderde ser ainda de estrutura
metalica, wvidro ou plastico rigido transparente.

As paredes das cidmaras deverao ser
convenientemente isoladas e revestidas com ecimento liso
ou outro material aprovado.

As portas deverac ser de material nao oxidavel,
impermedvel e resistente as higienizagdes. MNas cémaras
frias, serdc de ago inoxidavel, fibra de vidro ou cutros
materiais aprovados, dotadas ou nao de cortina de ar.

A largura deverd ser suficiente para atender a
todos os trabalhos, além de permitir o livre transito de
“garros” & equipamentos.

As Hanelas poderdc ser metdlicas ou de wvidro,
providas de telas milimétrigcas ou outro sistema de
protegao de entrada de insetos, com parapeitos ou beirais
chanfrados que impegam o acumule de agua ou sujidades.

£ obrigatdrio o uso de telas milimétricas a prova
de insetos em todas as janelas das dependéncias onde sao
elaborados produtos comestiveis. As telas devem ser
removiveis e terdc gue ser dimensionadas de modo a
propiciarem suficiente iluminagio e ventilagdo naturais.

Na construgdc total ou parcial de paredes, néo
serd permitida a utilizagac de materiais do tipo

*elemento wvasade” ou combogés, excegido a sala de
magquinas.
1.2.1.6 - Iluminagio e ventilagio:

C prédie industrial sera dotade de suficiente
iluminagac e ventilagioc natural, através de janelas e/ou
aberturas adequadas. A 1luminagac artificial, também
imprescindivel, se fara através de luz fria, com lampadas
adequadamente protegidas ou de material gue nac permita
estilhagamento, proibindo-se a utilizagdo de luz colorida

gque mascarem ou determinem falsa impressac da coloragao
dos produtos.

Supletivamente, gquando os meios acima nac forem
suficientes, e as conveniéncias de ordem tecnolégica
assim indicarem, a wventilagioc poderia ser complementada
através da climatizagae da dependéncia via
condicicnadores de ar ou exaustores.

E proibida a instalagac de wventiladores nas areas
de processamento.

1.2.1.7 - Abastecimento de agua:

A fonte abastecedora devera assegurar wvazao
suficiente para os trabalhos industriais, recomendando-se
a relagioc de 1 (um) litro de agua para cada 3 (trés)
quilos de mel recebido.

A Agua deve ser potivel e possuir pontos para o
seu proviments, em quantidade suficiente & limpeza e
higienizagio de todos os setores do estabelecimento, dos
equipamentos e das dependéncias sanitarias, atendendo
ainda aos seguintes requisitos:

- Possuir pressao suficiente a perfeita limpeza e
higienizagao:;

- Ter sido submetida a prévia cloragao, realizada
através de equipamento prépric instalade no sistema de
abastecimento ou outro tratamento gue garanta a sua
inccuidade micrcbiologica.

Os depdsitos de idgua tratada, tais como, caixas,
cisternas e oukros, devem permanecer convenientemente
tampados.

© contrele da taxa de <clore da agua de
abastecimento deveria ser realizado constantemente, com
frequéncia a ser fixada pelo Programa de Autocontrole do
estabeleciments, previamente aprovado pelo SIM.

[o] estabelecimento deve possuir sistema de
provimento de agqua guente ou wapor para higienizar as
dependéncias, egquipamentos e utensilios. Esse sistema
pode ser dispensado para aqueles astabelecimentos que
utilizam produtos de higienizagdo cujas especificagdes
técnicas nic exijam utilizagio de idgua quente e vapor.

1.2.1.8 - Rede de esgoto:

A rede de esgoto constara de canaletas ou ralos
sifonados em todas as segoes, com excegac das camaras
frias e antecimaras. As canaletas, gquando existentes
deverdo ser de funde céncave e possuir desnivel em

diregdo acs ralos sifonados e estes a4 rede de externa.
Nas cédmaras frias e antecimaras ndc sSerd permitide
qualquer tipo de rale ou canaleta, devendo as aguas
servidas sairem por desnivel até as canaletas ou ralos
existentes nas dependéncias contiguas as mesmas.

Wao sera permitido o desague direto das &aguas
residuais na superficie do terrenc, assim come, no seu
tratamenta deverao Ser observadas as prescrigies
estabelecidas pelo 6rgac competente.

A rede de esgotos provenientes das instalagdes
sanitdrias e vestidrios serd independente daquela oriunda
das dependéncias industriais.

1.2.2 - Consideragdes gerals gquanto aocs equipamentos:
1.2.2.1 - Natureza do material:

05 equipamentos e utensilios deverdo ser atdxicos
e aptos a entrar em contato com alimentos. Os utensilios
usados nas dependéncias de fabricagaoc, sob mnenhum
pretexto poderac ser de madeira.

Os vasilhames para transporte de mel poderaoc ser
de ago inoxidavel, aluminio, ferro estanhadeo, plastico ou
outros materiais aprovados pelo SIM.

Atengdo especial devera ser dispensada ao
perfeito acabamento dos equipamentos e utensilios,
exigindo-se gque suas superficies sejam lisas e planas,
sem cantos vivos, frestas, Juntas, poros e soldas
salientes.

As agreindistrias classificadas come pegqueno
porte podem fazer uso de bombonas e outros recipientes
exclusives e identificados para depositar subprodutes nao
comestiveis ou residucs, retirados das areas de trabalho
quantas vezes forem necessarias de forma a impedir a
contaminagdo. Apos a retirada das bombonas da area de
trabalho, as mesmas serac armazenadas em local especifico
para armazenamento de residuos.

1.2.2.2 — Das caracteristicas dos equipamentos:

Wio seri permitide modificar as caracteristicas
dos equipamentos, nem os operar acima de suas
capacidades, sem prévia autorizagdo do SIM.

O0s instrumentos de controle devem estar enm
condigdes adequadas de funcionamento, aferidas ou
calibrados.
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1.2.2.3 - Localizagioc dos egquipamentos:

A localizagie dos equipamentos deveri cbedecer a

um fluxograma operacional racionalizade, que evite
contaminagac cruzada - facilite os trabalhos de
manutengidc, inspegdoc e de higienizagdo.

A disposigdo dos equipanentos deve ter

afastaments suficiente, entre si e demais elementos das
dependéncias, para permitir os trabalhos de inspegio
sanitéria, limpeza & desinfecgao.

1.2.3 - Segdes:
1.2.3.1 - Prédio industrial:
1.2.3.1.1 — Recepgio:

A recepgao devera ser ampla & a plataforma,
guando existente, situada aproximadamente a 0,80 m do
s=olo, para facilitar a descarga. A sua cobertura podera
ser de estrutura metdlica e aluminio, ou outro material
aprovado pele SIM, com preolongamento suficiente para
abrigar os wvelculos transportadores.

<& estabelecimento deve possuir area de recepgaoc
de tamanhc suficiente para realizar selegac =3
internalizagic da matéria prima para processamento
separada por paredes inteiras das demais dependéncias.

¢ estabelecimente que recebe matéria-prima a
granel deve possulr area para limpeza externa dos
recipientes.

As melgueiras podem ser mantidas na area de
recepgio desde que seja telada e a extragao do mel seja
realizada no mesmo dia da recepgdo.

o estabelecimento deve possuir dependéncia para
armazenagem de matéria-prima com dimensac compativel com
o volume de produgaoc, sob temperatura adequada, de modo a
atender as particularidades dos processos produtivos.

A= Area=s devem ser separadas por paredes inteiras
das demais dependéncias.

O  estabeleciments que recebe pdlen apicola,
prépolis, geleia real - apitoxina deve possuir
equipamentss de frio provide de termimetre com leitura
externa.

Az melgueiras podem ser armazenadas juntamente
com as demais matérias-primas.

O laboratéric para as analises do mel recebido,
quandoc existente, deveri estar localizado de maneira

estratégica, de modo a facilitar a colheita de amostras e
a realizagioc de todas as analises de rotina necessarias a
selegio do mel.

O estabelecimento que recebe mel a granel deve

possulir area destinada a lavagem de vasilhame.
1.2.3.1.2 - Industrializagdo:

As dependéncias de industrializagio deverao ser
amplas, oferecer oondigdées higiénico-sanitarias aos
produtos, de modo a facilitar os trabalhos de inspegao,
de manipulagdc de matérias primas, elaboragdoc de produtos
e higienizagio de eguipamentos, pisos, paredes e forros.

A dependénecia de processamento deve possuir
dimensdc compativel com o veolume de produgiac e ser
separada das demais dependéncias por paredes inteiras.

Deveraoc ser dotadas de fornecimente de agua em
abundanecia.

Tais dependéncias terdc de ser construidas de
maneira a oferecer am fluxograma operacional
racionalizade em relagidc & chegada da matéria prima,
cimaras frias, segic de embalagem e acondicicnamento,
armazenagem & expedigio. Dependends do tipe do produte a
ser fabricado, terd que possuir depdsito de ingredientes.

A guarda das embalagens a serem utilizadas nos
trabalhos diariocs, deverda ser feita em logal proprio e
estratégico, admitindo-se armarios metalicos ou de outro
material aprovado.

A fabricagic de produtos nac comestivels tera de
ser separada dos produtos comestiveis.

Todas as dependéncias aconde se manipulem e/ou
elaborem produtos comestiveis deverdo dispor de pias com
fechamento automatico, dotadas de dispositivo com sabao
lieguide inedors, toalha de um Unico uso e coletor de
toalhas usadas, acionado a pedal.

A descristalizagiac do mel, quando for utilizado
equipamente de banho-maria, deve ser realizada em &rea
propria separada das demais dependéncias por paredes
inteiras ou, guando na mesma dependéncia, em momentos
distintos do beneficiamento.

A higienizagao dos saches deve ser realizada em
area propria separada das demais dependéncias por paredes
inteiras ou, guando na mesma dependéncia, em momentos
distintos do beneficiamento.

O beneficiamento de prépolis e a fabricagac de
extrato de prépolis devem ser realizadas em Area prépria
separada das demais dependéncias por paredes inteiras ou,

gquando na mesma dependéncia, em momentos distintos do
beneficiamento.

QO beneficiaments de cera de abelhas deve ser
realizads em Area prépria separada das demais
dependéncias por paredes inteiras.

Para realizar a extragdo de mel, sio necessarios
os seguintes equipamentos:

* mesa desoperculadora:
* centrifuga; e

= baldes.
FPara realizar o beneficiamento de mel ,
saoc necessariocs o5 sequintes equipamentos:
s baldes:

« filtro ou peneira com malhas nos limites de
40 (guarenta) a B0 (ocitenta) mesh, nac se
permitindo o uso de material filtrante de
panc;

* tangque de decantagio; e

* torneira.

guande o estabeleciments realizar mistura de méis
de diferentes caracteristicas deve possuir equipamentos
ou utensilios para homogeneizagao.

Para envasamentoc em saches, o estabelecimento
deve possuir ainda dosadora de sache, calha, tanque
pressurizade, tanque para lavagem & mesa para secagem.

fuande utilizada tubulagaoc, esta deve ser de ago
inoxidavel, a excegac das tubulagdes flexiveis de bomba
de sucgdc as gquals poderac ser de material plastico
atoxico.

Quande for necessaria a descristalizagaec do mel,
o estabelecimento deve possuir ainda estufa, bkanho-maria
ol equipamento de dupla-camisa.

Quandeo =} estabelecimento realizar mistura
de produtos para fabricagao de compostos de
produtos das abelhas, deve possuir homogeneizador.

Para produgac de pdlen apicola, sdo necessarios
o35 seguintes equipamentos:

* bandejas e pingas;

* soprador: e

* mesa ou bancada.

Para produgiao de pdlen apicola desidratade &
necessario ainda a estufa de secagemn.

Fara beneficiamento de ceaera de abelha,
sao necessarios os sequintes eguipamentos:

= derretedor de cera;

» filtro:
* forma; =
# mesa ou bancada.

Para a produgic de cera de abelha alveclada, o
estabelecimento deve possuir ainda laminadora e cilindro
alveolador.

Para produgao de extrato de prapolis,
sao necessariocs os seguintes equipamentos:

¢ recipiente de maceragao;

e filtro;

¢ vasilhame para transferéncia do produto; e
= recipiente de estocagem.

Para beneficiamento de geleia real, sao
necessarios os segquintes equipamentos:

* cureta; e
* mesa ou bancada.

Para a produgao de geleia real
liofilizada, & necessario ainda o liofilizador.
Para o© processamento de produtos de

abelhas silvestres nativas podem ser utilizadas
as mesmas dependéneias industriais e equipamentos
utilizados para produtes de abelhas 2Apis mellifera, no
que couber a tecnolegia de fabricagao

1.2.3.1.3 - Estocagem:

Consideradas suas capacidades e particularidades,
os estabelecimentos deverdo ter numero suficiente de
camaras, bem como depositos secos e arejados para acolher
toda a produgac, localizados de maneira a oferecerem
sequéncia adequada em relagiac a industrializagac e a
expedigao.

As cimaras frias terdo de atingir as temperaturas
exigidas desejada para cada preodute. Em todos os casos
serde instaladeos termémetros externos.

Todas as &areas de estocagem deverao dispor de
estrados removiveis, construidos em material aprovado
pelo S5IM, nao se permitinde o contato direto do produto,
mesme gque embalado, envasadoe e/ou acondicicnado, com o
piso e/ou paredes.

Os produtos que forga de sua tecnologia exigirem
a estocagem em camaras frias, deverac guardar afastamento
adequado de mode a permitir a necessaria circulagio de
frioc.

Produtos diferentes podem ser armazenados em uma
mesma aArea desde que nao haja interferéncia de qualquer
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dos produtos.
fuando a tecnoleogia de fabricagio estabelecer A caldeira, guando existente, A ooalizads RAFAEL BRITO DO PRADO, Prefeito Municipal de

estocagem em temperatura ambiente, nac & obrigatdéria a
instalagao de equipamento de refrigeragao.

Nas agroindistrias classificadas ocomo pequenc
porte as cimaras frias podem ser substituidas por
equipamentos de frio de usc industrial providos de

Moreira Sales, Eqtade do Parand, no uso de suas atribnigdes legais, em conformidade com o

rédio especifico, deverid manter afastamento minimo de 03 2 i _
P P Edital n*. 276/2024 de 26/04/2024 por meio deste.

(trés) metros em relagiac a outras construgdes, bem como,
atender a legislagac especifica. Quandec alimentada a

lenha, esta tera que ser depositada em local adequado de RESOLVE,

Art 1° - CONVOCAR: O candidatos abaixe relacionades. aprovades no processo seletive

circulagido de ar forgada e termémetro com leitura mode a ndoc prejudicar a higiene do estabelecimento. smplificado (P85) 0. 003/2024, realizado em 30 de abnl a 03 de maio de 2024, e
externa, desde que compativeis com os volumes de produgio ‘ X HOMOLOGADRO atraves do Edital 286:2024 de 16 de medo de 2024, pam no prazo de 02
e particularidades do processo produtive. 1.2.3.2.9 - Sala de magquinas: (Dois) dias viteis, a contar desta dara, assumirem suas arividades, observadas as condigdes

& polen apicola, propolis, geleia real = previstas no Edital 276/2024.
apitoxina devem ser armazenados em equipamentos de frio A sala de maquinas, gquando existente, devera
provido de termémetro com leitura externa. dispor de A&Area suficiente, instalagdes e equipamentos INSCRICAO | NOME CARGO

2 segundo: sbcapaduddde’ et Linalacdce: doiestabe soimentd: 270 CICERO ALEX DUARTE DA SILVA | AGENTE DE SERVICOS OPERACIONAIS
1.2.3.1.4 - Expedigaoc: Quando localizada no prédic industrial, deverda ser
separada de outras dependéncias por paredes cempletas. 104 LUCIANG DE OLIVEIRA COUTO AGENTE DE SERVICOS OPERACIONAIS

A expedigic devera ser localizada de maneira a
atender um fluxograma operacional racionalizado em < 5 :
relagic & estocf;em - 3 4 saida do produte do s i Stanento G dgnas Are 2°- - Os candidatos convocades deveriio dingir-se ao Departamento de Recursos Humanos
estabelecimento, a al aderd ser feita atraves de £ 5 desta Prefeitura Municipal. munides dos sepuintes documentos: Folocopia da Cédula de
"Gculo”. Sua cobeztu::iu podeI::é ser de estrutura metilica = exa.stenl:t de::eaféuaoserdiocair:zt:::n:; ::amigtia :ie quand.: Tden:!dade. CP]-". Titla de Eleitor Ceridao de .\‘ssc_imemo ol (‘ﬁsamento._ Fer_tidﬁn _de
aluminie, ou outre material aprovado peloc SIM, com s . 2 : 5 i b i ke Nascumento de filhos menores de 21 ancs, CTPS- Carteira de I1.'7!bul|m da Previdéncia social,
prolongamento suficiente para abrigar os veiculos i {' ar o abastecimento. = tangues - ol i PISPASEP Extrato/Comprovante, Comprovante de  Residéncia (Maximo 30 dhas),
transportadores. deverdc ser protegidos. Comprovante de Escolaridade, Cemtidio Negativa de Antecedentes criminass, 02 Folos 3xd,

o Cenidio de Quitagdo Eleitoral Atalizada Emitida pela Justiga Eleitoral, Atestado de Samidade
1.2.3.1.5 - Local para armazenagem de residucs: 1.2.3.2.11 - Escritério: Fisica e Mental, Declaragio de que ndo se Enconira em siluagho de aclhmulo legal de
Proventes, lungdes, empreges ¢ cargos piblicos.

¢ local para armazenagem de residucs deverd ser 0 escritdrie, quande existente, deverad estar Art. 3* - Este edital entrard em viger na data de sua publicagdo.
separado do bloco indastria e situado de forma a localizado fora do prédic industrial e situado préximo a ; .
facilitar o recolhimente do subproduto quandoc o mesmo nac entrada do estabelecimento. EDIFICIO DA I‘I(EH:_'l'I'LE RAMUNICIPAL DE MOREIRA SALES, ESTADO DO PARANA,
for processado no local. AOS 19 DIAS DO MES DE SETEMBRO DE 2024,

0 local para depésito de residuos devera ser 1.2.3.2.172 — Oficina mecinica:
revestido de forma a possibilitar a higienizagio do mesmo
e possuir cobertura de protegdc. Ficam dispensados de A oficina mecinica, quando existente, deveri ser
possuir  refrigeragie no deposite de residuos os instalada fora do prédie industrial, recomendando-se o
estabelecimentos que fizerem a retirada diaria dos seu acessoc direto &s vias piblicas.
mesmos .
1.2.3.1.6 - Laboratdric: 1.2.3.2.13 — Varejo: RAFAEL BRITO DO PRADO

. Prefeito Munld pal
Os laboratorios seraoc instalados -

A seqio de varejo, de construgdo opcional, devera

convenientemente equipados para um perfeito controle

Fizico—quimies & microbioldgics matéria prims e/ou ser afastada do prédic industrial e demais dependéncias

do estabelecimento.

produtos. PORTARLA N°, 093/2024

Para agroindistrias classificadas como pequeno YATA- 20 DE SETEMBRO DE 2024
porte naoc & obrigatoria a instalagao de = g ST B o
laboratério, desde gque as analises sejam 2- PARTICULARIDADES DA PRODUGAQ:

A fabricagioc de produtos de mel & derivados

realizadas em laboratérios externos. A dispensa de = s .
P deverd sequir os padrdes descritos nos Regulamentos

laboratérico ndc descbriga a realizagdc no estabelecimento

de andlise de umidade no mel Técnicos de Identidade e Qualidade - RTIQ para o RAFAEL BRITO DO PRADO, Frefentn Munmepal
A Inspecic Muanici e;l Iy L S respectivo produto, publicade pelo Ministério da de Moreira Sales — Estado do Parand, no uso de suas atribuigSes legais gue Thes foram
poderao caperap: ) rom mesmz laboratévio aside :Ee & Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA. conderidas por lei:

E recomendivel que cada estabelecimento mantenha

controle de gqualidade & da responsabilidade da empresa . & =
P P um sistema de controle de qualidade de suas operagdes e

sob a supervisdo da Inspegdc Municipal Consorciada. Esse

i T e s e e prasuLEs produtos, capaz de assegqurar a inocuidade dos alimentos RESOLVE

para os trabalhos de inspegic das matérias primas e procassadoss

produtos acabados, exercide necessariamente pelo Servigo

de Inspegio m“f‘;?lpal :onsorc::_adlo_ 4 LA N CONSELHO MUNICIPAL DE ASBISTENCIA BOCTAL-CMAS ArL 1° - EXONERAR: A pedide, conforme reguerimento protocclado sobh o
As analises e contrele e qualidade everaoc LEL n. 30772010 n® 248272024, o servidor pubheo municipal Sr. ANTONIO MARCOS DA SILVA,

cbedecer as exigéncias do SIM e seus resultados langados Rua: Souza Naves, 371 — Centro - Fone 44 — 35531021 — CEP 87.380-000 matr 01385, RG nd 12433 9804 SSP.PR, ocuparte do cango de AGENTE DF
?m bo{.et:.'runn.pi.:‘op]r-ig 2 sgrd £EAq el:t.e’ lT_:e ek A ) — Jnibpolis—EstadodoParand 000000 SERVICOS OPERACIONALS admitide em 08032023, em ¢ nidade com o

nEpegac larpa QRFOCOLA0A; SgUe iLera - LIVIS ATesS0 a0 artign 69, 1, da lei mumicipal n® 27272005 de 12/12/2005, a partir de 02/09°2024
exames, registros e laboratorios operados pela indistria. RESOLUCAO N° 016/2024 2 vl I S He « & Pl ©

. » Art. 2 - Esta portana entrard em viger ma data de sua publicagio com efeitos

% . Inanceiros retroativos a 02/09/2024,
1.2.3.2 Anexos e outras instalagdes I troat 12092024
SUMULA: Aprova a Prestagio de Contas

1.2.3.2.1 - Sede da Inspegdc Municipal Consorciada: i
do FEAS Referenta ao Incentivo Covid-19

Pago da Prefeitura Municipal de Moreira Sales — Estado do Parana, em 20 de setembro

de 2024,
A sede da Inspegdac Municipal Consorciada, 2021 do 2° semestre de 2023 2
dimensionada de acordo com a necessidade e numerc de
funcicndrios para atendimento deos trabalhos da inspegdo e O Conselho Municipal de Assisténcia Social CMAS, no uso das atribuigdes que
o porte do estabelecimento, deverd ser construida confere a Lei n° 307/2010, com as alteragoes da lei n°479 de 2015;
separada de qualquer outra dependéncia, permitindo-se,
entrstantol, sus:localizagio: mo; prediaaduinistrativa; Considerando a deliberagéo da pleniria realizada em 09 de abril de 2024, registrada

desde gque disponha de acesso exclusivo.

As suas instalagoes compreenderic o gabinete do
inspetor, sala de auxiliares, vestiarios, banheiros e
sanitarios, sendo recomendado gque naoc haja comunicagao RAFAEL BRITO DO PRADO
direta com as wias piblicas, bem como, esteja ’ 3 Preferto MWunicipal
estrategicamente situada de modo a permitir ampla visac Delibera: Aprova @ Prestaclo de. Contas do. FEAS Referents a0 Incentivo. Covid-18

na ata n® 003/2024;

Considerando a Lei Federal n® 8.742/93;

da entrada e saida de matérias primas e produtos. 2021 do 2° semestre de 2023.

Os moveis e utensilios deveric constar de mesas,
cadeiras, sofas, armiariocs, mAgquinas e outros materiais
que poderac ser solicitados 4 firma, a julzo da Inspegao
Municipal Consorciada.

As agroindistrias «<¢lassificadas como pequenc
porte ficam dispensadas de fornecer condugde, alimentagao
e deslocamento dos funciondrios do servigo de inspegio;
de disponibilizar instalagées, equipamentos, sala e
outros materiais para o trabalho de inspegidc e

PORTARLA N".692/2024
Art.2 - Esta resolugBo entra em vigor na data de sua edigao. DATA: 18 DE SETENMBRO DE 2024

Janiopelis, 18 de setembro de 2024,

feito Municipal de

RAFAEL BRITO DO PRADO, P
Sales — Estado do Parand,

no uso de suas atribuiges legais que lhes foram conl

fiscalizagdo, assim como material, utensilios e por lei:
substincias especificas para colheita, acondicionamento e
remessa de amestras oficiais aos laboratorios. QL
2 tw el P~
A SR G RESOLVE
1.2.3.2.2 - Vestiarios, sanitarios/banheiros: MAURI DA SILVA
Presidente do CMAS

Preferencialmente construideos em compartimentos
independentes do estabelecimento industrial, sendo Art. 1°- DESIGNAR: A servidora piblica Municipal Sr'. Renata Gomes de
proibida sua comunicagio direta com a drea interna. RESOLUGAQC N° 017/2024 Carvalho, matricula n® 8044, lotada no cargo de Assistenmte Socizl, para responder
Separédos POL. SCX0,: S0 Itaman.h.o L EUfJ-ClED_"—eS A como Gestora do Convénio, e como Fiscal do Convémo fica designada a servidora
a"—‘mdf‘fﬂ?“tﬂ' dos  funcicnarios, conforme legislagao Marcia Bueno, matriculs n® 6564, lotada no eargo de Agente Téenico Administrativo
espaciriica. . no departamento de Assisténcia Social, para atuar no Programa Parana Mais Viagem

Quando os sanitarios e +vestiirios nao forem SUMULA: Aprova a Prestagdo de Contas ks
contigquos ao estabelecimento, o acesso deverd ser do FEAS Referente ac Incentivo Covid-19
pavimentado & nac deve passar por areas que oferegam 2021, do 2* semestre de 2022 e 1° semestre Art. 2% - Fsta portaria entrara em vigor na data de sua publicagin
risco de contaminagao de qualgquer natureza.

% i 2 2 . R de 2023

Nao serd permitida a instalagaoc de vaso sanitario
dotipg: S ruraot J 2 Ly O Conselho Municipal de Assisténcia Social CMAS, no uso das alribuigdes que Paga Municipal de Moreira Sales — Estado do Parand, em 18 de setembro de 2024

0s pisos e paredes impermedveis, forros adequados 2 5 .
e janelas metdlicas, de modo a permitirem ventilagioc e confere a Lei n® 307/2010, com as alteragdes da lei n°479 de 2015;
iluminagao suficientes. . y - : .

0s vestidrios deverdo ter armirios individuais de Ce do a deliberagdo da plenaria realizada em 08 de agosto de 2024,
faoil limpeza, preferentemente de estrutura metalica, registrada na ata n® 010/2023; Aok e far gl e
dispor de diwvisdes internas gue sSeparem roupas e RAFAEL BRITO DO PARACLIR T

" o . PRADO:0493341595] Thapowansaises) 5

calgados. Considerando a Lei Federal n® 8 742/93; ko MOALE 19 15303 £

os lavatdérios serdc com fechamentoe automatico, Rafael Brito do Prado
disponde de sabio liquido inoderc e neutro, toalha de um Delibera: Aprova a Prestagio de Contas do FEAS Referente ao Incentivo Covid-19 Preficito Municipal
ﬁn;:i: uso e cestas coletoras com tampas movidas também a 2021, do 2 de 2022 & 1* de 2023,
pe .

Para estabelecimentos classificados como pegquenc
porte fica permitide o usc de sanitdrio ji4 existente na
propriedade, desde gue numa distancia nao superior a 40 Art.2 - Esta resolugfo entra em vigor na data de sua edigo.
(quarenta) metros.

MUNICIPIO DE JANIOPOLIS

Janidpolis, 18 de setembro de 2024, ESTADO DO PARANA

1.2.3.2.3 - Barreira Sanitaria:

Devem ser instaladas barreiras sanitdrias em

2 = PORTARLA N* 411/2024
todos os pontos de acesso 4 area de produgdo.

A barreira sanitaria deve possuir oobertura, SUMULA Conceder licenga para tratamento
lavader de botas, pias com torneiras com fechamentc sem de sadde a servidor,
contato manual, sabic liquide incdore e neutre, teoalhas
descartaveis de papel nao reciclade ou dispositive F _ - C (_/"L"(T‘
automitico de secagem de miocs, cestas coletoras de papel W ".J‘}QJ;?.'BA*S.S%‘ Lt gMF,'qREELFiIJTs% ggerLnglﬁliplo CE iAN’OPOLtI?b fs}adol doIParana. tsrerum:-r

> 5 -4 , o uso de suas atribuicoes legals €, nos fermos
gom taupa: acitnadas sEm Wehtabe: manual s subsbancla Presidente do CMAS do art. 126 da Lel Municipal n° 015/90. '
sanitizante.
1.2.3.2.4 - Refeitdrio: RESOLVE
RESOLUGAO N° 018/2024

& estabelecimento deverd dispor de refeitdrio

& : i i
instalads em local préprio e di e do. emn £ ac do Art.1° Conceder Licencga Para tratamento de sadde a servidora CRISTIANE SILVA

’ - ituigao bros PEDROSO- matricula n® 3438780 CPF n® 007 657.399-97 e RG n" 93252094
SUMULAT v b il SSP/PR, por 4 (quatro) dias, a partr do dia 27 de agosto de 2024, devendo
nimerc de operarios, proibindo-se refeigdes nos locais Representantes do Conselho Municipal retornar ao trabalho no 31 de agosto de 2024,

aonde se desenvolvam trabalhos industriais. z A s
de Assisténcia Social- CMAS.

Art. 2° Esta portaria, entra em vigor na data de sua publicagio, retroagindo seus

0 Conselho Municipal de Assisténcia Social CMAS, no uso das atribuighes que efeitos ao dia 27 de agosto de 2024
confere a Lei n® 307/2010, com as alteragbes da lei n°479 de 2015;

1.2.3.2.5 - Lavanderia:

Recomenda-se a instalagdo de lavanderia, esta

quando existente, localizar-se-a, de preferéncia, proximo Art. 3° Publique-se
aos vestiarios. ’ ’
A lavagem dos uniformes poderd ser realizada por Considerando a deliberagéc da plendria realizada em 20 de setembro de 2024,
empresa terceirizada, devendo ser apresentade ac SIM o registrada na ata n°® 008/2024; Janigpelis - PR, em 23 de setembro de 2024,

contrato de prestagao de servigo.

1.2.3.2.6 - Local para higienizagiac de caminhées - Posto Considerando a Lei Federal n° 8.742/93;
de lavagem e lubrificagidc de veiculos: ISMAEL JOSE DEZANOSKI

Delibera: Prefeilo Municipal

0s estabelecimentos que recebem matéria prima em — —
caminhdes, deverdc possuir local adequade e coberto, Art.1- Aprova substituigdo Membros Representantes do Conselho Municipal de PORTARIA N° 413/2024
dispondo de agua fria e guente, sob pressaoc, além de
todos os agentes de limpeza necessarics i higienizagio
dos mesmos.

Assisténcia Social- CMAS; SUMULA: Conceder licenca para tratamento
de salde a servidor.

e a“":igfii?::;’:t‘ii::er::“;;ﬁ"cﬁiimf;’“” 0 mind Representantes da Assisténcia Social: O PREFEITO DO MUNICIPIO DE JANIGPOLIS, Estado da Parana, Senhor
realizada em local coberto, dispondo de agua sob pressio Suplente Gilson da Costa Soares, substituido por Elisangela Dias da Silva :‘EOM:FI} ;gdsf LE:IEﬁlﬁ(i?:?Kall :‘?0;';?939 Euas atribulgoes;lsualals, Nos termas
e dos produtos de limpeza necessarios, podendo ser ¥ P i
realizada na area de recepgio. Art.2 - Esta resolugéio entra em vigor na data de sua edigdo LSOLVE

O posto de lavagem e lubrificagiac de weliculos, g o, RESOLVE,
quande existentes, devera ser afastade do prédic Janiépalis. 20 d bro de 2024
: ) anidpalis, e setembro de
industrial. pe Art.1° Conceder Licenga Para fratamento de salude a servidora TERESA DA

) COSTA PEREIRA - maftricula n® 91987 CPF n® 73495883991 e RG n®

1.2.3.2.7 - Almoxarifade: 5.270.148-1 SSPIPR, por 04 (quatro) dias, a partir do dia 09 de agosto de 2024,

devendo retornar ao trabalho no dia 13 de agosto de 2024
o  almoxarifado, construido e instalado em
dimensdes gue atendam as necessidades do estabelecimento, A
deve ser localizado fora do corpo industrial. Serd NVLdu-\-i for = ey Art. 2° Esta portaria, entra em vigor na data de sua publicacio, retroagindo seus
desitipade ‘a° Jguardd) dow malefleds. de weo. geral . da MAURI DA SILVA efeitos ao dia 09 de agosto de 2024
indastria, permitindo-se o deposito de ingredientes e/ou g =
embalagens desde que reservado local prépric e Presidente do CMAS
convenientemente separado dos materiais ali depositados. AM. 3° Publique-se
A armazenagem de materials de limpeza e produtos §
quimicos deve ser realizada em local propric e isoclado
das demais dependéncias. Janiépolis - PR, em 23 de setembro de 2024,
Has agreindastrias classificadas come pequenc
porte a  armazenagem das  embalagens, rétulos, Conselho Municipal de assisténcia social ~ CMAS Rua Souza Naves, 371 Centro - CEP: 87 380 000
ingredientes, e demais insumes a serem utilizadeos deve Jenidpolis Paran,
ser feito em local que nado permita contaminagdes de
nenhuma natureza, separados uns dos outros de forma a nao ISMAEL JOSE DEZANOSKI
Prefeito Municipal




Pos |GAZETA REGIONAL |

TERCA-FEIRA, 24 DE SETEMBRO DE 2024

MUNICIPIO DE JANIOPOLIS
ESTADO DO PARANA

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N* 1072024
PREGAO ELETRONICO N" 0382024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N* 080/ 2024

O MUNICIPIO DE JANIOPOLIS, Estado do Parana, com sede na Rua Ru Barbosa, n° 286, centro,
inserite no CMPIME sob o n® 76 402 8320000 1-83, naste ato representado pelo Prefeito Mumicipal,
senhor Ismasl Jos¢ Dezanosk, insenito ne CPF sob, n® 279,333.189-91, ¢onsiderando o julgamento
da licitagdo na modalidade de pregio, na forma eletromca, para REGISTRO DE PRECOS n®
0382024, publicads no PNCP em 19092024, processe administrative n® 08002024, RESOLVE
registrar o8 pregos da empresa NORDE TRANSPORTE LTDA, mscnta no ONPJ sob n®
74.299.270/0001-07, com sede nafo) Rua Afonso Botelho, n® 708, Bairro Jardim Maia, no Mumcipio
Tampo Mourdo/PR, neste ato representada pelo(a) senhoria IFILO BOIKO, inscnto no 4
sob. n® 028.745.470.72 e RG sob. n° 3688160 de acordo com a classificagio por ela aleangada e ma

quantidade cotada, atendendo as condig
nermas constantes ma Lei i 14,133, de 1° de abnl de 2021, no Decreto n° 11.462, d= 31 de margo de
20723, ¢ em conformmidade com as disposighes a sepur:

previstas mo edital de hotagio, sujeitando-se as partes as

1 DO OBJETO

Ll A presente Afa tem por objeto o registio de pregos pae a eventual CONTRATACAO DE
EMPRESA PARA O FORNECIMENTO DE BILHETES DE PASSAGENS RODOVIARIAS
DESTINADOS A SUPRIR AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS QUE INTEGREAM A
ADMINIST "r‘(;.‘i{) POBLICA DO MUNICIPIO DE JANIOPOLIS/PR, especificado Termo de
Referéncia, anexo 1 do edital de Pregéo Eletrénico n® 938/2024, que ¢ parte integrante desta Ata,
A8 COMG a8 Propostas cujos pregos tenham sido registrados, independentamente de transchgio.

2 DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

21, Oprego registrado,
Tl Proposla S50 45 gque sey

cspecificagdes do objeto, a quantidads ¢ as demmus cendigdes ofertadas
1

LOTE VALOR VALOR
DESCRICAO] %
| rTEat QUANT UND ESPECIFICACAD MARCA UNITARIO T
1 &30 INIDADE T'\‘;s AGENS DE JANIGPOLISTR | NORDESTE EEL80,00 | REA0.20000
CURITIBAPF. -
« nm EXNCIONAL - DIURNO E
| FOTURNG
1 430 UNIDADE | PASSAGENS DE CURITIBAFE A NORDESTE Eil4000 E550.200 00
JTANIGPOLISTR
CONVENCIONAL — DIURNG  E
KOTURNO
E] 15 INTDADE | PASSAGENS DE JANIGPOLISTR | NORDESTE R552.61 RETRD, 1S
A MARINGATR
CONVENCTON AL
1 18 UNIBALE P.-\‘)‘:w\bl:\b DE MARINGATR. A NORDESTE RS2 RIS 00
t’ﬂ\ VE| ﬁﬂN AL
5 15 UNIDADE A NORDESIE E3E1,75 RIL27125
A
CONVENCTONAL
3 15 UMIDADE | PASSAUENS DE ARAPONGASTER | NORDESTE RIBG3S B3I 295258
A JANIOPOLIS PR
CONVENCIONAL
T 50 UNIDADE DE JANIOPOLIZFE | NORDESTE ES15.49 RE92450
MOURACYPR
] ] UNIDADE nE CAMPO | NORDESTE REMLES RES14,75
A TAMIOPOLISTR -
CONVENCIONAL
] 5t UNIDABE | PASSAGENS DE JANIOROLISPE | NORDBESTE [IFET] RE47L10
A GOIOERE TR
(\1\ \'E\('IHN-\L
10 a0 UNIDADE NORDESTE k31501 REMI0
Tatal da : | RSI27.070.20

2.2, Valor total da presente Ata de Remstro de pregos R 127 20 (Cento e vinte ¢ sete mil,

setenta reas @ vinte cenfavios)

23 A histagem do cadastro de reserva referente ao presente regstro de pregos consta como anexo
aesta Ata.

3 DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

3.1 Niao sera adnutida a adesdo a ata de registro dz pregos decorrente desta licitagdo, conforme
qustificativa apresentada nos estudos téenicos preliminares

Vedagio a acréscimo de quantitativos

3.2, Ewedado efetuar acréscimos nos quantitatives fixados na ata de registro de pregos,

4 VALIDADE, FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E
CADASTRO RESERVA

4.1 A vahdade da At de Registro de Pregos sera de | (um) ano, comtade a partis do pameiro da
1l subsequente a data de divalgacdo no PNCP, podende ser prorrogada por igual penodo, mediante
aanugncia do fornecedar, desde que comprovade o prego vantaioso

4.1.1. O contrato decorrente da ata de registro de pregos lera sua v cia estabelecida no propnio
instrurmento contratual ¢ observara no momento da contratagdo ¢ a cada exercicie financeire a
dispomibalidads j0 no plane phmaneal, guando

erédites orgamentarios, bem como a previs

Teicie fimncairo,

o do contrato ou do mlruilmllu substitwlo devers haver @ indicayio da
dispenibilidads dos crdditos orpamen
4.2 A contratagio com os forr registrados na ata sers nalizada pelo orgao ou pela
|:::|Iid.ulr.' interes: por intermsdio de instrumento contratu o de neta de empenho de
despesn, autonizagio de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95 da Lei n* 14,133, de
2021.

42.1. O instrumento contratual de que trata o item 42 devera ser assinado no prazo de validads da
ata de registro de pregos.

43 Os contratos decorrantes do sistema de registro de pregos poderio sar alterados, observado o
art. 124 da Lei n® 14,133, de 2021

44, Apdés ghomologagio da licitagio ou da contratagio direta, deverdo ser observadas as seguintes
condigdes para formalizagio da ata de registro de pregos:

441, Serao registrados na ata o5 pregos ¢ o8 quantitatives do adjudicatario, devendo ser observada
o possibilidade de ¢ Lettante oferecer ou nio proposta em quantitativo infenor ao maximoe previsto
no edital ¢ s¢ obngar nos limites dela;

442 Serhincluido na ata, na forma de anexo, o registro dos heitantes ou dos fomecadores que:

4421, Aceitarem cotar s bens, as obras ou 0s SeVIgos com pregos iguais acs do
adjudicatario, observada a elassificagio da licilagio; ¢
1.42.1 Manhverem sia proposta enginal

4.43. Serh respeitada, nas confratagdes, a ordem de classificagiio dos licitantes ou dos fornecedores
registrados na ata.

45 O registro aque se refere oitem 4.4 2 tem por objetivo a formagio de cadastro de reserva para
o caso de impossibilidade de atendimento pelo signatinio da ata,

A6, Para fins da ordem de classificagiio, os licitantes ou fornecedores que a et reduzis suas
propostas para o prego do adjudicatinio ant o aqueles que ma eTET 1A proposta onginal
4,7 A habilitagio dos licitantes que compordo o cadastro de reserva a que se refereoitem 4,4.2.2
soments sera efetuada quando heuver necessidade de contratacio dos licitantes remancscentes, nas
sepuintes hipoteses:
471 Cuando o licitante vencador ndo assinar a ata de registro de pregos, no praze e nas condigdes
cidos no edital; ¢

Guando houver o cancelamento do registio do licitante ou do registeo de pregos ms lupoteses
previstas no tem 7

4.8, O prego registrado com indicagio dos licitantes ¢ fomecedores sera divulgado no PNCP ¢
ficara disponitalizado durante a 1 da ata de registro de pregos,

49 Apds a homologagio da licitagdo cu da contratagdio direta, o lieitants mais bem elassificado
ouo fornecedor, no caso da contratagio direta, serd convocado para as ta de regstro de pregos,
no prazo ¢ nas condigies estabelecidos no edital de licitagao on no aviso de contratagio direta, sob
pena de decair o dirsito, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei o® 14133, de 2021,

421 11 pm?n de convocagio poderd ser prorogado 1 (uma) vez, por igual penodo, mediante
itante ou fomecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo,
de: \"lddﬂk.lﬂ' justificads, e que a justificativa sefa aceila pela Admimstragao.

410, A ata de registro de pregos sera asanada por meio de assinamra digttal e disponibilizada no
Sisterna de Registro de Pregos

A1l Quando o convocado nio assmar a ate de regstro de pregos no prazo @ nas condigdes
estabelecidos no edital ou no aviso de contratagio, e observado o disposto nottem 4 74 7, observando
oitem 2 aubutens, fica facultado & Administragdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro
de reserva, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual praze ¢ nas condigoes propostas pelo
primeiro classificado.

4,12, Nahipotese de nenhum dos licitantes que trata o item 4.4.2.1, aceitar a contratagio nos tenmos
doitem anterior, a Administragio, observados o valer estimado ¢ sua eventual atualizagio nos termos
doedital ou do aviso de contratagio dreta, poden:

4121 Convocar pard negociagic os demais licitantes ou fomecedorss remanescentes cujos pregos
foram registrados sem redugio, observada a ordem de elassificagao, com vistas & obtengao de prego
melhor, mesmo que acima do prego do adjudicatans, ou

112 djucicar ¢ finmar o contrale nas condighes oferladas pelos licitantes ou fomecedores
remanescentes, atendida a ordem classificatona, quando frustrada a negociagio de melhor condigho.
413 A ewistdneia de pregos registrados implicard compronuisse de fornacimento nas cor
estabelecidas, mas nao obrigara @ Adiministtagao a contratar, fecultada a realizagho de lic
espeaifics para a aguosiclo pretendids e que devidamente jus Lu.

414 Havendo a expedigio de comtrato a partir de saldo da ARP, seu prazo de vigéncla ¢ as
respectivas hipdteses de prorrogagio serio regidas pelas disposicdes dos arts. 106 & 107 da Let o
14.133/2021.

5 ALTERACAO OU ATUALIZACAO DOS PRECOS REGISTRADOS

51 O pregos registrades poderdo ser alterades ou anmlizados em decorréneia de eventual

redugio dos pregos |1r\hme‘|m no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos

SETVIgos Te@strados, nas scguintes situagoes:

51.1. Em caso de forga maor, caso fortuito ou fate do princips ou em decorréncia de fatos

imprevisiveis ou previsiveis de cm:sun]éncms incaleuldves, que inviabilizemn a execugdo da ata tal

tuacla, nos termos da alinea “d” do inciso [ do caput do art. 124 da Let

51.2. Em ecaso de criagao, alteragio ou extingio de quaisquer mbutcs ou enci

superveniEncia de disposigdes legais, com comprovada repearcussio sobre 08 pregos registrados;

513 Na hipdtese de previsdo no edital ou no avise de o acio direta de cliusula de
ajustamento o repactuagao sohre ns pregos registrados, nos termos da Lei o 14,133, de 2021

No caso do reapustaments, devera ser respeitada a contagem da anualidadz ¢ o indice

plev stos para a contrataglo;

513 No caso da repactuagio, poderd ser a pedido do imteressado, conforme eritérios

r’.cﬁl:lfl:w para a coniratagao

(3 NEGOCIACAQ DE PRECOS REGISTRADOS
6.1 Na lipotese de o prego registrado tornar-s2 supenor 40 prego praticado no mercado por moave
drgio o entidade perencladora convocard o fomecedor para negociar a reduio do

liherade do compromisso w-u:m:[n quanto ao item rr,g‘l~|T|’|(\ sem |pl1n-u,:|n de pmmhrl.‘dc\
adomi nistrativas.
Na b pnlc-.n_ pn_ﬂ‘.lu m ilem anterion, o gerencador convocant os fomecedores do cadasiro

1wy l&d‘\\ IJ-
TR0 GomVos: ara os licitantes ¢

\gnln. ar se scmt amm reduzr ser
I”mu,ccdnrm i

'L«'In
procedera ao
clamento da ats ;el:n_gl-.lhnL |:n_-ga1~. adot: m(lu-n.lnu clas cabiveis |slr a oblengiode contratagiio

upwlluurL«l‘. da. ullgn.ml.m:m m.gucmc..w com Vi ‘,l.lh & al‘ sragio wmuhu]
a Lei n® 14,133,

stabelecidas na ulu, serd facultado ao fornecedor reg
gerenciador a alterag G0 registrado, mediante comprovagao de fato supenvemisnte que
supostamnente o impessibilite de cumpnr o compremss

Copacol: casais sao conscientizados
sobre a sucessao familiar no campo

Com a proposta de pro-
mover a sucessao familiar
nas propriedades rurais dos
cooperados e reforgar ainda
mais o Programa Herdei-
ros do Campo, a Copacol
proporcionou um encontro
com casais para apresentar
potencialidades e sucesso
nos negocios. Especialis-
ta em gestdo do tempo e
produtividade, e sucessao
familiar, Andréia Warken
apresentou experiéncias
queelateve napropriedade,
que ficaem Nao Me Toque,
no Rio Grande do Sul.

Durante a palestra, An-
dréia destacou os pontos
fundamentais para um
processo de transicao nos
negécios. “Em primeiro
lugar é preciso entender que
nem sempre os herdeiros
serdo sucessores. Quando
se trata sucessdo pensamos
nos filhos, mas serd que
eles tém vontade? Eles tém
conhecimento? Possuem
habilidades?”. Essas sdo
competéncias fundamen-
tais para os sucessores. E
preciso entender quais sao
as pessoas da familia que
estdo mais preparadas para
assumir os negdcios. Além
disso, ¢ preciso preparar
tanto aquele que construiu
o legado (os pais, 0s avos),
quanto aqueles que vao
assumir.

“Quando vocé alia a
experiéncia de quem cons-
truiu o legado com a criati-
vidade de um jovem, vocé

A Copacol proporclonou um encontro com casais para
apresentar potencialidades e sucesso nos negocios

transforma a propriedade
em algo muito produtivo”
destaca Andréia que se
impressionou com o pro-
tagonismo das mulheres
da Copacol, que recebem
formagdo continua por
meio dos Grupos Femini-
nos. “Elas estdo buscando
a evolucdao na vida e na
profissdo, estdo engajadas
e, com isso, motivam oS
filhos a permanecerem na
propriedade”.

NA PONTA DO LAPIS

Vilma e Celso Jasper
participaram da palestra.
Eles ja estdo colocando
em pratica o processo

MUNICIPIO DE JANIOPOLIS
ESTADO DO PARANA

s condipoes inigialmente pactuadas

cumpnr as chngagdes estabelzcidas na
item 7.1, sem prejuizo das san
6.2.3 Nu hij
gern

624 Ee ndo obhiver éxito nas negociagdes,

a obtengao da contratagao mais vantajosa

registrado, conforme
o prego Tegistrado, d
626 Odrgio ouentidade gere

contratos

¢ 2021

621 Neste caso, o fomecedor encaminharé, juntamente com o pedido de alteragdo, a documentaggo
comprobatoria on a planilba de custos que demonstre a inviabilidade do prego registrado em relagio

622 Nahipdtess de ndo comprovacio da existéncia de fato superveniente que inviabilize o prago
registracdo, o pedido sem indefendo pelo drgio ou entidade gerenciadora ¢ o fomecedor deveri
. sob pena de cancelamento do sen registro, nos termos do
5 previstas na Lei of 14,133, de 2021, ¢ i
e e cancelamento do registro do fomecedor, nos termoes do lem ar
ador convocara os fomecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificagio, para
ificar s¢ aceitam manter seus pregos registrados, observado o disposto no item 4.7

drgdio ou enfidade perenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de pregos, nos termos do item 8.4, e adotard as medidas cabiveis para

625 Na hipitese de eomprovacio da majoracdo do prego de mercado que inviaalize o grego
evisto noitem 6.2 ¢ noitem 0.2.1,
acordo com a realidade dos val
dlora cormumica;

entes dh ata de registro de prepos sobre a efetiva alteragio do prego registrado, para
valiem a necessidade de alteragio contratual, observado o disposto noart, 124 da Lein® 14,133,

gaslagio aplic

or, 0

o orgio ouentidade gerenciadora atualizara
< praticados pelo mercada
106 Orghos e as entidades que

=rem firmado

REGISTRADOS

7. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS

descumprir as condigdes da ata
Wio retirar a nota de emp
mistragio sem justificativa razoa

,g_u_

l
-\d
713

11.462, da 2023; ou

a1 Wi hipai
4in® 14,133, d2 202

encuanto perdurarem os efertos da sangio.
72 O car

ificagiio,

comprovadaes ¢ justificadas
741 Porrazio de inter:

plublico;

e 11,462, de 2023

7 | O registro do formecedor sera cancelado pele gerenciador, quando ¢ fomecedor.
de registro de pregos, sem motivo justficado:
the, ou instnumento equivalents, no prazo estabelecido pela

o aceitar manter sen pruqoregtstndo na hipotese prevista no amgo 27,

T.1.4  Sofrer san¢io prevista nos incises 111 ou [V do caput do art. 156 da Lern® 14.133, d2 2021,
. :l| licaggio de sangiieo pr
# penalidade aplicads ao formecedor nido ultrapasse o prazo de vigéneia
da ata de registro de pregos, podera o orgio ou a entidade gerenciadora podera, mediante deciso
fundamentada, decidir pela manutengio do regisiro de pregos, vedadas contratagies dervadas da ala

lamento de registros mas lipdteses previstas no item 7.0 sera formalizade por
spacho do orgio ou da entidade gerenciadors, garantides os principios do contraditonio e da ampla

T3 Na hipotese de cancelamento do registro do fomecedor, o drgao ou a entidads gerenciadora
poderi convecar os licitantes que compdem o cadasito de reserva, observada a ordem de

O cancelamento dos pregos registrados pod ef realizado pelo

ata de registro de pregos, total ou parcialmente, nas seguintes hipdte

742 A pedido do fomecedor, decorrente de caso fortuito ou forga maior;, ou

7.4.3. Se nio houver éxito nas negociagdes, nas hipdteses em que o prego de mercado tomar-se
SUPETION 01 inferior ao progo registrado, nos termos do a:iigc\:& 26,§3%¢ 27, §4°, ambos do Decreto

¥, do Decreto n”

1 nos inwises 1 ouw [V do capat do an, 1506

renclador, em determinada
ses, desde que devidaments

8. DAS PENALIDADES

estabelecidas no edital

ata.

do pactuade nesta ata de registro de prego (art.
mas hipoteses am que o descumprin
participante, caso no qual cabera
inc. 1X, do Decreton” 114

cancelamento do registro do fornecedor.

81, O descumprimento da Ala de Registro de Pregos ensejurd aplicagio das penalidades

s sangdes também se aplicam aos integrantes do o
que, eorvoeados, nio honrmerem o compromisse assumdo injustificadamente apos terem assinado a

82 Edacompeténcia dogerenciador a aplicagio das penalidades decorrentes do descumprimento
™, me. NIV, do Decreto n® 11,462, de 2023), exceto
o disser fespeito 3
CHVO OIRao part cip:

8.3 O drgio ou entidade participante deverd comunicar wo drglo gerenciader qualquer das
ocorrenclas previstas no item 9.1, dada a necessidade de instauragio <z procedimento para

lastro de reserva no registro de pregos

o ol e

contratapoes dos org le
lidade Cart, 8%,

a aplicagao da pe

9. CONDICOES GERAIS

parte de itens do grupo se houver prévia pes
a Admimistragao

9.3 Para as questdes decomentes da execug i
qualquer outro por mals privileglado que s2ja.

44 Para frmesa o wle do pactuado,

achada em ardemn, v

1zor, que, depois de lida

CONTRATANTE
TESTEMUNHAS,

s, anexo ac edital.
52 MNocaso de adudicagio por prego global de grupo de itens, so serd admitida a contratago de

isa de mercado ¢ demenstragio de sua vantagem para

deste instrumento que o possam ser dinmidas
admunistrativamente, fica eleito o foro da Comarea de Campo Mourdo/Pr, com renilineia xpressa a

ente Ata foi laveade em 02 {duas) vias de igual
nada pelas partes

MUNICIPIO DE JANIOPOLIS

MNome MNome:
RG RG

ehimento,

ado, penalidad e doajuste,

Jamopolis'Pr, 19 de setembro de 2024,

NORDESTE TRANSPORTE LTDA
CONTRATADA
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sucessorio. Aos poucos
as filhas estdo assumindo
os negocios da familia. A
formagao sobre o assunto
agrega conhecimento ao
casal que, inclusive, ja
transferiuapropriedade aos
filhos pelo sistema de uso e
fruto. “O que mais chamou
nossa atencao foi quando
a palestrante abordou a
importancia de se fazer
anotagdes de tudo o que ¢
realizado. Semisso,ndo da
para saber se estd ganhan-
do ou deixando de ganhar.
Esse é um aprendizado que
agora vamos levar para o
nosso dia a dia na proprie-
dade”, destaca Celso.

PROPOSTA

O encontro realizado
pela Copacol na Aercol,
em Cafelandia, reuniu
casais para aprimorar o
conhecimento ja aplicado

pela Cooperativa por meio
do Programa Herdeiros do
Campo. “O objetivo foi
apresentar um tema que ain-
dapode ser considerado um
tabu, mostrar os beneficios
que asucessao proporciona
e a importancia de uma
gestao da propriedade”
relata Elizete Lunelli Dal
Molin, assessora de Coo-
perativismo.

SUCESSAO FAMI-
LIAR

A sucessao familiar no
meio rural € o processo pelo
qual uma propriedade ¢
transmitida de uma geragao
para outra. Esse processo
envolve a transferéncia de
responsabilidades, direitos
e obrigacdes, bem como
a gestdo dos recursos e a
tomada de decisdes rela-
cionadas as atividades da
propriedade rural.

"'; J‘i‘Q‘E
:’_- : - .l_‘J

MUNICIPIO DE JANIOPOLIS
ESTADO DO PARANA

Objeto: AQUIST
SECRETARIAS
DO MUNIC I‘I J1DE Jn\ll]l’t][ I5-PA I’-\NJ,

+ DE MARMITEX.

) ELETRONICO rln tipe Menor Prego -

LICITAGAD MODALIDADE PREGAO ELETRONICO PARA REGISTRO DE PRECO
N DIS2024

AVISO DE ADJUDICACAOQ EHOMOLOGAC AD

DESTINADAS 1
DEPARTAMENTOS QUE INTEGRAM A ADMINISTRACAD FUBLICA

icande e Homologando o |\|«'e1hmemn licitaténo  realizado  na  modalidads
Nova Lei de LicitagBes), sob n® 0352024, a(s)

ATENDER AS NECESSIDADES DAS

CIEsals);
VencedoresV alar
om e Vulor

AROR DA CASA MINI MERCADO E RESTAURANTE RS §6.730,008

DA
referente aos seguintes itens:

Fornecedor Toem Quandidade | Unidade Frego Precn Totad
Unitirio

SABOR DA CASA MINI MERCADO E 1 5230 UNIDADE E5123Y4 KR365047.5
EESTAURANTE LTDA

ABOR DA CASA MINIMERCADO E 2 1750 UNIDADE RS1239 R321.682,5
EESTAURANTE LTDA

Ohjeto do Pregdo Elstrénico para Registro de Prego n® 0352024, viste nac haver interesse dos
licitantes em mami festar a apresentagdo de recurses.

Jamidpolis/Pr, 23 de setembro de 2024

ISMALEL FOSE DEZANGSKT
FPrefeito Municipal

do art. 126 da Lel Municipal n® 015/90.

trabalhe no dia 1€ de agosto de 2024

efeitos ao dia 05 de agosto de 2024

Art. 3* Publigue-se.

PORTARIA N* 412/2024

SUMULA: Conceder licenga para tratamento
de salde a servidor.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE JANIOPOLIS, Estado do Parana, Senhor
ISMAEL JOSE DEZANOSKI, no uso de suas atribuigdes legais e, nos termos

RESOL

Al

Art.1® Conceder Licenca Para tratamento de salde a servidera ANA PAULA
FREIRE - matricula n® 48518 CPF n® 057.372.609-41 e RG n" 95130615 SSP/PR,
por 11 (onze) dias, a partir do dia 05 de agosto de 2024, devendo retomar ao

Art. 2° Esta portana, entra em vigor na data de sua publicagio, retroagindo seus

Janiépolis - PR, em 23 de setembro de 2024

ISMAEL JOSE DEZANOSKI
Prefeito Municipal
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